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　　2015年，对于经营有意大利葡萄酒的中国进口商和经销商来说，是一个可喜之年。他们乐观地
看到，意大利相关的葡萄酒协会和政府部门终于开始联合起来，大力在中国开展了一个大型的意大
利葡萄酒教育和推广项目。此项目分别于2015年8月和11月在意大利进行，长达一个月和三周的时
间，名为“意大利特级酒庄委员会促进培训班”。该培训班由意大利特级酒庄委员会（Comitato
Grandi Cru d’Italia）发起，向意大利官方筹集、申请资金，为60名中国学员提供学费、国际往返
机票和食宿支持。这些学员来自中国不同省份，有葡萄酒讲师、进口商、经销商和媒体记者等，由
项目的中国唯一承办方广东省品酒师侍酒师管理专业委员会负责挑选出来。据了解，广东省品酒师
侍酒师管理专业委员会主任凌春鸣、理事劳沛祥（阿KEN）以及意大利特级酒庄委员会亚太区总代
表Marco Lodice在背后进行了长达两年的大力沟通才促成了这一项目。

　　笔者有幸成为第二批学员于2015年11月前往意大利学习了三周，前两周在米兰学习有关意大利
葡萄酒的环境、历史、葡萄种植与酿造技术，最后一周去了托斯卡纳产区参观了18家意大利特级酒
庄委员会的成员酒庄，也因此有机会采访到了意大利特级酒庄委员会的副主席、意大利名庄Domini
Castellare di Castellina（俗称小鸟庄）、Rocca di Frassinello（罗浮∙拉菲酒庄）的庄主以及意大
利大型传媒集团Class Editori的首席执行官Paolo Panerai，请他谈谈意大利葡萄酒的“魅惑”之处
以及意大利葡萄酒在中国的现状、未来和推广计划等。

　　意大利葡萄酒的“魅惑”

　　“意大利拥有超过3000种不同的酿酒葡萄，酿造出丰富多彩的葡萄酒，而且意大利葡萄酒在市
场上拥有最高的质量和价格比。”Paolo Panerai说。他甚至认为，意大利葡萄酒不逊色于法国酒。
意大利拥有悠久的酿酒历史，远在公元前葡萄酒就开始在意大利酿造，且多个世纪以来意大利一直
被称为“Enotria”（葡萄酒之地）。或许，这个意大利葡萄酒最大的宝藏（3000多种酿酒葡萄）
让中国的经销商和消费者们头疼，也可能会是他们的一大弱点，如果他们没有机会去学习和研究意
大利的葡萄品种、葡萄酒法规、产区以及葡萄酒的文化。

　　意大利葡萄酒的价格也并不总是按分级的高低常理来定。意大利葡萄酒由低至高分四个等级：
日常餐酒（Vino da Tavola，简称VdT)、地区餐酒（Indicazione Geografica Protetta，简称IGP,
传统上也叫IGT）、法定产区葡萄酒（Denominazione di Origine Controllata，简称DOC）和保
证法定产区葡萄酒（Denominazione di Origine Controllata e Garantita，简称DOCG）。有些
意大利的葡萄酒虽是IGP级别，价格却比一些DOCG的酒高出许多，因为DOC和DOCG在对葡萄品
种的使用比例上规定非常严格，而IGP的规定相对自由，一些意大利的名庄或酿酒师有时会舍弃
DOCG而选择酿造IGP级别的葡萄酒，因为他们喜欢自由发挥。因此，在没有事先品尝而只看酒标
的情况下，购买一瓶意大利葡萄酒时，可以参考一些什么指标？身为出版人的Paolo Panerai认为，
DOC和DOCG在一定程度上也是质量和真实性的保证，虽然在价格反映上不是绝对的，但中国的消
费者在购买意大利葡萄酒时可以做一定的参考。同时，也可以参考一些意大利的葡萄酒指南或国际
指南，以及一些杂志的评分，比如意大利著名的《大红虾》（Gambero Rosso）或《葡萄酒观察
家》（Wine Spectator），以及中国的一些媒体的评分。

　　Paolo Panerai觉得，鉴于以上原因，同时也为了增加意大利在中国进口酒的市场份额和中国人
对意大利葡萄酒的认识，意大利特级酒庄委员会与广东省品酒师侍酒师管理专业委员会今年组织了
这个大型的“意大利特级酒庄委员会促进培训班”。他希望这些前往意大利学习回来的从业人员们
在系统地学习了意大利的葡萄酒，亲身拜访了意大利的许多酒庄之后，回国可以和中国的消费者们
以及其他的侍酒师、经销商们讲解意大利葡萄酒的丰富性和独特性，让更多的中国人了解和爱上意
大利的葡萄酒。

　　意大利葡萄酒在中国的现状

　　2015年意大利的葡萄大丰收，欧盟预估意大利在2015～2016年间的葡萄酒产量约49亿升。意
大利葡萄酒目前最大的出口市场在美国，Paolo Panerai认为，这其中很重要的一个原因是意大利的
美食和意大利餐厅遍布在美国的各个角落甚至是世界上各个角落。另外，美国的葡萄酒市场也相对
更成熟。而在中国，虽然也有意大利的餐厅和美食文化的传播，意大利的风干葡萄酒阿玛罗尼
（Amarone della Valpolicella DOCG）、微甜起泡酒阿斯蒂（Moscato D’Asti DOCG）等酒种
在中国也很受欢迎，但总体来说意大利葡萄酒在中国的市场占有率还非常有限。在最近几年发布的
中国进口葡萄酒海关数据中显示，意大利葡萄酒只占到约6.5%～7%的份额，而法国葡萄酒仍稳坐
第一的宝座，占了约40%～50%的份额。如此大的差别，Paolo Panerai表示，是因为在中国很多
人对于意大利葡萄酒的认识以及意大利葡萄酒在中国的推广非常有限。他希望，代表着意大利最高
质量的葡萄酒和葡萄酒生产商的意大利特级酒庄委员会现有的100家成员酒庄在中国开展更多有关
意大利葡萄酒的教育与推广活动。

　　意大利葡萄酒的宏伟展望

　　Paolo Panerai呼吁：“意大利的公司和政府部门要真正地加倍努力去推广意大利的葡萄酒。我
们需要组织一次非常庞大的推广运动，来传播一种概念，即意大利是欧洲最早开始种植葡萄和酿造
葡萄酒的国家之一，意大利在许多个世纪以前就被称之为‘Enotria’(葡萄酒之地)。”

　　现在，当中国的葡萄酒消费者们一想到世界上最好的葡萄酒，他们会想到法国，而意大利特级
酒庄委员会想扭转这一局势，他们希望在不久的将来，当中国的消费者们一想到葡萄酒，就会想到
意大利，而一想到意大利就会想到葡萄酒。
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　　Paolo Panerai在乐观地展望中还引用了著名的葡萄酒大师杰西斯∙罗宾逊（Jancis Robinson）
在《金融时报》上曾写到过的话，原意翻译如下：“意大利，现在是你的时刻，相信你自己！把法
国从你的脑海中剔除，多相信你自己。你的资源非常丰富，世界人民喜爱你。多去探访你的目标市
场，更好地团结在一起组织更多更好的活动，将你的葡萄酒产品和努力更好地向世人展现出来。永
远不要认为一切是理所当然的，而要一直准备，一直致力于和你的顾客进行正面合适的探讨。”

　　Paolo Panerai还乐观地预言，在未来的两三年，如果意大利葡萄酒在中国展开充分的推广，意
大利有机会成为中国第二大葡萄酒进口国。与此同时，意大利也可以帮助中国发展中国酿造的葡萄
酒。

　　2016年，意大利特级酒庄委员会在中国将继续举办许多场活动来推广意大利葡萄酒和意大利文
化，也将会在Vinitaly葡萄酒展期间（2016年4月10～13日）在意大利维罗纳市举办一年一度的大
型晚宴，邀请国际上的葡萄酒进口商、经销商和媒体记者等参加。

　　Paolo Panerai觉得，葡萄酒在意大利不仅仅是葡萄酒，更是历史、风景、文化古迹和美食的象
征。他也表示，今年去意大利参加了这次“意大利特级酒庄委员会促进培训班”的60名中国的葡萄
酒从业人员，将会是他们首先邀请的对象。
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