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STUDIO APERTO H. 12.25 (Ora: 12:52:11 Min: 1:49)

La wendemmia di Montenapoleone: Ferrari Trento e da Missoni con Ferrari Missoni Limited

Edition.

Presente anche Brave Wine di Renzo Rosso e 1 distillati. Intervista a: Lunelli,
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Tempo di vendemmia: moda e vino si sposano con brindisi in boutique

Non solo moda nel Quadrilatero: fino a domenica places» di Sebastian Copeland, e i ristoranti della
torna la Vendemmia di via Monte Napoleone (foto), zoha propohgono menu speciali a 35 euro per il
evento giunto ormai alla 14esima edizione che pranzo e 70 per la cena. Stasera asta benefica al
coniuga alcune delle migliori cantine italiane e Principe di Savoia, giovedi brindisi nelle boutique (su
internazionali con marchi di lusso. Per I'occasione invito). Info w.montenapoleonedistrict.it. (L. vin.)
allestita, all'aperto, la mostra fotografica «Vanishing © RIPRODUZIONE RISERVATA
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Contatti

« AFFINATORE
Via Piero della
Francesca, 54
Tel.345.0798971
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Metti una sera a cena da Sophia's Restaurant

Cucina italiana creativa con influssi internazionali tra arredi di design nel moderno ristorante di Enterprise Hotel
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In Montenapoleone torna la
Vendemmia, tra grandi vini e
moda

Redazione

La Vendemmia di MonteNapoleone, iniziativa che inaugura la stagione
autunnale meneghina, torna ad animare il cuore di Milano. Ideatae
promossa da MonteNapoleone District, che unisce cantine italiane e
internazionali e luxury brand, la 14esima edizione dell’evento si terra dal 2
all’8 ottobre prossimi con “una serie di appuntamenti ed esclusive
avventure enologiche e sensoriali”. La Vendemmia di MonteNapoleone e
realizzata in collaborazione con il Comitato Grandi Cru d’Italia, la Fiera
Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba e con il patrocinio di
Confcommercio Milano. La manifestazione e inoltre sostenuta da Audiin
qualita di main sponsor, Adecco divisione Fashion & Design e Valverde.

Quest’anno Audi tornera a presidiare 'appuntamento con la mostra
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fotografica open air ‘Vanishing places’ di Sebastian Copeland: lungo via
Montenapoleone, 20 scatti celebreranno I'ambiente polare,
sottolineandone la fragilita e la precarieta, per richiamare I'attenzione al
ruolo fondamentale che 'uomo deve svolgere nella salvaguardia
dell’ecosistema.

“La Vendemmia di MonteNapoleone - spiega Guglielmo Miani, presidente
di MonteNapoleone District - rappresenta la perfetta sintesi del connubio
trail meglio del lusso, il lifestyle italiano e I'eccellenza enologica. Questo
evento € ormai un appuntamento imperdibile per gli amanti del bello e i
cultori del vino, ogni anno sempre piu coinvolgente grazie all’adesione e
allo spirito di collaborazione di eccellenze, dalle migliori boutique al
mondo, alle cantine di pregio, fino agli hotel 5 stelle lusso e un ampliato
network di ristoranti, che renderanno sempre piu capillari e inclusivi

I'experience e lo spirito della manifestazione”.

A tutto questo si accompagna l'impegno benefico con I'asta ‘Italian
Masters’, battuta da Christie’s, il cui ricavato viene interamente devoluto a
Fondazione Dynamo Camp ('incanto & in programma martedi 3 ottobre,
presso I'Hotel Principe di Savoia).

Infine, per tutta la settimana, oltre 27 ristoranti milanesi si uniranno al
MonteNapoleone District realizzando menu speciali ‘La Vendemmia’, con
una selezione di piatti di alta gastronomia e ricette firmate dai piu noti
chef della citta, abbinati a selezioni di vini. Nella serata di giovedi 5
ottobre, le boutique del distretto accoglieranno, su invito, i loro ospiti con
degustazioni di etichette prestigiose, mentre al Museo Bagatti Valsecchi &
previsto un appuntamento sulla terrazza neorinascimentale con la
degustazione di Altemasi Trentodoc. Venerdi 6 ottobre si terra il consueto
wine tasting ‘Solo per veri intenditori’, che includera i migliori vini
selezionati dai Soci del Comitato Grandi Cru d’ltalia nella cornice di

Palazzo Serbelloni.

in Share m

About Pambianco = About Pambianconews Redazione Pubblicita =~ Copyright Privacy e Cookie Policy
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| trent’anni di Corte Sant'Alda raccontati in
un giornale stampato in edizione limitata

Grande Distribuzione: nel 2014 segnali di
ripresa per la vendita di vino
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La Combarbia, il significato di un nome

Fiera Milano e Veronafiere fanno sistema a
favore del settore agroalimentare

Dal 2 all’8 ottobre andra in scena “La Vendemmia di MonteNapoleone”, iniziativa

che inaugura la stagione autunnale meneghina, ideata e promossa da
MonteNapoleone District che coniuga le migliori cantine italiane e internazionali e i

- Advertisement -
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pil prestigiosi global luxury brand.
1l Quadrilatero della moda milanese sara quindi vivo ed effervescente per l'intera
settimana grazie a una serie di appuntamenti ed esclusive avventure enologiche e
sensoriali in un‘atmosfera speciale e gioiosa arricchita da decorazioni aeree con tralci
di vite intrecciati lungo le prestigiose vie.
Giunta alla 14° edizione, “La Vendemmia di
MonteNapoleone” ¢ realizzata in
collaborazione con il Comitato Grandi Cru
d'Italia, La Fiera Internazionale del Tartufo
Bianco d’Alba e con il patrocinio di
Confcommercio Milano. La manifestazione &
inoltre sostenuta da Audi in qualita di main
sponsor, Adecco divisione Fashion & Design e
Valverde, I'acqua ufficiale de La Vendemmia.
Nell’'ambito della storica collaborazione tra
MonteNapoleone District e Audi, quest’anno
la casa automobilistica dei quattro anelli torna
a presidiare uno degli eventi piu importanti del
Distretto con la mostra fotografica open air
“Vanishing places” di Sebastian Copeland,
pluripremiato fotografo e tra i maggiori La Vendemmia 2023. Vanishing places” di
esploratori polari contemporanei. Sebastian Copeland
Gli eventi al MonteNapoleone District
L'obiettivo di MonteNapoleone District di ideare e realizzare eventi speciali per
accogliere ed incrementare la clientela si accompagna, come da tradizione,
all'impegno benefico con uno degli appuntamenti piu attesi della settimana: I’Asta
“ITALIAN MASTERS” battuta da Christie’s il cui ricavato viene interamente devoluto a
Fondazione Dynamo Camp in programma martedi 3 ottobre presso I’'Hotel Principe di
Savoia.
1l Direttore di Christie’s Italia battera 29 lotti di alcuni tra i vini italiani piu rinomati al
mondo appartenenti al Comitato Grandi Cru d’Italia, un lotto di pregiato Tartufo
bianco d’Alba e un lotto di caviale Calvisius Tradition Royal. I proventi dell’Asta
andranno a sostegno della Sessione di Natale — dal 28 dicembre al 2 gennaio -
dedicata, in modo gratuito, come tutti i programmi Dynamo Camp, a famiglie con
bambini o ragazzi affetti da gravi patologie neurologiche e sindromi rare.
Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, riproducibile.
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Oltre alla solidarieta, la manifestazione offre
opportunita uniche: per tutta la settimana
anche quest’anno oltre 27 rinomati ristoranti
situati nel cuore di Milano si sono uniti al
MonteNapoleone District, realizzando menu
speciali "La Vendemmia”, al costo di 35
Euro per il pranzo e 70 Euro per la cena, con
una selezione di piatti di alta gastronomia e
ricette firmate dai pil prestigiosi chef della citta
abbinati ad accurate selezioni di vini.

Nella serata di giovedi 5 ottobre, le boutique
del distretto accoglieranno, su invito, i loro
ospiti con degustazioni di etichette prestigiose,
mentre al Museo Bagatti Valsecchi & previsto

un appuntamento sulla terrazza
neorinascimentale con la degustazione di Guglielmo Miani. Presidente MonteNapoleone
Altemasi Trentodoc. Inoltre, venerdi 6 ottobre pretriet

si terra il consueto wine tasting “Solo per veri

intenditori”, che includera i migliori vini selezionati dai Soci del Comitato Grandi Cru

d'Italia nell'incantevole cornice di Palazzo Serbelloni.

Per l'occasione, oltre ai consueti totem trifacciali per raccontare l'iniziativa, debuttera
in via MonteNapoleone un nuovo totem segnaletico realizzato dall’Associazione con la
mappa delle boutique al fine di facilitarne la localizzazione e dare maggiore visibilita alle
vie limitrofe.

Tutte le info al sito: www.montenapoleondistrict.it
Hashtag: #LAVENDEMMIA2023 #MONTENAPOLEONEDISTRICT
IG: @montenapoleonedistrict

APP su sistema Android e Apple: MNDistrict

=2

Salva nel tuo
calendario
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Notizie Vino

Moda e vino, ma anche ambiente e
solidarieta per La Vendemmia di
MonteNapoleone

19 Set 2023, 16:46 | a cura di Gambero Rosso

MILANO SI

PREPARA ALLA STAGIONE AUTUNNALE CON
L'EVENTO CHE METTE INSIEME LE MIGLIORI CANTINE E | PIU
PRESTIGIOSI GLOBAL LUXURY BRAND. DALL'ASTA
BATTUTA DA CHRISTIE'S Al MENU SPECIALI, ECCO GLI
APPUNTAMENTI DA NON PERDERE

Filippo La Mantia si
butta sul buffet. Il
ritorno al Mercato
Centrale di Milano

Pane cunzato da record
a Marsala, misura piu di
50 metri
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E tempo de La Vendemmia di MonteNapoleone giunta alla
sua 14esima edizione. Dal 2 all’8 ottobre ritorna nel
Quadrilatero 'appuntamento autunnale all'insegna dei uno
dei connubi piti famosi: moda e vino. Ideata e promossa da
MonteNapoleone District, I'iniziativa inaugura la stagione
autunnale meneghina e mette insieme le migliori cantine
italiane e internazionali e i piu prestigiosi global luxury

brand.

Cesare Battisti apre
Silvano, I'osteria che
sarebbe piaciuta a
Jannacci
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La mostra fotografica lungo via
MonteNapoleone

Tra le novita di quest’anno, la mostra fotografica open air
Vanishing places di Sebastian Copeland (in collaborazione
con Audi) che si snodera lungo via MonteNapoleone: 20
scatti per celebrare la forza dell’'ambiente polare,
richiamando I'attenzione sul ruolo dell'uomo nella

salvaguardia dell’ecosistema. Copeland é tra i maggiori - - —_—
L'Italia trionfa ai Wine

Awards 2023 Der
Feinschmecker:
premiati Cotarella e
Zanella

esploratori polari contemporanei.

Gambero Rosso Premium

f

Ristorante

Agora

Il giovane chef e patron
Michele Rizzo offre una
proposta marinara (anche se
non manca qualche...

Rende [CS] €55

Panetteria
Panificio Adriatico

In pieno centro a Bari il
panificio & un punto di
riferimento per gli
appassionati dell'arte...
Bari [BA]

Carni & Salumi

Bottega Liberati

Figlio d'arte, Roberto Liberati
un nome ben conosciuto dagli
amanti della buona
gastronomia non solo...

Roma [RM]

Trattoria

Buffet da Pepi

Aperto nel lontano 1897, ¢ il
tipico e piu conosciuto buffet
triestino, retaggio della

L,asta del Comitato Gl‘andi Cl‘u tradizione austroungarica...
d’Italia Trieste [TS] €25
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Ma sono tantissimi gli appuntamenti da non perdere, come
l'asta Italian Masters battuta da Christie’s (3 ottobre a4
vino

all’hotel Principe di Savoia), il cui ricavato verra devoluto a
Fondazione Dynamo Camp: 29 i lotti di alcuni tra i vini
italiani piu rinomati al mondo appartenenti al Comitato
Grandi Cru d’ITtalia, un lotto di pregiato Tartufo bianco d’Alba
e un lotto di caviale Calvisius Tradition Royal.

PUBBLICITA
WEIE)
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. BURHRA
e, L£ VIED HETTE

I proventi dell’asta andranno a sostegno della Sessione di
Natale - dal 28 dicembre al 2 gennaio - dedicata, in modo
gratuito, come tutti i programmi Dynamo Camp, a famiglie
con bambini o ragazzi affetti da gravi patologie neurologiche

e sindromi rare.
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Primi

Spaghetti Italia unita
su pappa di

Menu speciali e wine tasting parnsdors
&
Oltre alla solidariets, ci sara spazio anche per l'alta Peppe Guida
gastronomia, con oltre 27 rinomati ristoranti di Milano il
che proporranno menu speciali La Vendemmia. Facile
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Nella serata di giovedi 5 ottobre, le boutique del distretto
accoglieranno, su invito, i loro ospiti con degustazioni di
etichette prestigiose, mentre al Museo Bagatti Valsecchi e
previsto un appuntamento sulla terrazza neorinascimentale

con la degustazione di Altemasi Trentodoc. Inoltre, venerdi 6

Primi
ottobre si terra il consueto wine tasting Solo per veri Zuppetta di pesce
intenditori, che includera i migliori vini selezionati dai Soci fusion
del Comitato Grandi Cru d’Italia a Palazzo Serbelloni. =]

Max Mariola

ol
"La Vendemmia” é il commento del presidente di Media

MonteNapoleone District Guglielmo Miani “rappresenta la
perfetta sintesi del connubio tra il meglio del lusso, il
lifestyle italiano e I'eccellenza enologica. Questo evento é
ormai un appuntamento imperdibile per gli amanti del bello
e i cultori del vino, ogni anno sempre piu coinvolgente
grazie all’adesione e allo spirito di collaborazione di

eccellenze, dalle migliori boutique al mondo, alle cantine di Secondi
pregio, fino agli hotel 5 stelle lusso e un ampliato network di Cotoletta di
ristoranti’. pomodoro con
insalatina di spinaci
@
PUBBLICITA Max Mariola
3 RERORO il
[ GM‘I‘ C:'-—SSU Facile
Sei indeciso su
ristorante e vini?
TR ;,h“ﬁwm“h Eg:‘x
U Secondi -
iodiabled ! ool e Polpo affogato alla

puttanesca con

patate rosolate
®

Peppe Guida

ol
Facile
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Tra vino e moda, torna a Milano (2-8 ottobre) “La Vendemmia di MonteNapoleone”

Zenato da Alberta Ferretti, Col d'Orcia da Bally, Donnafugata da Dolce & Gabbana, Il Borro da Ferragamo, Feudi di San
Gregorio da Giuseppe Zanotti, Grappa Nonino da Hogan, Bertani da Marchesi 1824, Barone Pizzini da Montblanc,
Castello Banfi da Paul & Shark, Bersi Serlini da Pomellato, Rocca di Frassinello da Tod's, Isole e Olena da Venini, Leone

De Castris da Gianvito Rossi, Ca' del Bosco da Tom Ford, Villa Sandi da Elie Saab, Venica & Venica da Almini, Val di
Suga da Akris, Marchesi Mazzei da Drumohr, Marchesi Frescobaldi da Gio Moretti, Lungarotti da Armani Bamboo Bar,
Marchesi Antinori Tenuta Montenisa da Grand Hotel et De Milan, Allegrini da Spazio Gessi: sono alcuni degli
abbinamenti d'eccezione tra vino e moda protagonisti a Milano, dal 2 all'8 ottobre, per “La Vendemmia di

MonteNapoleone” (edizione n. 14). Approfondimento su WineNews.it
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Milano, torna la Vendemmia 2023 di
P MonteNapoleone District. Ecco la guida
P : «menu Vendemmia» a 35 e 70 euro nei
Ilill.d B istoranti

: di Giada Barbarani
® tempo di lettura 1 min

¥

Y s

Arriva alla 14° edizione Vendemmia, appuntamento con il fashion e il wine nel Quadrilatero milanese
organizzato da MonteNapoleone District. Molti gli appuntamenti raccontati dal magazine di Class
Editori, Gentleman, sul numero speciale di Gazette. Ecco la guida completa

Dal 2 all'8 settembre le vie del Quadrilatero di Milano, ma non solo, si animano di
appuntamenti esclusivi per celebrare Vendemmia, I’evento organizzato da
MonteNapoleone District, associazione che riunisce oltre 150 luxury brand, giunta alla Le piu lette degli ultimi sette

14° edizione. giorni

Gentleman,s Gazette Bce, la stretta inutile sui tassi:
I'inflazione cala e I'economia frena.

Per festeggiare Vendemmia, Gentleman — magazine di lifestyle del quotidiano Cosi Lagarde rischia di ripetere

economico finanziario MF Milano Finanza - e Gambero Rosso - sistema multimedia di I'errore del 2011 - MilanoFinanza

rating e informazione enogastronomico - hanno realizzato Gazette, che da una parte News

racconta I'evento con interviste ai protagonisti e gli appuntamenti da non perdere,
Nuova discesa dell’inflazione, in

Germania torna ai livelli pre-guerra.
Le conseguenze per la Bce -
MilanoFinanza News

dall’altra propone una nuovissima sezione di classifiche, firmate da Gambero Rosso ,
per offrire una guida completa al gusto in citta: ristoranti stellati, fuori porta, trattorie,
cocktail bar, giapponesi, pizzerie, botteghe e gelaterie. Il giornale si puo trovare
distribuito durante Vendemmia.

Larry Fink (BlackRock): ora si

Vini protagonisti schivano i rischi spuntando il 6%

dai bond. Ma a chi ha pazienza
La settimana é ricca di eventi: dall’asta Italian Masters, battuta da Christie’s martedi 3 dico: investite il 100% in azioni -
ottobre all’Hotel Prinicpe di Savoia a favore di Fondazione Dynamo Camp e che MilanoFinanza News

vede protagonisti 29 lotti di alcuni tra i vini piu famosi al mondo selezionati dal Comitato
BTP Valore ottobre 2023:

caratteristiche, rendimento e
vantaggi - MilanoFinanza News

Grandi Cru d’ltalia (ma anche un lotto di Tartufo bianco d’Alba e uno di caviale
Calvisius) al wine tasting con i migliori vini selezionati dai soci del Comitato dei Grandi
Cru, venerdi 6 ottobre a Palazzo Serbelloni.

Btp Valore, il tasso minimo
Ma I'evento piu atteso € giovedi 5 ottobre, quando le boutique delle garantito del titolo retail sara del

vie Montenapoleone, Verri, Gesu, Bagutta, Santo Spirito, Sant’Andrea e 4,10% nei primi tre anni e del

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
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Spiga apriranno le loro porte per ospitare i vini delle migliori cantine: un momento per
abbinare shopping alle prestigiose etichette, in un matrimonio, ben riuscito, tra moda e
vino, allinsegna del lifestyle.

Per i gourmand, poi, da non perdere i menu Vendemmia, a pranzo e cena, a un
prezzo speciale (35 e 70 euro) con i ristoranti partner della manifestazione ( si trovano
qui ).

Arte a cielo aperto

Non poteva mancare, durante Vendemmia, I'appuntamento con I'arte. Quest'anno, in
collaborazione con Audi, 20 scatti della mostra open air Vanishing places di Sebastian
Copeland, fotografo ed esploratore, esposti in Montenapoleone, celebrano la forza e la
magnificenza dell’lambiente polare, mandando un messaggio all’insegna della
sostenibilita. Una partnership che nasce dalla condivisione di vedute e attitudini che lega
la casa automobilistica a MonteNapoleone District dal 2014 e che, da allora, si &
trasformata ed evoluta, assumendo un significato ancor piu profondo, proiettandosi
verso il futuro. Qui il programma completo della manifestazione, con tutti gli
eventi. (riproduzione riservata)
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Articoli Rivista Idea

Mercato Mondiale e |I'eccellenza di
AlbaQualita: il viaggio nella Fiera
del Tartufo inizia proprio qui

Il tour di chi visita la rassegna albese non puo che partire dal luogo simbolo: lo storico

Cortile della Maddalena. A disposizione del pubblico, oltre alle pepite bianche, produzioni di

livello top
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Ultimi articoli

«Vi presento |'orto che ci fara vivere anche
sulla luna»

11 14 e 15 ottobre The Flairy Market al Castello
di Monticello d’Alba

Banca d’alba racconta... «<il mutuo € ancora
un’opportunita»

Mercato Mondiale e I'eccellenza di
AlbaQualita: il viaggio nella Fiera del Tartufo

inizia proprio qui

Porcini fritti e maionese al rosmarino
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Anche in questa 93esima edizione, il cuore della Fiera sara il Mercato Mondiale del

Tartufo Bianco d’Alba, unitamente alla rassegna AlbaQualita, all'interno del sempre
suggestivo cortile della Maddalena, visitabili tutti i weekend il sabato e la domenica,
con l'apertura straordinaria del 1° novembre. Questo sara il luogo in cui poter ac-
quistare magnifici esemplari di “tuber magnatum Pico”, accuratamente selezionati dai
giudici di Analisi Sensoriale del Tartufo, formati dal Centro Nazionale Studi Tartufo, a
garanzia dell’altissima qualita dei prodotti proposti con un sistema di certificazione a
norma Iso per gli esemplari di peso superiore ai 50 grammi, per i quali da quest’anno
sara possibile una doppia verifica.

A impreziosire il tutto, i Cooking Show (all'interno della Sala Beppe Fenoglio,
accompagnati dalle “Alte Bollicine Piemontesi” del Consorzio Alta Langa e dall’entrée di
benvenuto del Consorzio di Promozione e Tutela del Prosciutto Crudo di Cuneo Dop),
pronti ad accogliere, nel consueto clima di raffinata familiarita - anche grazie alla
collaborazione dei giovani studenti di Alba Accademia Alberghiera - le creazioni
gourmet nate dall’estro sapiente di grandi firme della cucina nazionale e
internazionale, oltre ai seminari di Analisi Sensoriale del Tartufo — esperienza immer-
siva che consente di conoscere in modo semplice, ma profondo, le caratteristiche del
tartufo e le Wine Tasting Experience dedicate ai grandi vini di Langhe, Monferrato e
Roero -; tanti gli chef impegnati a firmare i numerosi Cooking Show, lasciandosi
sedurre e ispirare dall’aroma del diamante pil prezioso.

Confermati i format vincenti delle Cene Insolite, che vedranno riproporsi il riuscito
connubio tra scenari di pregio e chef stellati (oltre al Teatro Sociale di Alba, il
calendario prevede tappe presso |I'Hotellerie de Mascognaz, villaggio di origine Walser
ai piedi del Monte Rosa), e dei Laboratori del Gusto allestiti presso la Sala Beppe
Fenoglio, con tantissime proposte tra le quali spiccano gli Atelier della Pasta Fresca, la
presentazione della stagione sciistica di Verbier, accompagnata dalla Barry Foundation
of the Grand-St.Bernard di Martigny, la degustazione delle eccellenze artigiane di
Confartigianato, I'appuntamento con la Birra Menabrea in abbinamento ai migliori
formaggi Botalla, la degustazione delle fontine e dei vini della Valle d’Aosta, la
degustazione proposta dal progetto 8Pari, il vino sociale prodotto dalla cooperativa
Emmaus, e il workshop dedicato alla Nocciola Piemonte Iap.

SFOGLIA LA RIVISTA

IDEA

Storia e Tradizioni
dei Borghi di Alba

MARCOPOLO

Bioeconomis circolare:
con ke nostre attivitk per 'ambiente
costrilamo || BEBSSS: 8Buono e Biclogico
Soltanto Se Seno®
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Nel segno dell’inclusione e dell’'aggregazione sociale, fara il suo debutto in Fiera il
progetto lanciato in collaborazione con la cooperativa Emmaus presso |'Osteria
Sociale Montebellina.

Valicando i confini delle colline di Langhe, Roero e Monferrato, il tartufo bianco d’Alba
fara tappa a Milano (negli appuntamenti pensati in occasione de La Vendemmia, in
collaborazione con MonteNapoleone District), in Svizzera (a Verbier e a Martigny, in
occasione della Foire du Valais), arrivando fino agli Stati Uniti e al Brasile, a Fortaleza,
nell'ambito della settimana di eventi organizzati dall’Accademia della Cucina Italiana.
Novita di quest’anno, il rapporto di partnership tra la Fiera ed Ein Prosit, evento in cui

sono presenti alcuni fra i pit grandi cuochi che propongono i piatti della loro cucina
abbinati ai vini del Friuli-Venezia Giulia.

I migliori vini in mostra. E c’é Barolo en Primeur

Al di la della consolidata alleanza con il Consorzio Alta Langa e il Consorzio di Tutela
Barolo Barbaresco Alba Langhe e Dogliani, si rinnova la collaborazione con la Strada
del Barolo e Grandi Vini di Langa e la partnership con i grandi vini internazionali: dopo
lo Champagne del 2021 e la Borgogna del 2022, quest’anno faranno il loro debutto in
Fiera i vini di California e Napa Valley, con un weekend - quello del 25 e 26 novembre
- all'insegna di eventi e cene che valorizzeranno il connubio tra i grandi rossi
californiani e il prezioso bianco albese. Venerdi 27 ottobre si replica, al Castello di
Grinzane Cavour, con collegamenti internazionali, I'asta “Barolo en primeur” (foto a
lato), appuntamento all'insegna della solidarieta - organizzato dalla Fondazione Crc,
insieme alla Fondazione Crc Donare Ets e in collaborazione con il Consorzio di Tutela
Barolo Barbaresco Alba Langhe e Dogliani - in cui saranno battute le barrique prodotte
dalla vigna “Cascina Gustava”, oltre ai prestigiosi vini di piu di 95 cantine raccolti entro
i lotti comunali. Novita € la settimana di “Barolo en primeur Exclusive Tasting” (dal 20
al 27 ottobre) in cui le cantine aderenti all’iniziativa apriranno le porte per degustazioni
esclusive “en primeur” di Barolo e Barbaresco 2022, poi battuti all’asta del 27
ottobre.
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Mercato Mondiale e I'eccellenza di AlbaQualita:
il viaggio nella Fiera del Tartufo inizia proprio qui

nche in questa

93esima edizione,

il cuore della Fiera

sard il Mercato
Mondiale del Tartufo Bianco
d'Alba, unitamente alla ras-
segna AlbaQualitd, all’inter-
no del sempre suggesfivo
cortile della Maddalena, visi-
tabili futti | weekend il sabato
e la domenica, con I'apertu-
ra straordinaria del 1° no-
vembre. Questo sard il luogo
in cui poter acquistare ma-
gnifici esemplari di “tuber
magnafum Pico”, accurata-
mente selezionati dai giudici
di Analisi Sensoriale del
Tartufo, formati dal Ceniro
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Nozionale Studi Tartufo, a
garanzia dell’alfissima quali-
td dei prodofti proposti con
un sistema di certificazione a
norma Iso per gli esemplari
di peso superiore ai 50
grammi, per i quali da que-
st’anno sard possibile una
doppia verifica.

A impreziosire il fufto, i
Cooking Show (all'interno
della Sala Beppe Fenoglio,
accompagnati dalle “Alte
Bollicine Piemontesi® del
Consorzio Alta Langa e dal-
I'entrée di benvenuto del
Consorzio di Promozione e
Tutela del Prosciutto Crudo di
Cuneo Dop), pronti ad ac-

cogliere, nel consueto clima
di roffinata familiarita - an-
che grazie alla collaborazio-
ne dei giovani studenti di
Alba Accademia Alberghiera
- le creazioni gourmet nate
dall’estro sapiente di grandi

firme della cucina nazionale
e internazionale, oltre ai se-
minari di Analisi Sensoriale
del Tartufo - esperienza im-
mersiva che consente di co-
noscere in modo semplice,

Monferrato e Roero -; tanti gli
chef impegnati a firmare i
numerosi Cooking Show,
lasciandosi sedurre e ispirare
dall’aroma del diamante pit
prezioso.

ma profondo, le caratteristi-
che del tartufo e le Wine
Tasting Experience dedicate
ai grandi vini di Langhe,

| MIGLIORI VINI IN MOSTRA. E C'E BAROLO EN PRIMEUR

Al di 1§ dellg consolidaty dllednza con 1l Consorzio Altd Langd € 1l Cone
sorzio di Tutela Barolo Barbaresso Alba Langhie & Dogliani, si rinnova o
collabordzione con la Strada del Barelo e Grandi Vini di Leanga e la part-
nership con | grandi vini infemazionali: dopo lo Champagne del 2021 e
la Borgogna del 2022, quest‘dnno faranne il loro debutto in Fierd | vini
di California e Napa Valley, con un weekend - quello del 25 e 26 novem-
bre - allinsegna di eventi e cene che valotizzeranno 1l connubio fra |
grandi rossi californiani e il prezioso bidnco albese. Venerdi 27 offobre
sireplica, dl Castello di Grinzane Cavour. con collegament! infemdziono-
li. l'asta *Barolo en primeur” {folo d lato), oppuntamerifo ol insegna del-
ld solidariefa - organizzato dalla Fondazione Cre, insieme alla Fonda-
zione Cre Donare Eis e in colluborazione con il Consorzio di Tutela Barolo
Barbaresco Alba Langhe e Dogliani - in eul saranno baffute [e barrique
prodotte dalla vigna *Cascing Gustava’, olire ai prestigiosi vini di piti di
95 canting raccolf entro | lotti comunali, Novita & la setimana di "Barolo
en primeur Exclusive Tasting” (dal 20 al 27 offobre) in cui le cantine ade-
renti gll'Iniziafiva apriranng e porte per degustazioni esclusive “en pri:
meur” di Bdrolo & Barbaresco 2022, pol battuti dll‘asta del 27 offobre.
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Confermati i format vincenti
delle Cene Insolite, che ve-
dranno riproporsi il riuscito
connubio fra scenari di pre-
gio e chef stellafi (olire al
Teafro Sociale di Alba, il
calendario prevede fappe
presso |"Hotellerie de Masco-
gnaz, villaggio di origine
Walser ai piedi del Monte
Rosa), e dei Laborafori del
Gusto allestiti presso la Sala

Beppe Fenoglio, con tantissi-
me proposte tra le quali spic-
cano gli Afelier della Pasta
Fresca, la presentazione del-
la stagione sciistica di Ver-
bier, accompagnata dalla
Barry Foundation of the
Grand-St.Bernard di Marti-
gny, la degustazione delle
eccellenze artigiane  di

Confartigianato, I'appunta-
mento con la Birra Menabrea
in abbinamento ai migliori
formaggi Botalla, la degusta-
zione delle fontine e dei vini
della Valle d'Aosta, la degu-
stazione proposta dal proget-
to 8Pari, il vino sociale pro-
dotto dalla cooperativa Em-
maus, € il workshop dedicato
alla Nocciola Piemonte Igp.

Nel segno dell’inclusione e

NEL CUORE DELLA FIERA, TUTTO RUOTA ATTORNO
ALL'ENOGASTRONOMIA, PROMOSSA CON ESIBIZIONI,
LABORATORI E COLLABORAZIONI INTERNAZIONALI

dell’aggregazione sociale,
fard il suo debutto in Fiera il
progetto lanciato in collabo-
razione con la cooperativa
Emmaus presso |'Osteria
Sociale Montebellina.

Valicando i confini delle col-
line di Langhe, Roero e
Monferrato, il farfufo bianco
d’Alba fard tappa a Milano

—

Ogni weekend della Fierg, alle 11 e alle 18, presso la Sala Beppe
Fenoglio, allinferno del cortile della Maddalena e quindi a fianco
del Mercato Mondiale del tariufo e di AlbaQuallia, | Cooking Show
permettono di scoprire | segrefi di grandi firme della cucing nazio-
nale e internazionale che, alfernandosi ai fornelli, faranno assapo-
rare al pubblico i loro piotti - creati per |'oceasione - e abbinati dl
bene pil prezioso e raro del teritorio: il fartufo bianco d'Albo,
Dopo Gabriele Boffa, Alessandro Mecca, Flavio Costa & Fabio Sgro
(ospiti del primo weekend), saranno protagonisti Pasquale Laera,
Tommaso Forino, Ugo Alclatl, Enrieo Marmo, Lucd Zecchin, Alberto
Quadrio, Giuseppe D'Errico, Stefono Sforzo, Pino Cuttaia, Dennis
Cesco, Gennaro Esposito. Paolo Gritfa, Michelangelo Mammoliti,
Maurizio Bufi, Andrea Nizzi, Marco Stagl, Andred Berfon, Anfonslla
Riccl, Vinod Sookar, Davide Palluda, Francesco Marchese, Anng
Ghisolfi, Antonio Zianfoni, Giorgio Pignagnoli, Eugenio Boer, Raf-
faele Lenzi. Andrea Larossa; Mauro Elli, Margherita Giampiceolo,
Francesco Costantini, Paolo Pettenuzzo, Michele Minchillo, Massi-
miliano Musso, Giuseppe Doniele & Lulgi Tagliert,

(negli appunfamenti pensati
in occasione de La Vendem-

organizzati dall’Accademia
della Cucina lfaliana.

mia, in collaborazione con
MonteNapoleone District), in
Svizzera (a Verbier e a
Martigny, in occasione della
Foire du Valais), arrivando
fino agli Stati Uniti e al Bro-
sile, a Forfaleza, nell’ambito
della seftimana di eventi

Novitd di quest‘anno, il rap-
porto di parinership fra la
Fiera ed Ein Prosit, evento in
cui sono presenti alcuni fra i
pit grandi cuochi che pro-
pongono i piafti della loro
cucina abbinati ai vini del
Friuli-Venezia Giulia.
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Numerosi gli appuntamenti da
Roma a Milano, da Via Monte
Napoleone a Piazza di Spagna

i VITTORIC FERLA

1 mondo del vino e della

moda sono sempre piu in-

trecciati. Dal 2 all’8 ottobre
si e svolta a Milano liconica
iniziativa de La Vendemmia di
MonteNapoleone. Giunta alla
sua 14/ edizione, ideata e pro-
mossa da MonteNapoleone Di-
strict, la kermesse meneghina
celebra le aziende del vino ita-
liano ed internazionale assie-
me ai piu prestigiosi global
brand nel famoso Quadrilate-
ro della Moda. Numerosi ap-
puntamenti hanno visto la
partnership tra brand della
moda e brand del vino.

Per esempio, il concept store
Giada House in Via Montenapo-
leone ha ospitatol'azienda Tede-
schi, offrendo alcune etichette
dipunta:l'annata 2019 di Ansa-
ri Amarone della Valpolicella
Docg, di grande struttura, equi-
librio e stile, il Capitel Nicalo
Valpolicella Doc Superiore an-
nata 2020, un rosso classico del-
le colline da cui proviene, ele-
gante e complesso, il Capitel
Tenda Soave Doc Classico 2022,
100 % Garganega.

Da una parte Giada, brand di
lusso femminile nato a Milano
caratterizzato da sofisticato mi-
nimalismo, modernita ed ele-
ganza. Dall'altra Tedeschi,
azienda storica e pioniera dei
cru della Valpolicella che vanta
quattrosecoli di storiaeditradi-
zione vitivinicola. Una continui-
ta tra passato e presente che la
famiglia ha raccontato anchein
unbreve documentario uscitodi
recente e dedicato al padre Lo-
renzo, per trasmettere 1'amore
per il territorio e la
passione per il lavo-
ro di produrre vini
che conservino
Timpronta, come

una sorta di firma
aromatica.

Sempre nel corso
della Vendemmia

di Montenapoleo-
ne, Castello di Fonterutoli, la
storica Tenuta nel Chianti Clas-
sico della Famiglia Mazzei, ha
celebrato il quarantesimo anni-
versariodiuna delle sue etichet-
te pit rappresentative, il Con-
certo di Fonterutoli Toscana
IGT, all'interno del monomarca,
Drumohr, rinomato brand di
abbigliamento, maglieria e ac-
cessori uomo/donna. Il connu-
bio trale due realta rappresenta
il Made in Italy nel mondo, basa-
to su valori riconoscibili a livello
globale - e condivisi tra i due set-
tori della moda e del vino - come
leleganza, la sartorialita e la so-
stenibilita. I1 Concerto di Fonte-
rutoli, blend di Sangiovese e Ca-
bernet Sauvignon, ha anticipa-
to le tendenze nell’ormai lonta-
no 1981, aprendolastradaal fe-
nomeno dei “Super Tuscans”.
Con la sperimentazione di nuo-
ve forme di allevamento e nuovi
uvaggi, includendo anche va-
rieta non autoctone, la famiglia
Mazzei ha intui-
toun enorme po-
tenziale, fino ad
allora inespres-
s0, della viticol-
tura Toscana.

Ma il rapporto
tra moda e vino
non si ferma
agli eventi. la
novita degli ulti-
mi anni é che al-
cuni grandi no-
mi del fashion
hanno deciso di
investire sulla
fascia dei fine
wine.

Tra gli altri
¢’e, per esempio,

Brunello Cucinelii

Brunello Cucinelli, il “re del ca-
chemire” che, da Solomeo, in
Umbria, ha conquistato il mon-
do, diventando uno degli im-
prenditori italiani pit illumina-
ti, teorico del “Capitalismo Uma-
nistico” che lascia un grande
spazio alle relazioni tra proprie-
ta e dipendenti e alla dignita dei
lavoratori.
Nel maggio scor-
so Cucinelli ha lan-
ciato il Castello di
Solomeo, un blend
bordolese  annata
2018, prodotto in 9
mila bottiglie con
Tenologo Riccardo

Cotarella, nella bel-

lissima vigna di Solomeo, 5 etta-
ridi filari impiantati nel 2011 e
disposti secondo le forme dei
giardini tardorinascimentali,
da uve Cabernet Franc, Caber-
net Sauvignon e Merlot, a cui
viene aggiunto il Sangiovese in
omaggioallatradizione vitivini-
coladel CentroItalia. Un vinoda
“collezione” - 400 euro a botti-
glia, mille euro per la cassa da 3
bottiglie - ispirato ai Supertu-
scan. Che tuttavia, nella galas-
sia economica di Cucinelli, rive-
ste ancora un ruolo marginale.
Un altro importante caso & quel-
lo dell'imprenditore Renzo Ros-
so che sul vino ha puntato forte.
All'inizio, con la Diesel Farm, a.
due passi dalla sua Vicenza. E
poi con investimenti in realta
consolidate come  Benanti
sull’Etna in Sicilia, Masi in Val-
policella e Josetta Saffirio in
Langa. La prospettiva & quella
di arrivare anche a Montalcino,
terra del Brunello, per creare la
prima holding italiana del vino
di lusso e seguire, in qualche
mondo, l'esempio dei grandi
gruppi del lusso di Francia.
Molto articolato il percorso di
Sandro Veronesi, capo del terzo
gruppo del fashion d’ITtalia, Cal-
zedonia Holding, arrivata a fat-
turare 2,5 miliardi di euro. Nel
2012 Veronesi haapertounaca-
tena di enoteche, Signorvino,
che, da Verona, ha conquistato
rapidamente 1'Ttalia, e adesso si
espande in Europa, con apertu-
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reprevistea Parigiea Praga. Di
recente, Veronesi ha deciso di
investire pure nellaproduzione,
rilevando La Giuva, in Valpoli-
cella (era dell’ex allenatore Al-
berto Malesani) e

Tenimenti del Leo- ROMA

ne nel Lazio, insie- Da| 9 al .] 5 Ot-

me con alcuni ap-

pezzamenti in Sar- tobre, la 7/

degna e nellarea

del Trentodoc. L'ul-  €dizione della
timo esempio di Ven d emmi a

simbiosi tra la mo-

da e il vino & quello

di Salvatore Ferragamo, nipote
e omonimo del celebre stilista,
che alla moda ha preferito pro-
prio il vino, prodotto a I1 Borro,
nel Valdarno. Quella che una
volta era una residenza di cac-
cia, dal 1993 & diventata una
cantina votata all’altissima qua-
lita che puo contare su 45 ettari
vitati, oltre che sulla ristorazio-
ne, sull’ospitalita e sugli alleva-
menti.

A ribadire l'interazione tra i

due settori torna a Roma, dal 9
al 15 ottobre, la. 7» edizione della
Vendemmia nelle vie della moda,
nei pressi di Piazza di Spagna.
L'evento si svolgera esclusiva-
mente su Via Bor- ~ 7" T
gognona: qui i
brand sono cquasi
esclusivamente in-
ternazionali ma con
una gran parte di
clientela italiana al-
to spendente che
ama questa via per
la pedonalizzazio-
16, Ia ‘tipologia déi brand, la cu-
ra della strada, la frequentazio-
ne dell’alta borghesia. Come
ogni anno coinvolti tutti i luxu-
ry brand, i ristoranti e gli hotel
di lusso dell’area, con un ricco
programma di esclusive espe-
rienze enogastronomiche e cul-
turali.
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La vendemmia di MonteNapoleone, un
insolito connubio tra alta moda e vino

Precursore della Milano Wine Week, I’appuntamento in centro citta ha celebrato il binomio tra due eccellenze

italiane, migliaia le presenze da ogni parte del mondo.
9 Ottobre 2023 19:00
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Installazioni per la "Vendemmia di MonteNapoleone"
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Il connubio perfetto esiste, dal 2 al 8 ottobre per il quattordicesimo anno
consecutivo si & svolta “La Vendemmia di MonteNapoleone” un evento che
ormai possiamo definire un vero e proprio rituale che sancisce I'avvio della
stagione autunnale meneghina.

L’appuntamento e frutto della sinergia che da sempre anima le aziende della
Milano che conta, in particolare degli imprenditori che girano intorno alla
cosiddetta MonteNapoleone District senza dubbio la piu fertile tra le terre
di moda. Un cocktail vincente tra le migliori cantine, per la maggiore italiane,
con i prestigiosi global luxury brand (Dolce&Gabbana, Tod’s, Hogan per
intenderci), che ad oggi se ne contano quasi 150.

Lamodainun calice

Un’importante strategia di marketing che ha visto i suoi frutti: durante le
serate della kermesse di party, organizzati proprio negli stessi negozi, erano
migliaia gli appassionati e i fedelissimi ai brand in lista per aggiudicarsi uno (o
piu) calici, via MonteNapoleone e le limitrofe traverse in serata erano infatti
chiuse al transito dei veicoli per favorire la riservatezza delle persone che da
tutta Italia e dall’estero sono sbarcate nel Quadrilatero mondano del fashion
per I'occasione.

Un’atmosfera di festa, con decorazioni aeree e bucolici tralci di vite
intrecciati sul’'omonima via, ma anche lungo via Sant’Andrea, via Verri,

Santo Spirito, Gesu, Bagutta e San Pietro all'Orto.

Da Tod’s MonteNapoleone: degustazione di vini dalla Cantina Rocca di Frassinello

Marketing benefico

La vendemmia di MonteNapoleone si riconferma uno dei pit attesi
appuntamenti per gli amanti del lusso e della vita mondana, senza trascurare
I'impego benefico: all'interno del ricco palinsesto della settimana, si € tenuta
il 3 ottobre presso I'Hotel Principe di Savoia, I’Asta “Italian Masters” battuta
da Christie’s il cui ricavato e stato devoluto interamente a Fondazione
Dynamo Camp.

Il direttore di Christie’s Italia ha battuto 29 lotti di alcuni tra i vini italiani piu
rinomati al mondo parte del Comitato Grandi Cru d’ltalia, un lotto di
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pregiato tartufo bianco d’Alba e un lotto di caviale.

| proventi dell’Asta andranno a sostegno della Sessione di Natale, dedicata a
famiglie con bambini o ragazzi affetti da gravi patologie neurologiche o

sindromi rare.
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Degustazione di vini da Tod’s, Via MonteNapoleone

Il meglio del lusso

Solo per fare qualche esempio, tra le decine di griffe coinvolte nell’iniziativa:
I'impero di Della Valle, Tod’s appunto, ha organizzato lo scorso giovedi un
party su invito (in boutique) una collaborazione con I'esclusiva degustazione
dei vini provenienti dalla Cantina Rocca di Frassinello.

L'iconico Marchesi 1824 ha invece incuriosito i suoi ospiti con i calici dei
vitigni Bertani, mentre da Dolce&Gabbana si sorseggiava I'isolano
Donnafugata e da Zanotti i tesori della Cantina Feudi di San Gregorio, un
vitigno che trova il suo ambiente tra mondi campani, non lontano da Avellino.

Secondo il presidente di MonteNapoleone District Guglielmo Milani “La
Vendemmia rappresenta la perfetta sintesi del connubio tra il meglio del lusso, il
lifestyle italiano e I'eccellenza enologica. Questo evento é ormai un appuntamento
imperdibile per gli amanti del bello e i cultori del vino, frutto di una sempre piti
coinvolgente adesione delle migliori boutique al mondo con le cantine di pregio”.

Quindi una nuova visione del Quadrilatero della moda, non solo come tempio
dello shopping, ma anche come luogo in cui tradizione e innovazione si
fondono.

Tag:

Leggi anche

Dopo Venezia, Armani strega Milano
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E’' tempo de “La
Vendemmaia di
MonteNapoleone”,
14° edizione.

Dal 2 all'8 ottobre va in scena “La Vendemmia di MonteNapoleone”,

iniziativa che inaugura la stagione autunnale meneghina, ideata e

promossa da MonteNapoleone District che coniuga le migliori cantine mﬂs&o&
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italiane e internazionali e i piu prestigiosi global luxury brand.

Il Quadrilatero della moda milanese € quindi vivo ed effervescente per
l'intera settimana grazieba una serie di appuntamenti ed esclusive
avventure enologiche e sensoriali in un’atmosfera speciale e gioiosa
arricchita da decorazioni aeree con tralci di vite intrecciati lungo le

prestigiose vie.
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Milano, Alba e Modena “capitali” del vino, del tartufo bianco e dello Champagne: gli eventi

“Capitale” della moda e del design, Milano lo & anche del vino, con la "Milano Wine Week”, da domani, con il brindisi
inaugurale del Prosecco Doc, al 15 ottobre, con tanti eventi nell'evento, dalla degustazione della Guida “Slow Wine”
2024 di Slow Food ai 25 anni del progetto Partesa per il Vino (anche con “Wine Cube-A Great Experience”), dalla

“Wine Agenda” di Federvini ai tasting con i vini della Lombardia di Ascovilo e Grana Padano Dop o sulla Wine Boat sui
Navigli con Confagricoltura, mentre stasera ne “La Vendemmia di MonteNapoleone” c'¢ il wine tasting “Solo per veri
intenditori” del Comitato Grandi Cru d'ltalia. Ma, tra gli eventi dellagenda di WineNews, domani si apre anche la
“Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d'Alba” n. 93, aspettando la “Modena Champagne Experience” con Societa

Excellence (15-16 ottobre) per gli amantidelle bollicine francesi. Approfondimento su WineNews.it
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Masseria Altemura — Dsquared?2 |
Vendemmia Montenapoleone

Pubblicato il 6 ottobre 2023

“La Vendemmia di MonteNapoleone 2023 rappresenta
la perfetta sintesi del connubio tra il meglio del lusso,
il lifestyle italiano e I'eccellenza enologica’, spiega
Guglielmo Miani, presidente di MonteNapoleone
District. “Questo evento é ormai un appuntamento
imperdibile per gli amanti del bello e i cultori del vino,
ogni anno sempre piu coinvolgente grazie all'adesione
e allo spirito di collaborazione di eccellenze, dalle
migliori boutique al mondo, alle cantine di pregio, fino
agli hotel 5 stelle lusso e un ampliato network di
ristoranti, che renderanno sempre piu capillari e
inclusivi I'experience e lo spirito della manifestazione”

II'5 Ottobre, in occasione della quattordicesima edizione della Vendemmia di Via Montenapoleone,
giovani winelovers, appassionati di moda e trendsetter sono stati invitati nell’elegante boutique di
Dsquared?2 in Via Verri 4 per una vivace festa volta a celebrare la cultura vitivinicola pugliese. La casa
di moda italo-canadese fondata dai gemelli Dan e Dean Caten ha accolto Masseria Altemura per
presentare le sue eccellenze: dal prestigioso Sasseo 2021 (che ha appena ottenuto 92 punti
dall'autorevole James Suckling) ai diamanti della tenuta, I'iconico Zinzula Rosé 2022 (vino che lo scorso
anno é stato premiato come “Best Rose Italy” alla cerimonia del Meininger’s International Rosé Award)
e il nuovo Zinzula Bianco 2022.

“Dal cuore pulsante del Salento, tra le rigogliose viti
che custodiscono una cultura vitivinicola millenaria,
alla frenetica Milano: luogo crocevia di scambi
culturali ed intergenerazionali capaci di promuovere e
valorizzare questo savoir-fare unico che siamo lieti di
interpretare per le nuove generazioni. Ringrazio Dean
e Dan per averci invitato a presentare i nostri vini
all'interno del loro flagship store ed aver dedicato alla
nostra Zinzula, caratterizzata dalla sua bottiglia
seducente e civettuola, una vetrina speciale che si
affaccia sulla centralissima Via Verri di
Montenapoleone.

Zinzula esprime il connubio perfetto tra un ottimo vino, un rosé da uve 100% Negroamaro, ed
un'‘estetica innovativa che cattura lo sguardo, come un raggio di sole, grazie alla seduttivita delle sue
forme. Proprio nell'immediatezza della sua percezione visiva, Zinzula, si svela con dirompenza,
energia e grinta: le stesse vibrazioni che esprimono le creazioni Dsquared2. U

Grazie ai giovani consumatori che spesso si affacciano al mondo del vino poiché stanno maturando la
loro conoscenza in questo affascinante settore, ho compreso quanto talvolta un‘estetica insolita, una
bottiglia inusuale o un contesto atipico per una presentazione vitivinicola, come una boutique nel
cuore di Montenapoleone, possa essere capace di affascinare e catalizzare I'attenzione invitando a
degustare il vino per scoprire il suo Valore.”

Antonio Cavallo - Direttore ed agronomo di Masseria Altemura
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Crocetta del Montello

Villa Sandi protagonista de “La Vendemmia di
Montenapoleone” nel cuore di Milano

di Redazione Qdpnews.it - venerdi, 6 Ottobre 2023

La cura di ogni dettaglio, I'amore per la bellezza e la passione verso il lifestyle, come forza vitale

che rende ogni calice un momento speciale: sono i valori che legano Villa Sandi a “La Vendemmia
di Montenapoleone”, I'esclusiva esperienza che ha visto protagoniste le bollicine venete piu
apprezzate in Italia e nel mondo, portate dalla famiglia Moretti Polegato all'ombra del Duomo di
Milano. La rassegna ideata e promossa da MonteNapoleone District, giunta alla 142 edizione, ha
unito le migliori cantine italiane con i piu prestigiosi global luxury brand tra le vie del
"Quadrilatero della Moda", centro dello stile e dell’'eleganza nella capitale italiana della moda.

Ospite della boutique Elie Saab, rinomato brand del celebre stilista libanese, Villa Sandi ha accolto
ospiti selezionati per una serata resa effervescente dalla degustazione di due tra gli spumanti piu
evocativi figli della cantina trevigiana. All'espressivita delle fini bollicine del Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG La Rivetta 120 Extra Brut é stata abbinata la complessita del metodo
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classico Opere Trevigiane Brut, accompagnati dalle vibranti note di un dj set.

“L'appuntamento ha unito due mondi, il vino e I'alta moda, accomunati dalla tensione alla bellezza
e dalla visione di un futuro piu sostenibile - commenta Giancarlo Moretti Polegato, presidente di
Villa Sandi -. Due missioni in cui siamo impegnati attraverso la tutela del patrimonio artistico e
naturalistico del territorio che ci ospita. Siamo onorati di essere tornati con i nostri vini in un luogo
allo stesso tempo esclusivo e aperto alla citta, dove degustare grandi bottiglie in un clima di
condivisione, e in cui presentare ad un pubblico di alto profilo quel mosaico di sapori e tradizioni
che rendono unico il patrimonio vinicolo italiano”.

Per 'occasione, le vie del “Quadrilatero” sono state chiuse al traffico e, in un'eccezionale atmosfera
bucolica arricchita da decorazioni e tralci di vite intrecciati lungo le vie, gli ospiti si sono potuti
immergere in un programma esclusivo e avventure enologico-sensoriali, circondati dalle creazioni
di oltre sessanta atelier haute couture. Un'iconica esperienza alle porte dell'autunno, che ha
celebrato i colori e i sapori del vino nel periodo in cui si trasforma da uva a nettare pregiato.

Realizzato in collaborazione con il Comitato Grandi Cru d'Italia e la Fiera Internazionale del Tartufo
Bianco d'Alba (piu il patrocinio di Confcommercio Milano), I'evento ha inoltre proposto il wine
tasting “Solo per veri intenditori” presso Palazzo Serbelloni, per raccontare i migliori vini
selezionati per I'occasione dal Comitato Grandi Cru d'Italia. Lungo via Montenapoleone, sono stati
esposti gli scatti della mostra fotografica open air “Vanishing places” di Sebastian Copeland, per
celebrare I'ambiente polare con I'obiettivo di richiamare I'attenzione alla salvaguardia di un fragile
ecosistema. In evidenza anche impegni benefici, con I'asta “Italian Masters” battuta da Christie’s
presso I'Hotel Principe di Savoia, il cui ricavato sara devoluto alla Fondazione Dynamo Camp a
sostegno delle famiglie con bambini o ragazzi affetti da gravi patologie neurologiche e sindromi
rare. Infine, 27 rinomati ristoranti nel cuore di Milano hanno creato menu speciali “La
Vendemmia“, abbinati ad accurate selezioni di vini.

Elie Saab

Tra i nomi pill importanti nel mondo dell'alta moda, Elie Saab é tra i marchi globali piu celebri per
eleganza ed espressione della femminilita. Le silhouette raffinate e i dettagli sontuosi traggono
ispirazione sia da Parigi che da Beirut, dove hanno sede i suoi atelier di artigiani fin dagli Anni ‘80.
Ha lanciato per la prima volta il suo marchio omonimo con la linea Haute Couture, espandendosi
subito dopo con il ready-to-wear e gli accessori. oggi € presente in tutto il globo, da New York a
Londra, da Dubai a Melbourne, passando per Milano. Le sue confezioni hanno calcato i red carpet
di Hollywood e sono salite sul palco degli Oscar, mentre tra le sue clienti ed estimatrici anche la
regina Rania di Giordania.

(Foto: Villa Sandi).
#Qdpnews.it
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LAlba del Futuro: la 93° Fiera Internazionale del Tartufo Bianco dAlba

Dopo Connessi con la natura e Time is up, ecco LAlba del Futuro : &€ questo il

tema per la 932 edizione della Fiera Internazionale del Tartufo Bianco dAlba, in

scena dal 7 ottobre al 3 dicembre. «LAlba del Futuro ¢ il payoff della 932

edizione della Fiera Internazionale del Tartufo Bianco dAlba, in un periodo

storico in cui si dibatte molto di giovani, prospettive future, nuove tecnologie e

sostenibilita. Se il futuro ci riserva molte incertezze, la terra sara una delle poche

certezze: e questo il tema della 932 edizione. afferma la presidente dellEnte

Fiera Liliana Allena Tartufo che nella terra nasce e cresce, nella stessa terra che

ci da grandi vini e grandi prodotti figli della cultura materiale e immateriale che ha reso il territorio di Langhe
Monferrato e Roero Patrimonio dellUmanita Unesco e una delle mete del turismo enogastronomico piu importanti al
mondo. Queste sono le riflessioni che vogliamo condividere e sviluppare nel corso dellevento, rivolgendoci in
particolare alle nuove generazioni, a cui ci si vuole approcciare con il loro linguaggio e i loro strumenti». Fiera
Internazionale del Tartufo Bianco dAlba: |Alba del Futuro Alba, come il nome della Citta che al Tartufo Bianco ha dato
il nome, capofila di un territorio sempre pill vocato al turismo internazionale, ma Alba intesa anche come nuovo inizio
: come il sole che sorge nel mattino di una nuova umanita, in cui sono i giovani a essere protagonisti, laurora di un
futuro che vede un ritorno alle origini, a quella terra di cui il Tuber magnatum Pico & preziosa sentinella. Il futuro
diventa cosi tema centrale di questa edizione, in cui cambiamento climatico, sostenibilita ambientale e sociale,
distribuzione della ricchezza ed equita sociale sono alcune delle tematiche che hanno stimolato il dibattito globale tra
la generazione Z e la generazione Boomer, con i Millennial nel mezzo, alla ricerca di senso e di risposte. E guardando
allavvenire, un ruolo centrale avra | Intelligenza Artificiale, nuovo tassello di un progresso tecnologico che divide la
stessa comunita scientifica, sollevando dubbi e rischi da parte dei soggetti che hanno dedicato la loro vita per
svilupparla. In questo contesto globale, lessere umano, in particolare quello che sta vivendo i contrasti della societa
occidentale, si sta interrogando sempre di pil sul proprio futuro e sta affrontando una pressione sempre crescente da
parte delle nuove generazioni che non vogliono piu assistere passivamente al destino consegnato dagli adulti. Il
bisogno di trascendenza & insito nellessere umano e la necessita di credere per sentirsi rassicurati altrettanto. Ce un
nuovo bisogno di umanita e di territorialita, e in questo humus affonda le sue radici la riscoperta della natura e
dellimportanza della terra per cio che puo dare e per le opportunita che offre. Nellera tecnologica che pone di fronte a
esperienze tra finzione e realta, a cambiamenti epocali in tempi brevissimi sradicando abitudini e convinzioni, lessere
umano torna ad avvicinarsi ai riferimenti atavici: la terra, dove le radici affondano e da cui nasce la vita. Quale sara,
dunque, LAlba del Futuro? La Fiera si interroghera su questo tema, cercando di innalzare il dibattito a livello globale
con un continuo rimbalzo tra terra e territorio e nuove frontiere tecnologiche. In questottica si rafforza la
collaborazione con Microsoft Italia, che offrira ai visitatori della Fiera unesperienza unica, nella quale presente e futuro
si affiancano per fornire esperienze innovative. Alba diventera infatti un laboratorio nel quale i visitatori potranno
sperimentare le applicazioni legate allintelligenza Artificiale di nuova generazione, per esplorarne le potenzialita. Ci si
domandera, infine, se Langhe, Monferrato e Roero potranno essere un modello per il futuro e sulle azioni da compiere
per preservare la Madre Terra, per conservane la sacralita come punto di riferimento per le nuove generazioni. Fiera
Internazionale del Tartufo Bianco dAlba: sostenibilita incrociate Pensando quindi al tema della sostenibilita, declinata
sui tre assi ambientale, sociale ed economico, venerdi 3, sabato 4 e domenica 5 novembre tornera il ciclo di incontri
Sostenibilita incrociate . Si comincia il 3 novembre con la giornata E cosi vorresti fare lo chef? , interamente curata dal
narratore gastronomico Paolo Vizzari, e dedicata ai giovani degli istituti alberghieri del territorio e nazionali.
Protagonista di questa prima edizione sara lo chef Matias Perdomo, del ristorante una Stella Michelin Contraste di
Milano. Sempre parlando ai giovani, gli studenti degli istituti alberghieri piemontesi verranno coinvolti nel progetto
Eccellenza nelle scuole, realizzato in collaborazione con lassessorato al Turismo della Regione Piemonte, la DMO
regionale Visit Piemonte e le ATL piemontesi. A seguire, nella due giorni albese co-prodotta da Class Editori,
calcheranno il palco del Teatro Sociale G. Busca di Alba, dialogando tra loro, personaggi del mondo dellalta finanza,
dellinnovazione digitale, dellalta moda, dellarte, della musica, del design e della cultura e, ovviamente, della cucina
dautore. Fiera Internazionale del Tartufo Bianco dAlba: Dawn to Earth Anche questanno Alba trovera poi il suo
collegamento con il resto del Pianeta attraverso Dawn to Earth, il progetto che prevede lutilizzo del Tartufo Bianco
dAlba come ambasciatore e la sua fiera annuale come casa condivisa da mettere a disposizione per dare risalto ai piu
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validi progetti a sfondo etico nel panorama mondiale dellalimentazione, della biodiversita, dellalta finanza e dellICT.
Dopo lo chef Norbert Niederkofler e gli chef Chiara Pavan e Francesco Brutto, questanno sara la volta di un grande
chef dal profilo internazionale. Fiera Internazionale del Tartufo Bianco dAlba: la cucina al centro Cuore della Fiera
rimarra il Mercato Mondiale del Tartufo Bianco dAlba, unitamente alla rassegna Albaqualita, allinterno del Cortile
della Maddalena, visitabili tutti i weekend il sabato e la domenica, con lapertura straordinaria di mercoledi 1°
novembre. Sara il luogo in cui poter acquistare magnifici esemplari di Tuber magnatum Pico, accuratamente
selezionati dai giudici di Analisi Sensoriale del Tartufo, formati dal Centro Nazionale Studi Tartufo, a garanzia
dellaltissima qualita dei prodotti proposti con un sistema di certificazione a norma ISO per gli esemplari di peso
superiore ai 50 grammi, per i quali da questanno sara possibile una doppia verifica attraverso la garanzia fornita dalla
blockchain. A impreziosire il tutto, i Cooking Show (allinterno della Sala Beppe Fenoglio, accompagnati dalle Alte
Bollicine Piemontesi del Consorzio Alta Langa e dallentrée di benvenuto del Consorzio di Promozione e Tutela del
Prosciutto Crudo di Cuneo DOP), pronti ad accogliere, nel consueto clima di raffinata famigliarita anche grazie alla
collaborazione dei giovani studenti di Alba Accademia Alberghiera le creazioni gourmet nate dallestro sapiente di
grandi firme della cucina nazionale e internazionale. Spazio poi ai seminari di Analisi Sensoriale del Tartufo esperienza
immersiva che consente di conoscere in modo semplice, ma profondo, le caratteristiche del tartufo e alle Wine
Tasting Experience dedicate ai grandi vini di Langhe, Monferrato e Roero. Confermati i format vincenti delle Cene
insolite, che vedranno riproporsi il riuscito connubio tra scenari di pregio e chef stellati (oltre al Teatro Sociale di Alba,
il calendario prevede tappe presso IHotellerie de Mascognaz, villaggio di origine Walser ai piedi del Monte Rosa) e dei
Laboratori del Gusto allestiti presso la Sala Beppe Fenoglio, con tantissime proposte tra le quali spiccano gli Atelier
della Pasta Fresca, la degustazione delle eccellenze artigiane di Confartigianato, lappuntamento con la Birra Menabrea
in abbinamento ai migliori formaggi Botalla, la degustazione delle fontine e dei vini della Valle dAosta, la degustazione
proposta dal progetto 8Pari, il vino sociale prodotto dalla cooperativa Emmaus, e il workshop dedicato alla Nocciola
Piemonte IGP. Nel segno dellinclusione e dellaggregazione sociale, fara il suo debutto in Fiera il progetto lanciato in
collaborazione con la cooperativa Emmaus presso | Osteria Sociale Montebellina. Valicando i confini delle colline di
Langhe, Roero e Monferrato, il Tartufo Bianco dAlba fara tappa a Milano (negli appuntamenti pensati in occasione de
La Vendemmia, in collaborazione con MonteNapoleone District), in Svizzera (a Verbier e a Martigny in occasione della
Foire du Valais, un momento di confronto, incontro, promozione turistica e valorizzazione delle eccellenze
enogastronomiche del territorio), arrivando fino agli Stati Uniti e al Brasile, a Fortaleza, nellambito della settimana di
eventi organizzati dallAccademia della Cucina Italiana. Novita di questanno, il rapporto di partnership tra la Fiera ed
Ein Prosit, manifestazione enogastronomica deccellenza (alla sua XXIV edizione) che nel corso degli anni ha avuto il
privilegio di ospitare alcuni fra i piu grandi cuochi italiani e internazionali, chiamati a proporre allinterno della
manifestazione i piatti della loro cucina abbinati ai vini del Friuli Venezia Giulia. Dallinserimento dei Paesaggi
vitivinicoli di Langhe, Roero e Monferrato nel 2014 al riconoscimento della Cerca e Cavatura del tartufo in Italia nel
2021, passando per il titolo di Creative City per la Gastronomia nel 2017, negli anni & divenuto sempre piu forte il
legame tra IUNESCO e queste terre, con la loro cultura enogastronomica che nel Tartufo Bianco dAlba ha il suo
principale alfiere. Ecco perché, anche in virtu della svolta intrapresa dalla Fiera anni or sono, con lo spostamento del
focus dal prodotto al suo utilizzo nellalta gastronomia, la Fiera internazionale del Tartufo Bianco dAlba questanno
supporta e sosterra con diverse iniziative la candidatura della Cucina Italiana a Patrimonio immateriale dellUmanita
UNESCO. Per lintera durata della Fiera, Alba accogliera degli eventi speciali, organizzati con i promotori delliniziativa,
coordinati da Maddalena Fossati. E guardando alle Creative Cities UNESCO italiane per la gastronomia Alba, Bergamo
e Parma si rafforzera questanno il sodalizio nato nel 2021, con la costituzione del Distretto delle Citta Creative
UNESCO, il cui intento € quello di avviare un percorso di politiche comuni di valorizzazione e di promozione dei
territori. Lo scorso anno le Ascom Confcommercio delle rispettive Citta hanno siglato un protocollo dintesa finalizzato
a intensificare le relazioni, sviluppare sinergie economiche e commerciali, promuovere le unicita agroalimentari,
valorizzare lingegno umano e affermare la crescita del Distretto come entita socioeconomica e turistica unitaria. |l
piano si e sviluppato sulla base di una programmazione triennale che prevede iniziative specifiche realizzate nelle tre
Citta. Valore aggiunto della promozione congiunta ¢ la realizzazione di un tour, proposto ai mercati turistici di
riferimento delle singole realta, tra le eccellenze culinarie e vinicole delle tre Citta Creative Unesco per la Gastronomia,
realizzato dalle agenzie di incoming delle Ascom di Bergamo, Alba e Parma. Dopo Bergamo, nel 2022, e in attesa di
Parma il prossimo anno, il 2023 vedra protagonista Alba, nel weekend di sabato 4 e domenica 5 novembre: nella
centrale piazza Risorgimento saranno presentate al pubblico nazionale e internazionale le eccellenze gastronomiche
che caratterizzano i rispettivi territori e sara promosso il pacchetto turistico congiunto in abbinamento ad
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approfondimenti tematici e degustazioni. Al di |a della consolidata alleanza con il Consorzio Alta Langa e il Consorzio
di Tutela Barolo Barbaresco Alba Langhe e Dogliani, si rinnova la collaborazione con la Strada del Barolo e grandi vini
di Langa e la partnership con i grandi vini internazionali: dopo lo Champagne del 2021 e la Borgogna del 2022,
guestanno faranno il loro debutto in Fiera i vini della California e Napa Valley, con un weekend quello del 25 e 26
novembre allinsegna di eventi e cene che valorizzeranno il connubio tra i grandi rossi californiani e il prezioso bianco
albese. A proposito di grandi rossi, venerdi 27 ottobre si replica, presso il Castello di Grinzane Cavour, con
collegamenti internazionali, IAsta Barolo en primeur , appuntamento allinsegna della solidarieta in cui saranno
battute le barrique prodotte dalla Vigna Cascina Gustava, oltre ai prestigiosi vini di piu di 95 cantine raccolti entro i
lotti comunali. Novita di questa edizione ¢ la settimana di Barolo en primeur Exclusive Tasting (dal 20 al 27 ottobre) in
cui le cantine aderenti alliniziativa apriranno le porte per degustazioni esclusive en primeur di Barolo e Barbaresco
2022, battuti allasta il 27 ottobre. Rinnovando un appuntamento di successo, sullasse Milano-Roddi, ecco La
Vendemmia, uno degli eventi piu attesi dellautunno milanese, ideato e promosso da Montenapoleone District, con
lobiettivo di unire i grandi marchi del lusso internazionale e le pil prestigiose cantine nazionali e internazionali, con la
partecipazione dei migliori ristoranti e degli hotel 5 stelle lusso della citta. Il Truffle Hub di Roddi si riconferma centrale
anche in questa 932 edizione, ospitando cene, eventi e corsi di cucina. Allinterno del Castello, in una delle piu belle
scuole di cucina italiane, attraverso corsi teorico-pratici di cucina, verranno proposte, in abbinamento al Tartufo
Bianco dAlba, le ricette dei grandi piatti icona di importanti chef, che guideranno le lezioni. Ogni lunedi mattina (con
laggiunta del 1° novembre), nelle pertinenze dellantico maniero, 7 modernissime postazioni in acciaio, complete di
tutti gli attrezzi da cucina, vedranno protagonisti i partecipanti, sempre coinvolti in prima persona, che avranno la
possibilita di degustare cio che si prepara, accompagnato da un calice di vino, ricevendo in omaggio il materiale
didattico con la ricetta e il grembiule. Il maniero sara, inoltre, la destinazione ultima delle Passeggiate Gourmet
organizzate da Confartigianato Cuneo, con uovo, tartufo e vino ad accogliere i partecipanti alle camminate. Tradizione
ormai consolidata e quella della celebrazione del Tuber Primae Noctis, il Capodanno del Tartufo, che sara loccasione
per brindare alla prima notte dellanno in cui si da lavvio alla cerca per i trifulau. Nella notte tra il 20 e il 21 settembre,
allo scoccare della mezzanotte il Castello di Monticello dAlba sara teatro di un evento di rilevanza mondiale in cui
verra raccontata al mondo intero lapertura della cerca, regolamentata dal calendario regionale che prevede dopo il
periodo di fermo biologico la raccolta dal 21 settembre al 31 gennaio. Domenica 12 novembre, in collegamento con il
Castello di Grinzane Cavour sede dellEnoteca Regionale Piemontese Cavour , Francoforte, Hong Kong, Singapore,
Seoul e Vienna si contenderanno, rilancio dopo rilancio, i lotti piu prestigiosi di selezionati esemplari di Tuber
magnatum Pico, nel corso della XXIV Asta Mondiale del Tartufo Bianco dAlba. E nellambito di questa manifestazione
che si riuniscono alla perfezione la promozione delle eccellenze del territorio e lesercizio della solidarieta a favore di
importanti cause benefiche, con oltre 6 milioni e 300mila euro raccolti dal 1999 a oggi. A scandire il calendario della
Fiera, anche il Tartufo Reale, il riconoscimento che Reale Mutua storico sponsor della Fiera consegna ogni anno al
miglior tartufo cavato dalle colline di Langhe, Roero e Monferrato: il tradizionale appuntamento vedra concorrere i piu
prestigiosi esemplari di Tuber mangnatum Pico, nella cornice del Mercato Mondiale del Tartufo Bianco dAlba. Fiera
Internazionale del Tartufo Bianco dAlba
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Borsette e brioche

Aumentano 1 furti nelle boutique, in Europa e negli Usa, spia di un’inquietudine

e di una tensione sociale in cui la perdita del potere d’acquisto si incrocia pericolosamente

con la smania di autorappresentagione e di successo accelerata dai social

DI GIORGIA MOTTA

rima di partire per le sfilate di
PMilano e di Parigi, la social star

dei buyer italiani, Beppe Angio-
lini, ha bloccato sulla porta della sua
grande boutique di Arezzo, un’incredi-
bile stratificazione architettonica di
pavimentazione romana, archi cinque-
centeschi, giardini pensili barocchi e
arredo contemporaneo, n ragazzo che
aveva rubato un cappellino da baseball
di Céline. Abilissimo, racconta, con la
placca antitaccheggio. Denuncia, poli-
zia, niente di fatto oltre al cappellino
ovviamente restituito.

Poche settimane prima a Taormina,
dove di recente ha rilevato le attivita
della famiglia Parisi, cioé e in pratica
tutto corso Umberto I e giura che non
lo trasformera nella solita via del lusso
uguale ovunque, da Capri a Portofino a
Saint Tropez, I’ex presidente dell’asso-
ciazione dei compratori di moda, Mario
Dell’Oglio, harischiato di veder sparire
una borsetta griffatissima nel vano por-
taoggetti sotto il passeggino di una bim-
ba: la mamma, dopo aver distratto il
venditore, I'aveva afferrata, nascosta,
ed era uscita di corsa dal negozio in-
differente perfino all’allarme perché
fuori aspettava il palo, cioe il marito,
pronto ad occultare il maltolto. Inseguiti,
beccati, denuncia, solita trafila, solito
risultato.

A chi volete che importi la ladruncola
di borsette che costano come lo stipen-
dio mensile di un impiegato e il patito
di berretti quando ci sono altre emer-
genze in atto; 'immigrazione non gestita,
I'aumento della violenza urbana, I'in-
flazione. E invece, questo ne ¢é il corol-
lario, o forse una delle manifestazioni
pitl visibili ed erroneamente conside-
rate minori. Anche questi furti, che
tutto il settore del lusso definisce in
aumento negli ultimi mesi, sono la spia
di un’inquietudine e di una tensione
sociale in cui la perdita del potere
d’acquisto si incrocia pericolosamente
con la smania di autorappresentazione
sociale, con l'idea di una piccola o

anche infinitesimale fama social che
ci ha dato I'illusione di essere tutti un
po’ protagonisti, un po’ “personaggi”,
come si definiscono i ragazzi fra di loro,
di una vita che deve essere ricca di
successi e dunque di abiti bellissimi,
possibilmente prestati che & un ulte-
riore segno di riconoscimento sociale,
e di oggetti di stato. Nessuno di questi
furti, che non di rado vanno a segno e
che a fine anno ammontano comunque
adecine di migliaia di euro, assomiglia
anche lontanamente alla scientificita
organizzativa e violenta messa in atto
da una banda che un annetto fa ha as-
salito le due boutique di Chanel a Los
Angeles - citta di cui nessun media sta-
tunitense racconta il numero di reati
per evitare di veder crollare il mercato
immobiliare ma di cui gli amici resi-
denti ti trasmettono I’ansia di viverei -
sfondandone le vetrine e arraffando
esemplari del modello 2.55 per molte
migliaia di euro. Sia Dell’Oglio sia un
altro buyer milanese che preferisce ri-
manere anonimo, raccontano come le

ladre “siano tutte incredibilmente or-
ganizzate”, e declina l'osservazione al

femminile perché I'identikit medio ri-
conosciuto in tutta Italia degli autori
di furti in boutique corrisponde a quello
di una donna fra i trentacinque e i
quarant’anni che ruba borsette, non
vorremmo dire la madre del tizio dei
cappellini ma quasi. Nessuna, o quasi,
ruba per rivendere: non siamo piti al-
I’epoca dei furti in grande stile degli
Anni Novanta, dove sparivano interi
camion di merce all'uscita della fab-
brica, talvolta con la complicita degli
artigiani, e dove - visto con questi occhi
-unavolta sdoganate all’arrivo a Mosca,
le mereci griffate venivano scortate alla
citta di destinazione su camionette blin-
date e armate perché poteva capitare
che il trasporto venisse segnalato, in-
tercettato lungo il tragitto, rubato sotto
minaccia di kalashnikov e le merei ven-
dute al mercato nero, peraltro tuttora
molto fiorente.

Teresalaladra del 2023 & una donna
come tante, che vede ogni giorno sulle
stories di Instagram una borsa nuova

al braccio delle starlette televisive o
delle Kardashian e si domanda perché,
pur essendo molto meno volgare di loro
0 comunque non meno meritevole -
l’autopercezione ai tempi di Instagram
¢ un fenomeno non ancora abbastanza
esplorato e analizzato - non possa pos-
sederne di altrettanto lussuose e “farci
una stories”, scritto al plurale, per pa-
voneggiarsi sui social. Amplificando a
dismisura la visibilita delle differenze
sociali che un tempo si sbirciavano di
rado sui rotocalchi-non a caso i ricchi
veri si guardano bene dal mostrare
case e proprieta sui social, in genere
nemmeno li usano - i social stanno
acuendo infatti il senso di fallimento
di fasce sempre pill ampie di popola-
zione, in Europa come altrove. L'au-
mento dell’inflazione, ovviamente, ag-
giunge benzina alla miscela gia esplo-
siva. Del ragazzino che ruba un berretto
datre euro di costo di produzione che,
per via del logo ricamato a macchina,
viene venduto a 420 euro, non vorremmo
invece dire che Karl Marx avrebbe ap-
provato, perd ecco, dovrebbe essere
fissato un limite anche alla mistica del
marchio perché il valore di un oggetto
possa essere riconosciuto nella sua es-
senza come il prodotto del lavoro del-
I'uomo e non dell’'ufficio marketing.
Commentando la stessa tendenza in
atto negli Stati Uniti, in misura e se-
condo logiche diverse perché a ovest
dell’Atlantico pare non si capisca come
i pantaloni larghi possano essere do-
nanti (andate a domandarlo a Giorgio
Armani), mentre si ruba con gusto per-
fino fra gli scaffali di Walmart, rete di
vendita di capi che un europeo piuttosto
il guardaroba delle associazioni cari-
tatevoli, qualche giorno fa la newsletter
Axios “What’s next”, tendenze e argo-
menti di conversazione schematizzati
per punti e con molta enfasi sulla “big
picture”, il quadro generale, osservava
come la progressiva chiusura di punti
vendita delle maggiori catene di abbi-
gliamento e masserizie negli Stati Uniti
sia dovuta tanto alla presunta “impor-
tabilita” della moda di oggi, vedi ap-

Ritaglio stampa ad

uso esclusivo del

destinatario,

non riproducibile.




Data 1 0-2023
Pagina 4
Foglio 2 / 2

punto i pantaloni ampi o anche il “color
chartreuse”, quanto all’inflazione e ai
conseguenti ladronecci che starebbero
spingendo le vendite sempre piul sul-
I'online.

La teoria, forse parzialmente condi-
visibile per il caso degli Stati Uniti, la
cui rete commerciale si € sviluppata
nell’Ottocento di pari passo con le rotaie
delle ferrovie e del servizio postale,
mirato a collegare fra di loro citta lon-
tane fra di loro anche migliaia di chi-
lometri nel mezzo del nulla e dove dun-
que I'acquisto di beni di lusso a distanza
era una realta prima che Condé Nast
rilevasse “Vogue” all’inizio del Nove-
cento, ¢ solo parzialmente condivisibile
per il mercato europeo, dove il Covid,
dopo un primo boom dovuto come ovvio
al confinamento pandemico e una lunga
serie di previsioni che vedevano nel-
'online un mercato in costante crescita,
¢ in realta rallentato nell’'ultimo pe-
riodo, mentre la cosiddetta “experien-
ce” fisica in negozio, serviti magari di
champagne, ¢ tornata a rappresentare

un momento di vendita importante, sol-
lecitato con inviti personali e alimentato
con eventi anche collettivi, vedi lanuo-
va, annuale “vendemmia di via Monte-
napoleone”, momento commerciale a
inviti lungo tutta la via che unisce griffe
e cantine di pregio e che si terra proprio
stasera, b ottobre 2023, fra tappi, flute e
le inevitabili stories. Si ruba dunque
meno per il piacere dell’'oggetto, o per
il suo solo valore economico, quanto
per I'opportunita di metterlo in mostra
sui social e infatti, come per accade
con le violenze e le prodezze sessuali,
la smania di apparire & anche quella
che incastra una percentuale non risi-
bile di questi ladri per vanita: qualche
settimana fa, i dipendenti di una delle
pill importanti boutique multimarca
d’Ttalia, improvvisatisi detective, hanno
intercettato grazie alle telecamere in-
terne il volto del tipo che ha fatto
sparire sotto la giacca una t shirt pezzo
unico, venduta a ottocento euro (si
anche in questo caso varrebbe lo stesso
ragionamento del cappellino), e com-

pulsando i social I'hanno rintracciato
per via di un selfie allo specchio e de-
nunciato. Sempre a dispetto di quanto
scrivono negli Stati Uniti, la vendita
online non é affatto una garanzia contro
i furti; anzi da tempo - negli ultimi
anni ne abbiamo scritto un po’ tutti,
forse offrendo nostro malgrado utili in-
dicazioni ai furbetti - si & sostituita a
quello che un tempo era il noleggio
dei capi. I resi dell’online sono diventati
un problema cosi rilevante che le piat-
taforme hanno istituito da tempo “liste
nere” e disattivato conti. Per le boutique
che offrono il servizio online attraverso
marketplace collettivi, vedi Farfetch,
la prassi € pilt complicata. Talvolta si
tratta infatti di clienti conosciuti, che
acquistano anche in negozio: “I capi
tornano ancora col cartellino, perfet-
tamente stirati, eppure visibilmente
usati: odore non tradisce, purtroppo”,
dice ancora Dell’Oglio. “A uno di questi,
un nostro direttore ha chiesto la cortesia
di non presentarsi piil in negozio. Ha
fatto il diavolo a quattro. Per fortuna i
miei collaboratori hanno saputo tenere
i nervisaldi”.
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Vino & moda, icone dello stile italiano, protagonisti de “La Vendemmia di MonteNapoleone’

Da Zenato da Alberta Ferretti a Donnafugata da Dolce & Gabbana, da Il Borro da Ferragamo a Feudi di San Gregorio
da Giuseppe Zanotti, da Bertani da Marchesi 1824 a Castello Banfi da Paul & Shark, da Isole e Olena da Venini a Leone
De Castris da Gianvito Rossi, da Ca’ del Bosco da Tom Ford a Villa Sandi da Elie Saab, da Venica da Almini a Marchesi

Mazzei da Drumohr, da Tedeschi da Giada a Umani Ronchi da Roger Vivier, da Masseria Altemura da Dsquared? al
Ferrari Missoni Limited Edition da Missoni, da Cecchi da Rubinacci a Allegrini a Casa Gessi Milano, da Nonino da
Hogan a Lungarotti allArmani Hotel Milano, dal Castello del Terriccio al Park Hyatt, a Marchesi Antinori-Tenuta
Montenisa al Grand Hotel et De Milan e Zorzettig da Christie’s International Real Estate, il connubio vino & moda si

rinnova, stasera, a “La Vendemmia di MonteNapoleone” a Milano. Approfondimento su WineNews.it
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Tartufo: il ritorno dell’'estate sconvolge un'ottima
stagione. Prezzi a 3.000-3.500 euro/kg

Da Alba, aspettando la “Fiera del Tartufo Bianco” n. 93, ai territori piu vocati si spera che arrivi I'autunno. L'abbinamento? Con l'Alta
Langa Docg

Il tartufo bianco d’Alba e le bollicine Alta
Langa Docg

Se l'inizio della cerca, solo qualche giorno fa, era partito bene, grazie ad un’annata

banfiic

perfetta dal punto di vista climatico, controcorrente al resto dell’agricoltura, e con
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molta piu pioggia rispetto ad un 2022 che é stato uno degli anni piu poveri di sempre
a causa della siccita e con prezzi alle stelle, il ritorno anomalo dell’estate sconvolge i
piani di una raccolta del tartufo che ha le premesse per essere buona, se non ottima,
in quantita e qualita. E, infatti, ad oggi, i prezzi sono dimezzati: alla vigilia
dell’apertura della “Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d'Alba” (7 ottobre-3
dicembre) si va dai 3.000 ai 3.500 euro al kg dicono i tartufai, a WineNews. E se dalle
Langhe alle Crete Senesi, da Acqualagna all'Umbria, 'andamento della stagione &
ovunque incerto, e, anche per questo, non ci si sbilancia sui prezzi aspettando
I'apertura delle mostre-mercato, per tutti la speranza é riposta nell’arrivo
dell’autunno e nella lunga durata della stagione di raccolta che proseguira fino a
gennaio del nuovo anno.

Iniziata con entusiasmo il 21 settembre con la tradizionale “Tuber Primae Noctis” (il
“capodanno del tartufo”) al Castello di Monticello d’Alba, con il “calcio di inizio” di
Gianluigi Buffon, nuovo capo delegazione della Nazionale Italiana, la consegna del
“Tartufo dell’Anno” 2022 al presidente Figc Gabriele Gravina - dopo I'omaggio della
Figc ed Adidas alla citta di Alba, protagonista dello spot di lancio della nuova maglia
degli Azzurri scovata dai cani da tartufo nei boschi delle Langhe, ndr - e il brindisi
con I’Alta Langa Docg, le “alte bollicine piemontesi” Official Sparkling Wine della
“Fiera internazionale del Tartufo Bianco d'Alba”, la stagione di cerca del tartufo bianco
ad Alba “con il ritorno del caldo, ha subito un rallentamento - spiega Agostino Mario
Aprile, presidente dell’'Unione Regionale Trifulau del Piemonte - siamo in attesa che
arrivi I'autunno e che porti nuove piogge per dare al tartufo la possibilita di
svilupparsi. Perché in questo momento il prodotto & abbastanza scarso e I'annata si
presenta incerta, ma grazie alle piogge di agosto, pensiamo che da fine ottobre a
dicembre la quantita aumentera, di certo rispetto ad un 2022 che e stata una delle
annate piu tragiche in assoluto e con prezzi altissimi, e con la qualita che gia si
presenta buona e i prezzi sono piu bassi”.

La situazione di incertezza non cambia nelle Crete Senesi, in Toscana, dove “in
apertura di stagione la raccolta del tartufo bianco & stata buona, ma ora il ritorno
dell'estate ci ha fermato - racconta Paolo Valdambrini, presidente dell’Associazione
Tartufai Senesi, aspettando la “Mostra Mercato del Tartufo Bianco delle Crete Senesi”

n. 37, a San Giovanni d’Asso (10-11 e 17-18 novembre) - le previsioni dicono che piovera

dopo il 15 di ottobre con la Luna Nuova che portera I'autunno vero, e i tartufi ci sono
grazie alle piogge primaverili ed estive e allora sara una buona annata e anche i prezzi
saranno piu definiti”.

Anche nelle Marche, in Abruzzo e in Molise, “la cerca del tartufo bianco entrera nel
vivo in ottobre, come avviene ormai da alcuni anni in cui settembre € un mese ancora
caldo, e con la Luna Nuova, fondamentale, che cade il 15 ottobre, e quando potremo
riparlare anche di prezzi - conferma anche Paolo Topi, presidente dell’Associazione

Nazionale Conduttori Tartufai di Acqualagna, in vista della “Fiera Nazionale del
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Tartufo Bianco di Acqualagna” n. 58 (28-29 ottobre, 1, 4-5 e 11-12 novembre) - tuttavia i
pochi tartufi trovati fino ad ora sono buoni, e questo fa presagire che anche la = : _ :
JRIA dei BARBI Montalcino

stagione lo sara. In futuro sara comunque sempre piu fondamentale ripristinare le

zone tartufigene abbandonate”.

Dal suo osservatorio, per Francesco Urbani, della storica azienda umbra Urbani

Tartufi presente sul mercato da fine Ottocento, “la stagione del tartufo bianco &
P . ) . . o . CPECIALISTI
SPECIALIST
migliore rispetto all'anno scorso, ma abbiamo bisogno di piogge adesso e di D m GRUPPO
temperature pil fredde, perché si rischia di rovinarla. Per questo in questo momento E-r]' hobhnd MEREGALLI
UL 1000

& difficile valutare la qualita, ma la speranza & che sia buona, cosi come é difficile
definire i prezzi”.

_ o - o DIAM
Focus - Uno degli abbinamenti piu amati? Tartufo & bollicine, con il pregiato bianco

di Alba e I'Alta Langa Docg CONTROLLA
Dai cooking show alle “Cene insolite”, dalla “Grande Enoteca” della Fiera ai L'OSSIGENO E IL TEMPO

“Laboratorio del Gusto”: si rinnova il connubio tra le “alte bollicine piemontesi” e il
tartufo bianco, con I'Alta Langa Docg che si conferma “Official Sparkling Wine" della

“Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba” n. 93. “Anno dopo anno lavoriamo per

consolidare ed esaltare il legame tra Alta Langa Docg e tartufo bianco d'Alba - spiega

la presidente del Consorzio Mariacristina Castelletta - un matrimonio di gusto e di
intenti, in cui 'impegno comune & quello di promuovere al meglio queste due
eccellenze in Italia e nel mondo”.

Le cantine protagoniste? Da Araldica - Il Cascinone a Banfi, da Bera a Berutti, da
Bosca a Brandini, dalla Cantina Alice Bel Colle alla Cantina Vallebelbo, da Casa E. di

Mirafiore a Cascina Cerutti, da Cerrino e Contratto a Coppo e Daffara & Grasso, da

Deltetto ad Enrico Serafino, da Ettore Germano e Fabio Perrone a Fontanafredda e

Gancia, da Giulio Cocchi a Il Falchetto, da Ivaldi a Marcalberto, da Mario Giribaldi a
Mauro Sebaste, da Pecchenino e Poderi Cusmano a Poderi Vaiot e Rapalino, da MUSEO DEL VING
Ravasini - Cascina Bretta Rossa a Rizzi, da Roberto Garbarino a San Silvestro, Sara MEVH
Vezza, Tenuta Carretta, Terrabianca, Terre del Barolo e Tosti1820.

Nei cooking show nella Sala Beppe Fenoglio nel Cortile della Maddalena adiacente al
Mercato Mondiale del Tartufo, per scoprire i segreti dei piu quotati chef nazionali e
internazionali che faranno assaporare le loro preparazioni con il tartufo bianco d'Alba,
in abbinamento sara servito I’Alta Langa Docg dei produttori del Consorzio,
nell’iconico calice “Terra”, progettato da Italdesign e realizzato dai maestri del
cristallo di Collevilca. Tantissimi i grandi chef che si avvicenderanno ai fornelli, come
Gabriele Boffa (2 stelle Micheli, Locanda Sant'Uffizio - Enrico Bartolini) e Alessandro
Mecca (Al Castello di Grinzane Cavour), da Flavio Costa (1 stella Michelin, Ristorante
21.9) a Fabio Sgro (1 stella Micheli, Guido da Costigliole), da Pasquale Laera (1 stella
Micheli, Ristorante Borgo Sant’Anna) a Fernando Tommaso Fiorino (Arborina), da Ugo
Alciati (1 stella Michelin, Guido Ristorante) a Enrico Marmo (1 stella Michelin, Balzi
Rossi), da Luca Zecchin (Coltivare) a Alberto Quadrio, da Giuseppe d’Errico (1 stella
Michelin, La Madernassa Ristorante & Resort) a Stefano Sforza (Ristorante Opera), da S _ﬁ\ N ‘f‘}b::\é ]:‘ E L [ C E

Pino Cuttaia (2 stelle Michelin, La Madia) a Dennis Cesco (Ristorante Dama - Relais Villa 1A $334750

d’Amelia), da Gennaro Esposito (2 stelle Michelin, Ristorante Torre del Saracino) a
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Paolo Griffa (1 stella Michelin, Al Caffé Nazionale), da Michelangelo Mammoliti (La Rei
Natura, Il Boscareto) a Maurizio Bufi (Ristorante Il Fagiano, Grand Hotel Fasano), da
Andrea Rizzi (Ristorante 12 Monaci) a Marco Stagi (1 stella Michelin, Bolle Restaurant),
da Andrea Berton (1 stella Michelin, Ristorante Berton) a Antonella Ricci e Vinod
Sookar (1 stella Michelin), da Davide Palluda (1 stella Michelin, All'lEnoteca) a Francesco
Marchese (1 stella Michelin, Ristorante Fre - Réva Resort), da Anna Ghisolfi (Anna
Ghisolfi Ristorante) a Antonio Ziantoni (1 stella Michelin, Zia Restaurant), Giorgio
Pignagnoli (1 stella Michelin, Ristorante Nove - Villa della Pergola), Eugenio Boer
(Ristorante Bu:r), Raffaele Lenzi (1 stella Michelin, Ristorante Al Lago), Andrea Larossa (1
stella Michelin, Andrea Larossa Ristorante), Mauro Elli (1 stella Michelin, Il Cantuccio),
Margherita Giampiccolo (Trés), Francesco Costantini (Moda Venue), Paolo Pettenuzzo,
Michele Minchillo (1 stella Michelin, Vitium Restaurant), Massimiliano Musso (1 stella
Michelin, Ristorante Albergo Ca Vittoria), Giuseppe Daniele (Unitum) e Luigi Taglienti
(Ristorante lo Luigi Taglienti).

Anche nelle “Cene Insolite”, cene d'eccellenza cucinate da prestigiosi cuochi stellati,
cosi nominate perché si svolgono in luoghi non solitamente utilizzati per la cucina,
I'’Alta Langa Docg sara servito ai partecipanti in abbinamento con i piatti di grandi
chef del panorama nazionale che incontrano il tartufo bianco d'Alba. Al Teatro Sociale
di Alba si succederanno i 2 stelle Michelin Pino Cuttaia e Gennaro Esposito, e Andrea
Berton, 1 stella Michelin. Una speciale cena dedicata alle “alte bollicine piemontesi” si
svolgera al Castello di Roddi, con lo chef Michele Minchillo, 1 stella Michelin (10
novembre), e nella quale sara possibile scegliere liberamente quale etichetta
degustare in abbinamento ai piatti dello chef tra un’ampia carta di Alta Langa Docg.
Come ogni anno, il Metodo Classico piemontese si potra degustare nella Grande
Enoteca della Fiera dove un settore sara espressamente riservato alle etichette di Alta
Langa Docg del Consorzio. Infine, sempre nel Cortile della Maddalena (Sala Beppe
Fenoglio), il 22 ottobre si svolgera un “Laboratorio del Gusto” guidato dal sommelier

Davide Buongiorno e dedicato alla scoperta dell’Alta Langa Docg.

Focus - La “Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d’'Alba” n. 93

Dopo “Connessi con la natura” e “Time is up”, “L'Alba del futuro” & il payoff della “Fiera
Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba” n. 93, di scena ad Alba, dal 7 ottobre al 3
dicembre. Perché, “se il futuro ci riserva molte incertezze, la terra sara una delle
poche certezze - secondo la presidente dell’Ente Fiera Liliana Allena - tartufo che
nella terra nasce e cresce, nella stessa terra che ci da grandi vini e grandi prodotti figli
della cultura materiale e immateriale che ha reso il territorio di Langhe Monferrato e
Roero Patrimonio dell’'Umanita Unesco e una delle mete del turismo
enogastronomico piu importanti al mondo. Queste sono le riflessioni che vogliamo
condividere e sviluppare nel corso dell’evento, rivolgendoci in particolare alle nuove
generazioni, a cui ci si vuole approcciare con il loro linguaggio e i loro strumenti”. “La
Fiera & molto piu di un evento di promozione di prodotti enogastronomici, quanto
piuttosto un'occasione di confronto sui temi che caratterizzano il valore del nostro
Paese, di cui il tartufo bianco d’Alba & ambasciatore mondiale, e sull'importanza di

concentrarsi su questioni strategiche per il futuro come il tema della sostenibilita”,
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per il sindaco della Citta di Alba, Carlo Bo. “Il tartufo & infatti un bene della terra che
I'uomo ha imparato a trovare, rispettando tempi e abitudini della natura, per renderlo
poi un prodotto di alta qualita apprezzato in tutto il mondo e capace di generare un
indotto economico di straordinaria importanza” sottolinea il presidente della
Regione Piemonte Alberto Cirio.

Quale sara, dunque, “L'Alba del Futuro”? Dalle Langhe si cerchera di innalzare il L sioih
AU sLOr
dibattito a livello globale con un continuo rimbalzo tra terra e territorio e nuove di una Vita,

. . L. . . . in una Vile,
frontiere tecnologiche. In quest’ottica si rafforza la collaborazione con Microsoft Italia,

che offrira ai visitatori della Fiera un’esperienza unica, nella quale presente e futuro si o [';.‘*{'HI
| Ao

affiancano per fornire esperienze innovative. Alba diventera infatti un laboratorio nel

quale i visitatori potranno sperimentare le applicazioni legate all'Intelligenza

Artificiale di nuova generazione, per esplorarne le potenzialita. Ma ci si interroghera

soprattutto se Langhe, Monferrato e Roero potranno essere un modello per il futuro

e sulle azioni da compiere per preservare la “Madre Terra”, per conservane la ' "

“sacralita” come punto di riferimento per le nuove generazioni. [%E’_‘) — I{.I_.
. -:-’%GI_ :

Pensando quindi al tema della sostenibilita, declinata sui tre assi ambientale, sociale :
WwWw.Donaccni.it

ed economico, dal 3 al 5 novembre tornera il ciclo di incontri “Sostenibilita
incrociate”. Si comincia il 3 novembre con la giornata “E cosi vorresti fare lo chef?”,
interamente curata dal narratore gastronomico Paolo Vizzari, e dedicata ai giovani
degli Istituti alberghieri del territorio e nazionali. Protagonista di questa prima
edizione sara lo chef Matias Perdomo, del ristorante una stella Michelin “Contraste” di
Milano. A seguire, nella due giorni co-prodotta da Class Editori, calcheranno il palco
del Teatro Sociale “G. Busca” di Alba, dialogando tra loro, personaggi del mondo
dell'alta finanza, dell'innovazione digitale, dell'alta moda, dell’arte, della musica, del
design e della cultura e, ovviamente, della cucina d'autore.

Anche quest’anno Alba si colleghera il resto del Pianeta attraverso “Dawn to Earth”, il
progetto che prevede I'utilizzo del tartufo bianco come ambasciatore e la Fiera come
“casa condivisa” per dare risalto ai piu validi progetti a sfondo etico nel panorama
mondiale dell’alimentazione, della biodiversita, dell’alta finanza e dell'lct. Dopo lo chef
Norbert Niederkofler e gli chef Chiara Pavan e Francesco Brutto, quest’anno sara la
volta di un grande chef dal profilo internazionale.

Cuore della Fiera rimarra il Mercato Mondiale del Tartufo Bianco d'Alba, unitamente

alla rassegna “Albaqualita”, nel Cortile della Maddalena, luogo per acquistare

magnifici esemplari di Tuber magnatum Pico, accuratamente selezionati dai giudici di

Analisi Sensoriale del Tartufo, formati dal Centro Nazionale Studi Tartufo, a garanzia borgogno.com
dell'altissima qualita dei prodotti proposti con un sistema di certificazione a norma Iso
per gli esemplari di peso superiore ai 50 gr, per i quali da quest’anno sara possibile

una doppia verifica attraverso la garanzia fornita dalla blockchain. r@ BORTOLOMIOL

A impreziosire il tutto, nella Sala Beppe Fenoglio, i “Cooking Show" accompagnati

dalle “alte bollicine piemontesi” del Consorzio Alta Langa e dall’entrée di benvenuto

del Consorzio di Promozione e Tutela del Prosciutto Crudo di Cuneo Dop, con grandi @
firme della cucina nazionale e internazionale, oltre ai seminari immersivi di “Analisi ) % PROSECCO DDC
Sensoriale del Tartufo”, e le Wine Tasting Experience dedicate ai grandi vini di ' o= 2 Hllllllll@ﬂllll

Langhe, Monferrato e Roero. Confermati i format vincenti delle “Cene insolite”, che ! "
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vedranno riproporsi il riuscito connubio tra scenari di pregio e chef stellati (oltre al
Teatro Sociale di Alba, I'Hotellerie de Mascognaz, villaggio di origine Walser ai piedi -
del Monte Rosa) e dei Laboratori del Gusto nella Sala Beppe Fenoglio, come la \ i - 22
degustazione delle fontine e dei vini della Valle d'Aosta, la degustazione proposta dal a7 LUK f_'Er‘-".':'_ ANNI
progetto 8Pari, il vino sociale prodotto dalla cooperativa Emmaus, e il workshop
dedicato alla Nocciola Piemonte Igp. Nel segno dell'inclusione e dell’'aggregazione
sociale, fara il suo debutto in Fiera il progetto lanciato in collaborazione con la = . o
cooperativa Emmaus presso I'Osteria Sociale Montebellina. ( ]L‘l " |&; i =

- -
Valicando i confini delle colline di Langhe, Roero e Monferrato, il tartufo bianco d'Alba i ISI( L‘

in questi giorni fa tappa a Milano, negli appuntamenti pensati in occasione de “La
Vendemmia” del MonteNapoleone District, in Svizzera, a Verbier e a Martigny in

occasione della “Foire du Valais”, fino agli Stati Uniti e al Brasile, a Fortaleza, nella
settimana di eventi dell’Accademia della Cucina Italiana.

Novita, la partnership tra la Fiera ed “Ein Prosit”, evento enogastronomico
d'eccellenza all’edizione n. 24 che negli anni ha ospitato alcuni tra i piu grandi cuochi
italiani e internazionali, che hanno proposto piatti della loro cucina abbinati ai vini del
Friuli Venezia Giulia.

Dall'inserimento dei Paesaggi vitivinicoli di Langhe, Roero e Monferrato nel 2014 al
riconoscimento della “Cerca e Cavatura del tartufo in Italia” nel 2021, passando per il
titolo di “Creative City per la Gastronomia” nel 2017, negli anni & divenuto sempre pilu
forte il legame tra I'Unesco e queste terre, e per questo la Fiera sosterra con diverse
iniziative la candidatura della Cucina Italiana a Patrimonio Unesco con eventi VINI

speciali coordinati da Maddalena Fossati. E mentre Alba, con Bra, Roero e Langhe FA NT I N I
sono candidate a “Capitale italiana della Cultura” 2026, guardando alle Creative Cities
Unesco italiane per la gastronomia - Alba, Bergamo e Parma - si rafforzera il sodalizio
del Distretto della Citta Creative Unesco: ad Alba, il 4 e 5 novembre in Piazza
Risorgimento saranno presentate le eccellenze gastronomiche dei rispettivi territori

e sara promosso il pacchetto turistico congiunto.

itale5§9

Al di la della consolidata alleanza con il Consorzio Alta Langa e il Consorzio di Tutela LEEELAA

Barolo Barbaresco Alba Langhe e Dogliani, si rinnova la collaborazione con la Strada
del Barolo e Grandi Vini di Langa e la partnership con i grandi vini internazionali:
dopo lo Champagne del 2021 e la Borgogna del 2022, quest’anno faranno il loro ‘ I,

debutto in Fiera i vini della California e Napa Valley, il 25 e il 26 novembre, con eventi h’iONrE ZO\"O
e cene che valorizzeranno il connubio tra i grandi rossi californiani e il prezioso BRI ARG
bianco albese.

A proposito di grandi rossi, il 27 ottobre si replica, al Castello di Grinzane Cavour, con
collegamenti internazionali, 'asta “Barolo en primeur”, appuntamento all'insegna
della solidarieta - organizzato dalla Fondazione Cassa di Risparmio di Cuneo, insieme
alla Fondazione Crc Donare Ets e in collaborazione con il Consorzio di Tutela Barolo
Barbaresco Alba Langhe e Dogliani, in cui saranno battute le barrique prodotte dalla
Vigna “Cascina Gustava”, appartenuta a Camillo Benso Conte di Cavour proprio ai
piedi del Castello, oltre ai prestigiosi vini di piu di 95 cantine raccolti entro i lotti
comunali. Novita di questa edizione & la settimana di “Barolo en primeur Exclusive

Tasting” (dal 20 al 27 ottobre) in cui le cantine apriranno le porte per degustazioni

esclusive en primeur di Barolo e Barbaresco 2022, battuti all’asta.
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Il Truffle Hub di Roddi si riconferma centrale ospitando cene, eventi e corsi di cucina.
Nel Castello, in una delle piu belle scuole di cucina italiane, attraverso corsi teorico-
pratici di cucina verranno proposte, in abbinamento al tartufo bianco d'Alba, le ricette
dei grandi piatti icona di importanti chef, che guideranno le lezioni.

1112 novembre, in collegamento con il Castello di Grinzane Cavour, sede dell’Enoteca
Regionale Piemontese Cavour, Francoforte, Hong Kong, Singapore, Seoul e Vienna i
collezionisti si contenderanno, rilancio dopo rilancio, i lotti piu prestigiosi di
selezionati esemplari di Tuber Magnatum Pico e i grandi vini delle Langhe, nell'*Asta
Mondiale del Tartufo Bianco d’Alba” n. 24, a favore di importanti cause benefiche (con
oltre 6,3 milioni di euro raccolti dal 1999 a oggi).

A scandire il calendario della Fiera, anche il “Tartufo Reale”, il riconoscimento che
Reale Mutua, storico sponsor della Fiera, consegna ogni anno al miglior tartufo
cavato dalle colline di Langhe, Roero e Monferrato, nel Mercato Mondiale del Tartufo
Bianco d'Alba.

Un ricco calendario di eventi culturali, sportivi e artistici fara poi da corollario alla Fiera,
come la cerimonia di premiazione dell'edizione n. 13 del Premio Lattes Grinzane, in
calendario il 14 ottobre al Teatro Sociale “G. Busca” di Alba, in occasione della quale
lo scrittore statunitense Jonathan Safran Foer terra una lectio magistralis e verra
omaggiato di un tartufo bianco d’Alba, la mostra “80 di Resistenza” organizzata a
Palazzo Banca d’Alba dal Centro Studi Beppe Fenoglio, gli eventi del Museo
Diocesano, gli eventi in piazza (“Albaromatica”, “Ama la carne”, “Nocciola Piemonte Igp
delle Langhe dalle colline dell’Alta Langa”, “Langhe e Roero in piazza ... con la Granda”,
Confagricoltura - Incontriamoci in Fiera, Confartigianato - Villaggio dei creatori

d’eccellenza, Coldiretti - Campagna Amica Day).

Copyright © 2000/2023

TAG: ACQUALAGNA, CONSORZIO ALTA LANGA DOCG, FIERA INTERNAZIONALE DEL
TARTUFO BIANCO D'ALBA, TARTUFO BIANCO D'ALBA, TARTUFO BIANCO DELLE CRETE
SENESI, URBANI TARTUFI
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La meta dei lavoratori nelle campagne é italiano
e il 75% ha meno di 50 anni
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| Vini di Tedeschi di nuovo protagonisti alla
Vendemmia di Montenapoleone nella
prestigiosa Giada House

I vini cru di Tedeschi rinnovano la sinergia con le creazioni della maison GIADA.

04/10/2023 [ Categoria: Eventi o

TEDESCHI

Dal 2 all'8 ottobre torna l'iconica iniziativa de La Vendemmia di MonteNapoleone. Giunta alla sua 14ma edizione, ideata e
promossa da MonteNapoleone District, la kermesse meneghina celebra le aziende del vino italiano ed internazionale

assieme ai piu prestigiosi global brand nel famoso Quadrilatero della Moda.

Tra i numerosi appuntamenti, il prossimo 5 ottobre presso il concept store GIADA House in Via Montenapoleone sara
I'occasione per degustare alcune etichette dell'azienda Tedeschi, pionieri dei cru della Valpolicella che vanta quattro

secoli di storia e di tradizione vitivinicola.

Una continuita tra passato e presente che si tramanda tra le generazioni e che la famiglia Tedeschi ha voluto
simbolicamente raccontare in un breve documentario (*) uscito di recente, con una dedica speciale al padre Lorenzo,
per trasmettere I'amore per il territorio e la passione per il lavoro di produrre vini che conservino l'impronta, come una

sorta di firma aromatica.

Dalle ore 19.00 alle 2130, nel flagship store della maison, saranno in assaggio I'annata 2019 di Ansari Amarone della
Valpolicella Docg, di grande struttura, equilibrio e stile, il Capitel Nicalo Valpolicella Doc Superiore annata 2020, un rosso

classico delle colline da cui proviene, elegante e complesso, il Capitel Tenda Soave Doc Classico 2022, 100 %
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Garganega, fresco e piacevolmente armonioso, ideale da aperitivo.

Una bella intesa tra moda e vino, quella tra il brand di lusso femminile GIADA, nato a Milano e caratterizzato da
sofisticato minimalismo, modernita ed eleganza e Tedeschi, azienda storica della Valpolicella e punto di riferimento in
Italia e nel mondo di questo territorio, che attraverso i propri vini si racconta tra stile, eleganza e una spiccata

personalita, elementi tipici dell'area in cui nasce.

Due eccellenze a confronto, appuntamento il prossimo 5 ottobre, dalle 19.00 presso GIADA House in Via

Montenapoleone 15, con i vini di Tedeschi e le creazioni di GIADA.

(*) l docuvideo ¢ prodotto da FG Films a cura di Federica Gregotti e di Pietro Federico

Informazioni sulla pubblicazione

Testo inviato da: Mariella Belloni

Licenza di distribuzione:

. Tag: aperitivo, Internazionale, Milano
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La Vendemmia di MonteNapoleone,
al via la 14esima edizione

Dal 2 all’'8 ottobre torna nel Quadrilatero della moda milanese U'appuntamento

autunnale all'insegna di fashion e vino

4 OTTOBRE 2023

EVENTS

L’iniziativa meneghina

“La Vendemmia di MonteNapoleone” coniuga le migliori cantine italiane e internazionali
con i prestigiosi global luxury brand, e viene ideata e promossa da MonteNapoleone
District. Il Quadrilatero e pronto ad ospitare una serie di appuntamenti esclusivi nonché

delle esperienze sensoriali.

Anche quest’anno 27 rinomati ristoranti di Milano realizzano speciali ment a costi ridotti,
proponendo una selezione di piatti di alta gastronomia e ricette firmate da prestigiosi chef,

accompagnando il tutto a una selezione di vini molto accurata.
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Sebastian Copeland per la prima volta in mostra a Milano, insieme a Audi

Audi e MonteNapoleone District portano per la prima volta in Italia una

mostra esclusiva del fotografo e attivista Sebastian Copeland Dal 2 all’8

ottobre la mostra fotografica Vanishing Places: Luoghi che scompaiono

prende forma nel Quadrilatero della moda: proprio in via

Montenapoleone, il fotografo ed esploratore artico Sebastian Copeland,

noto per il suo impegno contro il cambiamento climatico e per la

salvaguardia dell’ambiente, espone per la prima volta nel nostro paese,

portando i passanti in un viaggio fra i ghiacciai. Simboli contrastati di

forza e fragilita, queste immagini evocative, scattate durante le sue stesse spedizioni, sono un manifesto cristallino
della forza della natura L'installazione prende vita all’interno della 14esima edizione de La Vendemmia, |
“appuntamento autunnale all'insegna delle eccellenze del Made in Italy. | venti scatti del fotografo francese, anche
brand ambassador Audi, celebrano la magnificenza dell’ambiente polare, sottolineandone al contempo la precarieta,
per richiamare |’attenzione al ruolo fondamentale che I'uomo deve svolgere nella salvaguardia dell’ecosistema . Dopo
30 anni di spedizioni, Copeland - che espone per la prima volta in Italia - € ancora affascinato dall’incredibile forza
della natura, dall'immensita e dalla vastita che si sperimentano a quelle latitudini. Nel percorso fotografico vuole pero
evidenziare anche la delicatezza di questi ambienti solo apparentemente eterni, con un obiettivo ben preciso: scuotere
le coscienze . A causa del cambiamento climatico e del comportamento dell’'uomo nei confronti del proprio ambiente,
qguesto fragile equilibrio viene messo a rischio. Occorre quindi la consapevolezza individuale e collettiva del ruolo
fondamentale che I"'uomo ricopre, in modo che si possa invertire la rotta e consentire anche alle generazioni future di
godere del privilegio di queste bellezze naturali. La missione valoriale della mostra ben s’inserisce nella partnership e
nella condivisione di vedute che dal 2014 lega Audi al MonteNapoleone District , uniti da uno slancio comune: la
proiezione verso il futuro. Non € un caso che, accanto alle foto di Sebastian Copeland, sempre in via Montenapoleone,
negli stessi giorni sia in esposizione |” Audi SQ8 e-tron , modello di punta della Casa dei quattro cerchi - evoluzione
sportiva della sua prima vettura elettrica - che ne testimonia |’evoluzione sostenibile nel solco della sportivita e
anticipando il futuro della mobilita.
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Sartorialita' a confronto: Mionetto sposa le creazioni Chiara Boni per La
Vendemmia di Montenapoleon

Il connubio tra vino e moda prende vita a Milano, in uno degli eventi autunnali piu

attesi: La Vendemmia di Montenapoleone, appuntamento che unisce all’interno del

Quadrilatero milanese i grandi marchi del lusso alle piu prestigiose cantine nazionali e

internazionali, vedra rinnovarsi anche quest’anno la collaborazione tra la stilista Chiara

Boni e Mionetto. Un legame unico, quello tra una delle grandi firme del comparto

fashion e la Cantina di Valdobbiadene, che si ripete nel tempo e celebra I"unicita di

due eccellenze italiane riconosciute a livello globale che condividono da sempre i

valori dell’eleganza, della sartorialita e del made in Italy. Il rendez-vous é fissato per

giovedi 5 ottobre dalle 19 alle 21.30 presso il raffinato scenario della Boutique Chiara Boni La Petite Robe, dove gli
ospiti della serata potranno degustare le raffinate note di due iconici spumanti Mionetto: il Valdobbiadene Prosecco
Superiore Docg Brut e il Prosecco Rosé Doc Luxury Collection, |’esclusiva collezione del brand dedicata al canale
Horeca Italia. Le bollicine Mionetto in abbinamento alle creazioni di moda di Chiara Boni per La Vendemmia di
Montenapoleone In occasione della 14esima edizione dell’evento promosso da Montenapoleone District, come da
tradizione, le nuove creazioni Autunno Inverno 2023 della stilista potranno essere ammirate all’interno di Chiara Boni
La Petite Robe, la Boutique monomarca in via San’Andrea 8, e fungeranno da cornice all’eleganza delle bollicine
Mionetto. Da un lato I’'abbinamento con il Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg Brut della Luxury Collection,
spumante armonioso e di grande fascino dal perlage fine e persistente. Fresco, equilibrato, con delicate note di frutta
matura, miele e fiori d"acacia. Al gusto esprime tutta la sua tipicita attraverso intensi aromi che ricordano la mela
golden e la pera, con un retrogusto piacevolmente amarognolo. Uno spumante di grande versatilita grazie al perfetto
equilibrio tra acidita, sapidita e moderato residuo zuccherino, ideale come raffinato aperitivo o a tutto pasto. Dall
“altro lato, il Prosecco Rosé Doc, sempre parte della Luxury Collection, che nasce dall’'unione tra due vitigni: la Glera e
il Pinot Nero. Uno spumante avvolgente, dal suggestivo colore rosa fiore di pesco e dal bouquet floreale e fruttato, con
evidenti note di frutti rossi e pompelmo, arricchite da delicate note aromatiche di miele e crosta di pane derivanti dal
breve periodo di affinamento sui lieviti. Bollicina da tutto pasto, ottimo dall’aperitivo al finger food, fino ad un pranzo
Italian style in particolare a base di molluschi, crostacei e crudita di mare. Un viaggio nei sensi e nelle emozioni, fra
tessuti, linee e simmetrie, quello di Mionetto e Chiara Boni per brindare insieme ad uno degli appuntamenti piu attesi
del Quadrilatero della moda milanese.
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Presentata, a Bossolasco, la 932
edizione della Fiera Internazionale
del Tartufo Bianco d’Alba

3 Ottobre 2023

Giovani, nuove tecnologie e sostenibilita — accanto alla cucina - i temi al
centro del dibattito

Dopo “Connessi con la natura” e “Time is up”, ecco “L’Alba del futuro”. Questo il
tema per la 932 edizione della Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba,
presentata a Bossolasco (CN) nel pomeriggio di martedi 18 luglio, nelle colline
dell’Alta Langa, alla presenza di giornalisti e stakeholders del territorio che
contribuiscono, ogni anno, lavorando in sinergia, alla buona riuscita della

manifestazione.

“L’Alba del Futuro é il payoff della 932 edizione della Fiera Internazionale del Tartufo
Bianco d’Alba, in un periodo storico in cui si dibatte molto di giovani, prospettive
future, nuove tecnologie e sostenibilita. Se il futuro ci riserva molte incertezze, la
terra sara una delle poche certezze: e questo il tema della 932 edizione - afferma la
presidente dell’Ente Fiera Liliana Allena -. Tartufo che nella terra nasce e cresce,
nella stessa terra che ci da grandi vini e grandi prodotti figli della cultura materiale e
immateriale che ha reso il territorio di Langhe Monferrato e Roero Patrimonio
dell’lUmanita Unesco e una delle mete del turismo enogastronomico pit importanti al
mondo. Queste sono le riflessioni che vogliamo condividere e sviluppare nel corso
dell’evento, rivolgendoci in particolare alle nuove generazioni, a cui ci si vuole

approcciare con il loro linguaggio e i loro strumenti”.

“La Fiera internazionale del Tartufo Bianco d’Alba € molto pit di un evento di
promozione di prodotti enogastronomici, quanto piuttosto un’‘occasione di confronto
sui temi che caratterizzano il valore del nostro Paese, di cui il Tartufo bianco d’Alba é
ambasciatore mondiale, e sullimportanza di concentrarsi su questioni strategiche per
il futuro come il tema della sostenibilita, caro alla Fiera da diversi anni — dichiarano
congiuntamente il sindaco della Citta di Alba, Carlo Bo, e I'assessore al Turismo,
Emanuele Bolla -. Questa edizione sara certamente caratterizzata dalla qualita del
prodotto, dalla provenienza internazionale dei turisti che premiano il sistema Italia e
dall'apertura ad Alba del Museo del Tartufo, un luogo che celebrera il prodotto di
eccellenza, principe del nostro territorio”.

“La Fiera del Tartufo di quest’anno si annuncia un grande successo. Il tema della
manifestazione - che ruota intorno allo spazio ai giovani, al futuro, alla rivoluzione
digitale e climatica, alla ricongiunzione tra generazioni — € molto sfidante perché
questo territorio pratica la sostenibilita ambientale e sociale da anni. Il Tartufo é

Innovazione tecnologica
agroalimentare e cibo
artificiale: opportunita e
problematiche
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infatti un bene della terra che I'uomo ha imparato a trovare, rispettando tempi e
abitudini della natura, per renderlo poi un prodotto di alta qualita apprezzato in tutto il
mondo e capace di generare un indotto economico di straordinaria importanza -
sottolineano il presidente della Regione Piemonte Alberto Cirio, il
vicepresidente Fabio Carosso e I'assessore alla Cultura, Turismo e
Commercio, Vittoria Poggio -. Anche grazie alla piena ripartenza del turismo
internazionale siamo certi che la Fiera 2023 confermera il suo posizionamento tra gli
eventi enogastronomici pit apprezzati d’Europa e abbiamo le carte in regola per
aumentare i numeri dell’anno scorso. Per pit di un mese Alba e i territori Unesco
saranno protagonisti non solo per la tavola, ma anche per una riflessione collettiva
sulla transizione climatica e digitale, due temi al centro di dibattiti e convegni nel
cuore della Fiera del Tartufo”.

LE DATE

Per nove settimane, Alba e il territorio torneranno ad animarsi attraverso le
innumerevoli proposte della Fiera per tutti gli amanti dell’oro bianco delle Langhe:
anticipata dalla tradizionale inaugurazione il giorno precedente, I'avvio della 932
edizione & previsto per sabato 7 ottobre, arrivando fino a domenica 3
dicembre. La Fiera sara visitabile tutti i weekend il sabato e la domenica, con
I'apertura straordinaria di mercoledi 1° novembre.

L'ALBA DEL FUTURO

Alba, come il nome della Citta che al Tartufo Bianco ha dato il nome, capofila di un
territorio sempre piu vocato al turismo internazionale, ma Alba intesa anche come
nuovo inizio: come il sole che sorge nel mattino di una nuova umanita, in cui sono i
giovani a essere protagonisti, I'aurora di un futuro che vede un ritorno alle
origini, a quella terra di cui il Tuber magnatum Pico & preziosa sentinella.

Il futuro diventa cosi tema centrale di questa edizione, in cui cambiamento
climatico, sostenibilita ambientale e sociale, distribuzione della ricchezza ed
equita sociale sono alcune delle tematiche che hanno stimolato il dibattito globale tra
la generazione Z e la generazione Boomer, con i Millennial nel mezzo, alla ricerca di
senso e di risposte. E guardando all’avvenire, un ruolo centrale avra I'Intelligenza
Artificiale, nuovo tassello di un progresso tecnologico che divide la stessa comunita
scientifica, sollevando dubbi e rischi da parte dei soggetti che hanno dedicato la loro
vita per svilupparla. In questo contesto globale - nel generale clima di incertezza
generatosi negli ultimi anni - I'essere umano, in particolare quello che sta vivendo i
contrasti della societa occidentale, si sta interrogando sempre di pit sul proprio futuro
e sta affrontando una pressione sempre crescente da parte delle nuove generazioni

che non vogliono piu assistere passivamente al destino consegnato dagli adulti.

1l bisogno di trascendenza ¢ insito nell’essere umano e la necessita di credere per
sentirsi rassicurati altrettanto: la ricerca di riferimenti e certezze ci tiene vivi e ci
tranquillizza. C’€ un nuovo bisogno di umanita e di territorialita, e in questo humus
affonda le sue radici la riscoperta della natura e dell'importanza della terra per
cio che ci puo dare e per le opportunita che ci offre. Nell’era tecnologica che ci pone di
fronte a esperienze tra finzione e realta, a cambiamenti epocali in tempi brevissimi
sradicandoci da abitudini e convinzioni, I'essere umano torna ad avvicinarsi ai
riferimenti atavici: la terra, dove le radici affondano e da cui nasce la vita. Quale sara,
dunque, “L’Alba del Futuro”? Ci interrogheremo su questo tema, cercando di
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innalzare il dibattito a livello globale con un continuo rimbalzo tra terra e territorio e
nuove frontiere tecnologiche.

In quest’ottica si rafforza la collaborazione con Microsoft Italia, che offrira ai
visitatori della Fiera un’esperienza unica, nella quale presente e futuro si affiancano per
fornire esperienze innovative. Alba diventera infatti un laboratorio nel quale i visitatori
potranno sperimentare le applicazioni legate all'Intelligenza Artificiale di nuova
generazione, per esplorarne le potenzialita.

Ci domanderemo, infine, se Langhe, Monferrato e Roero potranno essere un modello
per il futuro e sulle azioni da compiere per preservare la “Madre Terra”, per
conservane la “sacralita” come punto di riferimento per le nuove generazioni.

SOSTENIBILITA INCROCIATE

Pensando quindi al tema della sostenibilita, declinata sui tre assi ambientale, sociale ed
economico, venerdi 3, sabato 4 e domenica 5 novembre tornera il ciclo di incontri
“Sostenibilita incrociate”. Si comincia il 3 novembre con la giornata “E cosi vorresti
fare lo chef?”, interamente curata dal narratore gastronomico Paolo Vizzari, e
dedicata ai giovani degli istituti alberghieri del territorio e nazionali. Protagonista di
questa prima edizione sara lo chef Matias Perdomo, del ristorante una Stella Michelin
“Contraste” di Milano. Sempre parlando ai giovani, gli studenti degli istituti alberghieri
piemontesi verranno coinvolti nel progetto “Eccellenza nelle scuole”, realizzato in
collaborazione con l'assessorato al Turismo della Regione Piemonte, la DMO regionale
Visit Piemonte e le ATL piemontesi.

A seguire, nella due giorni albese co-prodotta da Class Editori, calcheranno il palco
del Teatro Sociale “G. Busca” di Alba, dialogando tra loro, personaggi del mondo
dell’alta finanza, dell'innovazione digitale, dell’alta moda, dell’arte, della musica, del
design e della cultura e, ovviamente, della cucina d’autore.

DAWN TO EARTH

Anche quest’anno Alba trovera poi il suo collegamento con il resto del Pianeta
attraverso Dawn to Earth, il progetto che prevede I'utilizzo del Tartufo Bianco d’Alba
come ambasciatore e la sua fiera annuale come casa condivisa da mettere a
disposizione per dare risalto ai piu validi progetti a sfondo etico nel panorama
mondiale dell’alimentazione, della biodiversita, dell’alta finanza e dell'ICT. Dopo lo chef
Norbert Niederkofler e gli chef Chiara Pavan e Francesco Brutto, quest’anno sara

la volta di un grande chef dal profilo internazionale.

LA CERTIFICAZIONE

Si consolida il percorso avviato lo scorso anno per implementare un sistema di
gestione della Fiera del Tartufo Bianco d’Alba in linea con i requisiti di sostenibilita dello
standard internazionale ISO 20121, sulla gestione sostenibile degli eventi,
progettando la Fiera in modo da minimizzare |I'impatto sull’ambiente e al contempo
valorizzare le ricadute positive sulle persone e sul territorio. Grande novita
dell’edizione 2023 sara inoltre I'avvio di un progetto sperimentale che vedra Citta di
Alba, Ente Fiera di Alba, Giostra delle Cento Torri, Cooperativa Erica e i Consorzi
nazionali degli imballaggi COMIECO, COREPLA, CIAL, COREVE, BIOREPACK e RICREA
collaborare per definire un protocollo di gestione sostenibile dei grandi eventi,
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con una sperimentazione sul Baccanale dei Borghi.

LA CUCINA AL CENTRO

Cuore della Fiera rimarra il Mercato Mondiale del Tartufo Bianco d’Alba,
unitamente alla rassegna Albaqualita, all'interno del Cortile della Maddalena, visitabili
tutti i weekend il sabato e la domenica, con |'apertura straordinaria di mercoledi 1°
novembre. Sara il luogo in cui poter acquistare magnifici esemplari di Tuber
magnatum Pico, accuratamente selezionati dai giudici di Analisi Sensoriale del Tartufo,
formati dal Centro Nazionale Studi Tartufo, a garanzia dell’altissima qualita dei prodotti
proposti con un sistema di certificazione a norma ISO per gli

esemplari di peso superiore ai 50 grammi, per i quali da quest’anno sara possibile una
doppia verifica attraverso la garanzia fornita dalla blockchain.

A impreziosire il tutto, i Cooking Show(all'interno della Sala Beppe Fenoglio,
accompagnati dalle “Alte Bollicine Piemontesi” del Consorzio Alta Langa e dall’entrée
di benvenuto del Consorzio di Promozione e Tutela del Prosciutto Crudo di
Cuneo DOP), pronti ad accogliere, nel consueto clima di raffinata famigliarita — anche
grazie alla collaborazione dei giovani studenti di Alba Accademia Alberghiera - le
creazioni gourmet nate dall’estro sapiente di grandi firme della cucina nazionale e
internazionale, oltre ai seminari di Analisi Sensoriale del Tartufo — esperienza
immersiva che consente di conoscere in modo semplice, ma profondo, le
caratteristiche del tartufo e le Wine Tasting Experience dedicate ai grandi vini di
Langhe, Monferrato e Roero —; tanti gli chef pronti a firmare i numerosi Cooking show,
lasciandosi sedurre e ispirare dall’aroma del nostro diamante pil prezioso.

Confermati i format vincenti delle Cene insolite, che vedranno riproporsi il riuscito
connubio tra scenari di pregio e chef stellati (oltre al Teatro Sociale di Alba, il
calendario prevede tappe presso |I'Hotellerie de Mascognaz, villaggio di origine Walser
ai piedi del Monte Rosa) e dei Laboratori del Gusto allestiti presso la Sala Beppe
Fenoglio, con tantissime proposte tra le quali spiccano gli Atelier della Pasta Fresca,
la presentazione della stagione sciistica di Verbier, accompagnata dalla Barry
Foundation of the Grand-St-Bernard di Martigny, la degustazione delle eccellenze
artigiane di Confartigianato, I'appuntamento con la Birra Menabrea in abbinamento
ai migliori formaggi Botalla, la degustazione delle fontine e dei vini della Valle
d’Aosta, la degustazione proposta dal progetto 8Pari, il vino sociale prodotto dalla
cooperativa Emmaus, e il workshop dedicato alla Nocciola Piemonte IGP. Nel segno
dell'inclusione e dell’aggregazione sociale, fara il suo debutto in Fiera il progetto
lanciato in collaborazione con la cooperativa Emmaus presso |'Osteria Sociale
Montebellina.

Valicando i confini delle colline di Langhe, Roero e Monferrato, il Tartufo Bianco d’Alba
fara tappa a Milano (negli appuntamenti pensati in occasione de La Vendemmia, in
collaborazione con MonteNapoleone District), in Svizzera (a Verbier e a Martigny
in occasione della Foire du Valais, un momento di confronto, incontro, promozione
turistica e valorizzazione delle eccellenze enogastronomiche del territorio), arrivando
fino agli Stati Uniti e al Brasile, a Fortaleza, nell’'ambito della settimana di eventi
organizzati dall’Accademia della Cucina Italiana.

Novita di quest’anno, il rapporto di partnership tra la Fiera ed Ein Prosit,

manifestazione enogastronomica d’eccellenza (alla sua XXIV edizione) che nel corso
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degli anni ha avuto il privilegio di ospitare alcuni fra i pit grandi cuochi italiani e
internazionali, che hanno proposto all'interno della manifestazione i piatti della loro
cucina abbinati ai vini del Friuli Venezia Giulia, permettendo ai tanti appassionati di
soddisfare il palato e di apprezzare la cucina italiana e internazionale nelle sue

massime espressioni.

PATRIMONIO DELL'UMANITA UNESCO

Dall'inserimento dei Paesaggi vitivinicoli di Langhe, Roero e Monferrato nel 2014 al
riconoscimento della “Cerca e Cavatura del tartufo in Italia” nel 2021, passando
per il titolo di Creative City per la Gastronomia nel 2017, negli anni & divenuto sempre
piu forte il legame tra I'UNESCO e queste terre, con la loro cultura enogastronomica
che nel Tartufo Bianco d’Alba ha il suo principale alfiere. Ecco perché, anche in virtu
della svolta intrapresa dalla Fiera anni or sono, con lo spostamento del focus dal
prodotto al suo utilizzo nell’alta gastronomia, la Fiera internazionale del Tartufo Bianco
d’Alba quest’anno supporta e sosterra con diverse iniziative la candidatura della
Cucina Italiana a Patrimonio immateriale dell’'Umanita UNESCO. Per l'intera
durata della Fiera, Alba accogliera degli eventi speciali, organizzati con i promotori
dell'iniziativa, coordinati da Maddalena Fossati.

E guardando alle Creative Cities UNESCO italiane per la gastronomia - Alba,
Bergamo e Parma - si rafforzera quest’anno il sodalizio nato nel 2021, con la
costituzione del Distretto della Citta Creative UNESCO, il cui intento € quello di avviare
un percorso di politiche comuni di valorizzazione e di promozione dei territori. Lo
scorso anno le Ascom Confcommercio delle rispettive Citta hanno siglato un
protocollo d’intesa finalizzato a intensificare le relazioni, sviluppare sinergie
economiche e commerciali, promuovere le unicita agroalimentari, valorizzare
I'ingegno umano e affermare la crescita del Distretto come entita socioeconomica e
turistica unitaria. Il piano si € sviluppato sulla base di una programmazione triennale
che prevede iniziative specifiche realizzate nelle tre Citta. Valore aggiunto della
promozione congiunta & la realizzazione di un tour, proposto ai mercati turistici di
riferimento delle singole realta, tra le eccellenze culinarie e vinicole delle tre Citta
Creative Unesco per la Gastronomia, realizzato dalle agenzie di incoming delle Ascom
di Bergamo, Alba e Parma. Dopo Bergamo, nel 2022, e in attesa di Parma il prossimo
anno, il 2023 vedra protagonista Alba, nel weekend di sabato 4 e domenica 5
novembre: nella centrale piazza Risorgimento saranno presentate al pubblico
nazionale e internazionale le eccellenze gastronomiche che caratterizzano i rispettivi
territori e sara promosso il pacchetto turistico congiunto in abbinamento ad
approfondimenti tematici e degustazioni.

TRUFFLE AND WINE

Al di la della consolidata alleanza con il Consorzio Alta Langa e il Consorzio di
Tutela Barolo Barbaresco Alba Langhe e Dogliani, si rinnova la collaborazione con
la Strada del Barolo e grandi vini di Langa e |la partnership con i grandi vini
internazionali: dopo lo Champagne del 2021 e la Borgogna del 2022, quest’anno
faranno il loro debutto in

Fiera i vini della California e Napa Valley, con un weekend - quello del 25 e 26
novembre - all'insegna di eventi e cene che valorizzeranno il connubio tra i grandi
rossi californiani e il prezioso bianco albese.
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A proposito di grandi rossi, venerdi 27 ottobre si replica, presso il Castello di
Grinzane Cavour, con collegamenti internazionali, I’Asta “Barolo en primeur”,
appuntamento all'insegna della solidarieta - organizzato dalla Fondazione Cassa di
Risparmio di Cuneo, insieme alla Fondazione CRC Donare ETS e in collaborazione con
il Consorzio di Tutela Barolo Barbaresco Alba Langhe e Dogliani - in cui saranno
battute le barrique prodotte dalla Vigna “Cascina Gustava”, oltre ai prestigiosi vini di
pit di 95 cantine raccolti entro i lotti comunali. Novita di questa edizione ¢é la
settimana di Barolo en primeur Exclusive Tasting (dal 20 al 27 ottobre) in cui le
cantine aderenti all'iniziativa apriranno le porte per degustazioni esclusive en primeur
di Barolo e Barbaresco 2022, battuti all’asta il 27 ottobre.

Rinnovando un appuntamento di successo, sull’asse Milano-Roddi, ecco La
Vendemmia, uno degli eventi piu attesi dell'autunno milanese, ideato e promosso da
Montenapoleone District, con |'obiettivo di unire i grandi marchi del lusso
internazionale e le piu prestigiose cantine nazionali e internazionali, con la
partecipazione dei migliori ristoranti e degli hotel 5 stelle lusso della citta.

IL FOLCLORE

Come da tradizione di successo, ad anticipare le nove settimane di Fiera, ecco il
Capitolo della Giostra e la Bela Trifolera in calendario sabato 16 settembre.
Sabato 23 settembre verra presentato il Drappo del Palio 2023, realizzato
dall’artista Eugenio Tibaldi, con |'attribuzione dell’'onorificenza di “Amico della
Giostra” all’editore Carlo Borsalino e, in serata, I'Investitura del Podesta.

Sabato 30 settembre e domenica 1° ottobre la Citta di Alba si vestira degli smalti
dei Borghi cittadini proponendo I'appuntamento con il Weekend del Folclore, con la
Rievocazione storica in costume e il Palio degli Asini, oltre alle attivita proposte
dalla Giostra delle Cento Torri. Due settimane dopo, nel weekend del 14 e 15
ottobre, ecco nelle piazze del centro storico cittadino il Baccanale dei Borghi, con la
cucina degli storici rioni albesi a soddisfare il palato delle migliaia di gourmet in arrivo
per rivivere le atmosfere medievali che caratterizzeranno il centro storico cittadino.
Domenica 22 ottobre si chiuderanno gli appuntamenti con il folclore, che
culmineranno nel tradizionale Festival della Bandiera, organizzato dal Gruppo
Sbandieratori e Musici della Citta di Alba.

TRUFFLE HUB

Il Truffle Hub di Roddi si riconferma centrale anche in questa 932 edizione,
ospitando cene, eventi e corsi di cucina. All'interno del Castello, in una delle piu belle
scuole di cucina italiane, attraverso corsi teorico-pratici di cucina verranno
proposte, in abbinamento al Tartufo Bianco d’Alba, le ricette dei grandi piatti icona di
importanti chef, che guideranno le lezioni. Ogni lunedi mattina (con I'aggiunta del 1°
novembre), nelle pertinenze dell’antico maniero, 7 modernissime postazioni in acciaio,
complete di tutti gli attrezzi da cucina, vedranno protagonisti i partecipanti, sempre
coinvolti in prima persona, che avranno la possibilita di degustare cio che si prepara,
accompagnato da un calice di vino, ricevendo in omaggio il materiale didattico con la
ricetta e il grembiule. Il maniero sara, inoltre, la destinazione ultima delle Passeggiate
Gourmet organizzate da Confartigianato Cuneo, con uovo, tartufo e vino ad

accogliere i partecipanti alle camminate.

CULTURA, MANIFESTAZIONI ED EVENTI
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Tradizione ormai consolidata & quella della celebrazione del Tuber Primae Noctis, il
Capodanno del Tartufo, che sara l'occasione per brindare alla prima notte dell'anno
in cui si da I'avvio alla cerca per i trifulau. Nella notte tra il 20 e il 21 settembre, allo
scoccare della mezzanotte il Castello di Monticello d’Alba sara teatro di un evento
di rilevanza mondiale in cui verra raccontata al mondo intero I'apertura della cerca,
regolamentata dal calendario regionale che prevede - dopo il periodo di fermo
biologico - la raccolta dal 21 settembre al 31 gennaio.

Domenica 12 novembre, in collegamento con il Castello di Grinzane Cavour -
sede dell’Enoteca Regionale Piemontese Cavour -, Francoforte, Hong Kong,
Singapore, Seoul e Vienna si contenderanno, rilancio dopo rilancio, i lotti piu prestigiosi
di selezionati esemplari di Tuber magnatum Pico, nel corso della XXIV Asta
Mondiale del Tartufo Bianco d’Alba. E nell'ambito di questa manifestazione che si
riuniscono alla perfezione la promozione delle eccellenze del territorio e I'esercizio
della solidarieta a favore di importanti cause benefiche, con oltre 6 milioni e 300mila
euro raccolti dal 1999 a oggi.

A scandire il calendario della Fiera, anche il “Tartufo Reale”, il riconoscimento che
Reale Mutua - storico sponsor della Fiera — consegna ogni anno al miglior tartufo
cavato dalle colline di Langhe, Roero e Monferrato, che taglia il traguardo delle diciotto
edizioni: il tradizionale appuntamento vedra concorrere i piu prestigiosi esemplari di
Tuber mangnatum Pico, nella cornice del Mercato Mondiale del Tartufo Bianco d’Alba.

Un ricco calendario di eventi culturali, sportivi e artistici fara poi da corollario alla 932
edizione della Fiera. Tra gli altri appuntamenti, la cerimonia di premiazione della XIII

edizione del Premio Lattes Grinzane, in calendario

sabato 14 ottobre al Teatro Sociale “G. Busca” di Alba, in occasione della quale lo
scrittore statunitense Jonathan Safran Foer terra una lectio magistralis e verra
omaggiato di un Tartufo Bianco d’Alba, la mostra “80 di Resistenza” organizzata a
Palazzo Banca d'Alba dal Centro Studi Beppe Fenoglio, gli eventi del Museo
Diocesano, le manifestazioni in piazza (Albaromatica, Ama la carne, Nocciola
Piemonte IGP delle Langhe dalle colline dell’Alta Langa, Langhe e Roero in
piazza... con la Granda, Confagricoltura — Incontriamoci in Fiera,
Confartigianato — Villaggio dei creatori d’eccellenza, Coldiretti - Campagna
Amica Day).

ALBA TRUFFLE BIMBI

La Fiera conferma, infine, la propria attenzione nei confronti delle nuove generazioni di
visitatori, allestendo per i bambini - fino a domenica 26 novembre - I'area dell’Alba
Truffle Bimbi, presso il Palazzo Mostre e Congressi intitolato a Giacomo Morra.

PER INFORMAZIONI

Ente Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba

info@fieradeltartufo.org

www.fieradeltartufo.org

https://www.youtube.com/user/Tartufobiancodalba
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lunedi 2 ottobre 2023

La Vendemmia di MonteNapoleone

[Se c'é qualcosa che non puoi cambiare, almeno fai in modo di controllarlo. Dal libro "Morgana -
L'uomo ricco sono io", Michela Murgia] Si apre oggi a Milano “La Vendemmia di MonteNapoleone”,
1l4esima edizione dell’iniziativa ideata e promossa da MonteNapoleone District, che coniuga le migliori
Cantine italiane e internazionali con i pit prestigiosi “global luxury brand”. Fino all’8 ottobre il celebre
Quadrilatero della moda milanese, decorato con tralci di vite intrecciati, diventa il palcoscenico di una
serie di “esclusive avventure enologiche e sensoriali”, ma non solo. Lungo via MonteNapoleone, infatti,
e stata allestita la mostra “open air” “Vanishing places” con venti scatti realizzati da Sebastian
Copeland, pluripremiato fotografo e tra i maggiori esploratori polari contemporanei. Momento
importante della kermesse, ¢ |'asta solidale “Italian Masters” in programma il 3 ottobre all’Hotel
Principe di Savoia, il cui ricavato sara interamente devoluto a Fondazione Dynamo Camp. II direttore
di Christie’s Italia, battera 29 lotti di alcuni tra i vini italiani pil rinomati al mondo appartenenti al
Comitato Grandi Cru d'Italia, un lotto di pregiato Tartufo bianco d’Alba e un lotto di caviale Calvisius
Tradition Royal. Nella serata di giovedi 5 ottobre, le boutique del distretto accoglieranno, su invito, i
loro ospiti con degustazioni di etichette prestigiose, mentre al Museo Bagatti Valsecchi & previsto un
appuntamento sulla terrazza neorinascimentale con la degustazione di Altemasi Trentodoc. Inoltre,
venerdi 6 ottobre si terra il consueto wine tasting “Solo per veri intenditori”, che includera i migliori vini
selezionati dai Soci del Comitato Grandi Cru d’Italia nell'incantevole cornice di Palazzo Serbelloni.
Infine, anche quest’anno, per tutta la settimana oltre 27 ristoranti situati nel cuore di Milano si sono
uniti al MonteNapoleone District, realizzando il menu “Vendemmia” a prezzi speciali per il pranzo e la
cena, “con una selezione di piatti di alta gastronomia e ricette firmate dai piu prestigiosi chef della
citta, abbinati ad accurate selezioni di vini”. “La Vendemmia di MonteNapoleone rappresenta la perfetta
sintesi del connubio tra il meglio del lusso, il lifestyle italiano e |'eccellenza enologica” ha spiegato il
presidente di MonteNapoleone District, Guglielmo Miani, sottolineando che “questo evento € ormai un
appuntamento imperdibile per gli amanti del bello e i cultori del vino, ogni anno sempre pil
coinvolgente grazie all’adesione e allo spirito di collaborazione di eccellenze, dalle migliori boutique al
mondo, alle cantine di pregio, fino agli hotel 5 stelle lusso e un ampliato network di ristoranti, che
renderanno sempre piu capillari e inclusivi I’experience e lo spirito della manifestazione”. La
manifestazione e realizzata in collaborazione con il Comitato Grandi Cru d’Italia, La Fiera
Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba e con il patrocinio di Confcommercio Milano.

Pubblicato da castrenze sciambra alle 22:45 [
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Tempo di vendemmia: moda e vino si sposano con brindisi in boutique

Non solo moda nel Quadrilatero: fino a domenica places» di Sebastian Copeland, e i ristoranti della
torna la Vendemmia di via Monte Napoleone (foto), zona propongono menu speciali a 35 euro per il
evento giunto ormai alla 14esima edizione che pranzo e 70 per la cena. Stasera asta benefica al
coniuga alcune delle migliori cantine italiane e Principe di Savoia, giovedi brindisi nelle boutique (su
internazionali con marchi di lusso. Per 'occasione @ invito). Info w.montenapoleonedistrict.it. (L. vin.)
allestita, all'aperto, la mostra fotografica «Vanishing © RIPRODUZIONE RISERVATA
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i grandi eveni

Cuore della manifestazione sara il Mercato Mondiale nel Cortile della
Maddalena, ma torneranno anche gli appuntamenti con gli chef e le cene

Alba - Per nove settimane,
da sabato 7 ottobre a domeni-
ca 3 dicembre, la capitale delle
Langhe ospitera la 93* edizio-
ne della Fiera internazionale
del Tartufo Bianco d’Alba. Do-
po “Connessi con la natura” e
“Time is up”, tema dell’edizio-
ne 2023 sara “L'Alba del futu-
ro”.

“Se il futuro ci riserva mol-
te incertezze, la terra sara una
delle poche certezze: & questo
il tema della 932 edizione - di-
ce la presidente dell’Ente Fie-
ra Liliana Allena -. Tartufo che
nella terra nasce e cresce, nel-
la stessa terra che ci da grandi
vini e grandi prodotti figli del-
la cultura materiale e imma-
teriale che ha reso il territorio
di Langhe Monferrato e Roero
Patrimonio dell'Umanita Une-
sco e una delle mete del turi-
smo enogastronomico piul im-
portanti al mondo. Queste so-
no le riflessioni che vogliamo
condividere e sviluppare nel
corso dell'evento, rivolgendoci
in particolare alle nuove gene-
razioni”. La fiera sara visitabi-
le tutti i weekend il sabato e la
domenica, con l'apertura stra-
ordinaria di mercoledi 1° no-
vembre.

La cucina al centro

Cuore della Fiera rimarra il
Mercato Mondiale del Tartufo
Bianco d’Alba, unitamente al-
la rassegna Albaqualita, all'in-
terno del Cortile della Madda-
lena, visitabili tutti i weekend
il sabato e la domenica, con
I'apertura straordinaria di
mercoledi 1° novembre. Sara
il luogo in cui poter acquista-
re magnifici esemplari di Tu-
ber magnatum Pico, accurata-
mente selezionati dai giudici
di Analisi Sensoriale del Tar-
tufo, formati dal Centro Na-

zionale Studi Tartufo.

A impreziosire il tutto i Co-
oking Show all'interno del-
la Sala Beppe Fenoglio pron-
ti ad accogliere le creazio-
ni gourmet nate dall’estro sa-
piente di grandi firme della
cucina nazionale e internazio-
nale oltre ai seminari di Anali-
si Sensoriale del Tartufo, espe-
rienza immersiva che consen-
te di conoscere in modo sem-
plice, ma profondo, le carat-
teristiche del tartufo e le Wine
Tasting Experience dedicate ai
grandi vini di Langhe, Mon-
ferrato e Roero.

Confermati i format vincen-
ti delle Cene insolite, che ve-
dranno riproporsi il riuscito
connubio tra scenari di pre-
gio e chef stellati (oltre al Tea-
tro Sociale di Alba, il calenda-
rio prevede tappe presso 'Ho-
tellerie de Mascognaz, villag-
gio di origine Walser ai piedi
del Monte Rosa) e dei Labo-
ratori del Gusto allestiti pres-

so la Sala Beppe Fenoglio, con
tantissime proposte tra le qua-
li spiccano gli Atelier della Pa-
sta Fresca, la presentazione
della stagione sciistica di Ver-
bier, accompagnata dalla Bar-
ry Foundation of the Grand-
St-Bernard di Martigny, la
degustazione delle eccellen-
ze artigiane di Confartigiana-
to, l'appuntamento con la Bir-
ra Menabrea in abbinamen-
to ai migliori formaggi Botal-
la, la degustazione delle fon-
tine e dei vini della Valle d’A-
osta, la degustazione proposta
dal progetto 8Pari, il vino so-
ciale prodotto dalla cooperati-
va Emmaus, e il workshop de-
dicato alla Nocciola Piemon-
te IGP. Nel segno dell'inclusio-
ne e dell'aggregazione sociale,
fara il suo debutto in Fiera il
progetto lanciato in collabora-
zione con la cooperativa Em-
maus presso |'Osteria Sociale
Montebellina.

Valicando i confini delle col-

line di Langhe, Roero e Mon-
ferrato, il Tartufo Bianco d’Al-
ba fara tappa a Milano (negli
appuntamenti pensati in oc-
casione de La Vendemmia, in
collaborazione con MonteNa-
poleone District), in Svizzera
(a Verbier e a Martigny in oc-
casione della Foire du Valais,
un momento di confronto, in-
contro, promozione turistica e
valorizzazione delle eccellenze
enogastronomiche del territo-
rio), arrivando fino agli Stati
Uniti e al Brasile, a Fortaleza,
nell'ambito della settimana di
eventi organizzati dall’Accade-
mia della Cucina Italiana.

Novita di quest'anno, il rap-
porto di partnership tra la Fie-
ra ed Ein Prosit di Tarvisio,
manifestazione enogastrono-
mica d’eccellenza (alla sua 24°
edizione) che nel corso degli
anni ha avuto il privilegio di
ospitare alcuni fra i pilt gran-
di cuochi italiani e internazio-
nali.
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Calici di vino nel “Quadrilatero della moda” di Milano: “La Vendemmia di MonteNapoleone”

Calici di vino e abiti firmati nelle pit famose boutique del “Quadrilatero della moda” di Milano, come Zenato da Alberta
Ferretti nel segno della femminilita e dell'eleganza, da Donnafugata che consolida il sodalizio con Dolce & Gabbana a Il
Borro di Ferragamo nello showroom dello storico marchio fiorentino o le etichette di Diesel Farm da Maison Margiela, da
Feudi di San Gregorio da Giuseppe Zanotti a Bertani da Marchesi 1824, da Barone Pizzini da Montblanc a Castello Banfi
da Paul & Shark, da Isole e Olena tra le creazioni di Venini a Leone De Castris da Gianvito Rossi, dalle coppie Ca' del
Bosco-Tom Ford e Villa Sandi-Elie Saab al connubio tra Venica & Venica da Almini, da Marchesi Mazzei da Drumohr a
Marchesi Frescobaldi da Gio Moretti, dalla Cantina La Giuva da Falconeri a Tedeschi da Giada, da Coppo da Herno ad
Umani Ronchi da Roger Vivier, da Masseria Altemura da Dsquared2 a Missoni che espone il Ferrari Missoni Limited
Edition, da Rubinacci che ospita le etichette di Famiglia Cecchi a Ludovica Mascheroni che mette in vetrina quelle di
Podere Forte, da Allegrini a Casa Gessi Milano alla Grappa Nonino da Hogan, e se Lungarotti & allArmani Hotel Milano, il
Castello del Terriccio & al Park Hyatt, Marchesi Antinori-Tenuta Montenisa al Grand Hotel et De Milan e Zorzettig nel
prestigioso Christie's International Real Estate. Per la gicia dei “fashion & wine victim”, fino all'8 ottobre, con “La
Vendemmia di MonteNapoleone”, edizione n. 14, i grandi marchi della moda e i ristoranti pid prestigiosi del
MonteNapoleone District tornano ad ospitare le griffe del vino italiano, e non solo. Si rinnova cosi il connubio tra vino e
moda, icone del made in Italy e del lifestyle italiano, nella ormai tradizionale “Vendemmia di MonteNapoleone” a Milano.
Il Quadrilatero della moda milanese & vivo ed effervescente per l'intera settimana, grazie ad una serie di appuntamenti
ed esclusive avventure enologiche e sensoriali in un'atmosfera speciale, arricchita da decorazioni aeree con tralci di vite
intrecciati lungo le prestigiose vie. Senza dimenticare I'impegno benefico, con uno degli appuntamenti pid attesi della
settimana, l'asta “Italian Masters”, battuta da Christie's, stasera all'Hotel Principe di Savoia, il cui ricavato verra
interamente devoluto a Fondazione Dynamo Camp.
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Le migliori cantine italiane e interna-
zionali ospiti dei pil prestigiosi global
luxury brand per una settimana allin-
segna del connubio tra moda e vino. E
La Vendemmia di via Montenapoleone,
evento ideato e promosso da MonteNa-
poleone District che fino a domenica
porta nel cuore di Milano una serie di
appuntamenti oltre ad avventure enolo-
giche e sensoriali tra le vie de Quadrila-
tero della moda. Nella serata di giovedi
le boutique del distretto accoglieranno,
su invito, i loro ospiti con degustazio-
ni di etichette prestigiose, mentre al
Museo Bagatti Valsecchi & previsto un
appuntamento sulla terrazza neorina-
scimentale con la degustazione di Alte-
masi Trentodoc. Inoltre, venerdi si terra
il wine tasting “Solo per veri intenditori”,
che includera i migliori vini selezionati
dai soci del Comitato Grandi Cru d'ltalia
nella cornice di Palazzo Serbelloni.
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Vino, a Milano va in scena La Vendemmia di MonteNapoleone

Wine tasting ed eventi esclusivi, e |’asta benefica Italian masters Milano, 2 ott.

(askanews) Si apre oggi a Milano La Vendemmia di MonteNapoleone, 14esima

edizione dell’iniziativa ideata e promossa da MonteNapoleone District, che

coniuga le migliori Cantine italiane e internazionali con i piu prestigiosi global

luxury brand. Fino all’8 ottobre il celebre Quadrilatero della moda milanese,

decorato con tralci di vite intrecciati, diventa il palcoscenico di una serie di

esclusive avventure enologiche e sensoriali, ma non solo. Lungo via

MonteNapoleone, infatti, & stata allestita la mostra open air Vanishing places

con venti scatti realizzati da Sebastian Copeland, pluripremiato fotografo e tra i maggiori esploratori polari
contemporanei. Momento importante della kermesse, & |"asta solidale Italian Masters in programma il 3 ottobre all
"Hotel Principe di Savoia, il cui ricavato sara interamente devoluto a Fondazione Dynamo Camp. |l direttore di Christie
‘s Italia, battera 29 lotti di alcuni tra i vini italiani pil rinomati al mondo appartenenti al Comitato Grandi Cru d’ltalia,
un lotto di pregiato Tartufo bianco d’Alba e un lotto di caviale Calvisius Tradition Royal. Nella serata di giovedi 5
ottobre, le boutique del distretto accoglieranno, su invito, i loro ospiti con degustazioni di etichette prestigiose,
mentre al Museo Bagatti Valsecchi e previsto un appuntamento sulla terrazza neorinascimentale con la degustazione
di Altemasi Trentodoc. Inoltre, venerdi 6 ottobre si terra il consueto wine tasting Solo per veri intenditori, che
includera i migliori vini selezionati dai Soci del Comitato Grandi Cru d’ltalia nell’incantevole cornice di Palazzo
Serbelloni. Infine, anche quest’anno, per tutta la settimana oltre 27 ristoranti situati nel cuore di Milano si sono uniti
al MonteNapoleone District, realizzando il menu Vendemmia a prezzi speciali per il pranzo e la cena, con una selezione
di piatti di alta gastronomia e ricette firmate dai piu prestigiosi chef della citta, abbinati ad accurate selezioni di vini.
La Vendemmia di MonteNapoleone’ rappresenta la perfetta sintesi del connubio tra il meglio del lusso, il lifestyle
italiano e I'eccellenza enologica ha spiegato il presidente di MonteNapoleone District, Guglielmo Miani, sottolineando
che questo evento & ormai un appuntamento imperdibile per gli amanti del bello e i cultori del vino, ogni anno sempre
piu coinvolgente grazie all’adesione e allo spirito di collaborazione di eccellenze, dalle migliori boutique al mondo, alle
cantine di pregio, fino agli hotel 5 stelle lusso e un ampliato network di ristoranti, che renderanno sempre piu capillari
e inclusivi I’experience e lo spirito della manifestazione. La manifestazione ¢ realizzata in collaborazione con il
Comitato Grandi Cru d’ltalia, La Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba e con il patrocinio di Confcommercio
Milano. Navigazione articoli
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Vino, a Milano va in scena "La Vendemmia di MonteNapoleone"

Oggi non ricordare & la mia pil grande fortuna,...

Vino, a Milano va in scena "La Vendemmia di MonteNapoleone"

Attualita Vino, a Milano va in scena "La Vendemmia di MonteNapoleone"

02/10/2023

Wine tasting ed eventi esclusivi, e |’asta benefica "ltalian masters"

Milano, 2 ott. (askanews) - Si apre oggi a Milano "La Vendemmia di

MonteNapoleone", 14esima edizione dell’iniziativa ideata e promossa da

MonteNapoleone District, che coniuga le migliori Cantine italiane e

internazionali con i piu prestigiosi "global luxury brand".

Fino all’8 ottobre il celebre Quadrilatero della moda milanese, decorato con tralci di vite intrecciati, diventa il
palcoscenico di una serie di "esclusive avventure enologiche e sensoriali", ma non solo. Lungo via MonteNapoleone,
infatti, & stata allestita la mostra "open air" "Vanishing places" con venti scatti realizzati da Sebastian Copeland,
pluripremiato fotografo e tra i maggiori esploratori polari contemporanei.

Momento importante della kermesse, & |"asta solidale "Italian Masters" in programma il 3 ottobre all’"Hotel Principe di
Savoia, il cui ricavato sara interamente devoluto a Fondazione Dynamo Camp. Il direttore di Christie’s Italia, battera 29
lotti di alcuni tra i vini italiani piu rinomati al mondo appartenenti al Comitato Grandi Cru d’ltalia, un lotto di pregiato
Tartufo bianco d’Alba e un lotto di caviale Calvisius Tradition Royal.

Nella serata di giovedi 5 ottobre, le boutique del distretto accoglieranno, su invito, i loro ospiti con degustazioni di
etichette prestigiose, mentre al Museo Bagatti Valsecchi e previsto un appuntamento sulla terrazza neorinascimentale
con la degustazione di Altemasi Trentodoc. Inoltre, venerdi 6 ottobre si terra il consueto wine tasting "Solo per veri
intenditori", che includera i migliori vini selezionati dai Soci del Comitato Grandi Cru d’ltalia nell’incantevole cornice di
Palazzo Serbelloni.

Infine, anche quest’anno, per tutta la settimana oltre 27 ristoranti situati nel cuore di Milano si sono uniti al
MonteNapoleone District, realizzando il menu "Vendemmia" a prezzi speciali per il pranzo e la cena, "con una
selezione di piatti di alta gastronomia e ricette firmate dai pil prestigiosi chef della citta, abbinati ad accurate selezioni
di vini".

""La Vendemmia di MonteNapoleone’ rappresenta la perfetta sintesi del connubio tra il meglio del lusso, il lifestyle
italiano e I'eccellenza enologica" ha spiegato il presidente di MonteNapoleone District, Guglielmo Miani,
sottolineando che "questo evento € ormai un appuntamento imperdibile per gli amanti del bello e i cultori del vino,
ogni anno sempre pil coinvolgente grazie all’adesione e allo spirito di collaborazione di eccellenze, dalle migliori
boutique al mondo, alle cantine di pregio, fino agli hotel 5 stelle lusso e un ampliato network di ristoranti, che
renderanno sempre pil capillari e inclusivi I'experience e lo spirito della manifestazione".

La manifestazione e realizzata in collaborazione con il Comitato Grandi Cru d’ltalia, La Fiera Internazionale del Tartufo
Bianco d’Alba e con il patrocinio di Confcommercio Milano.

Check out our other content
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Vino, a Milano va in scena "La Vendemmia di MonteNapoleone"

Il rapper si trova all’ospedale Fatebenefratelli di...

Vino, a Milano va in scena "La Vendemmia di MonteNapoleone"

ATTUALITA’ Vino, a Milano va in scena "La Vendemmia di MonteNapoleone"
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Wine tasting ed eventi esclusivi, e |’asta benefica "ltalian masters"

Milano, 2 ott. (askanews) - Si apre oggi a Milano "La Vendemmia di

MonteNapoleone", 14esima edizione dell’iniziativa ideata e promossa da

MonteNapoleone District, che coniuga le migliori Cantine italiane e

internazionali con i piu prestigiosi "global luxury brand".

Fino all’8 ottobre il celebre Quadrilatero della moda milanese, decorato con tralci di vite intrecciati, diventa il
palcoscenico di una serie di "esclusive avventure enologiche e sensoriali", ma non solo. Lungo via MonteNapoleone,
infatti, & stata allestita la mostra "open air" "Vanishing places" con venti scatti realizzati da Sebastian Copeland,
pluripremiato fotografo e tra i maggiori esploratori polari contemporanei.

Momento importante della kermesse, & |"asta solidale "Italian Masters" in programma il 3 ottobre all’"Hotel Principe di
Savoia, il cui ricavato sara interamente devoluto a Fondazione Dynamo Camp. Il direttore di Christie’s Italia, battera 29
lotti di alcuni tra i vini italiani piu rinomati al mondo appartenenti al Comitato Grandi Cru d’ltalia, un lotto di pregiato
Tartufo bianco d’Alba e un lotto di caviale Calvisius Tradition Royal.

Nella serata di giovedi 5 ottobre, le boutique del distretto accoglieranno, su invito, i loro ospiti con degustazioni di
etichette prestigiose, mentre al Museo Bagatti Valsecchi e previsto un appuntamento sulla terrazza neorinascimentale
con la degustazione di Altemasi Trentodoc. Inoltre, venerdi 6 ottobre si terra il consueto wine tasting "Solo per veri
intenditori", che includera i migliori vini selezionati dai Soci del Comitato Grandi Cru d’ltalia nell’incantevole cornice di
Palazzo Serbelloni.

Infine, anche quest’anno, per tutta la settimana oltre 27 ristoranti situati nel cuore di Milano si sono uniti al
MonteNapoleone District, realizzando il menu "Vendemmia" a prezzi speciali per il pranzo e la cena, "con una
selezione di piatti di alta gastronomia e ricette firmate dai pil prestigiosi chef della citta, abbinati ad accurate selezioni
di vini".

""La Vendemmia di MonteNapoleone’ rappresenta la perfetta sintesi del connubio tra il meglio del lusso, il lifestyle
italiano e I'eccellenza enologica" ha spiegato il presidente di MonteNapoleone District, Guglielmo Miani,
sottolineando che "questo evento € ormai un appuntamento imperdibile per gli amanti del bello e i cultori del vino,
ogni anno sempre pil coinvolgente grazie all’adesione e allo spirito di collaborazione di eccellenze, dalle migliori
boutique al mondo, alle cantine di pregio, fino agli hotel 5 stelle lusso e un ampliato network di ristoranti, che
renderanno sempre pil capillari e inclusivi I'experience e lo spirito della manifestazione".

La manifestazione e realizzata in collaborazione con il Comitato Grandi Cru d’ltalia, La Fiera Internazionale del Tartufo
Bianco d’Alba e con il patrocinio di Confcommercio Milano.

Check out our other content
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Nel Quadrilatero milanese al via “La Vendemmia di
MonteNapoleone”

2 OTTOBRE 2023 by

Torna “La Vendemmia di MonteNapoleone™: dal 2 all’8 ottobre
ritorna nel Quadrilatero ’appuntamento autunnale all’insegna dei
uno dei connubi piu famosi: moda e vino

Dal 2 all'8 ottobre andra in scena “La Vendemmia di MonteNapoleone”, iniziativa che inau%ura la stagione
autunnale meneghina, ideata e promossa da MonteNapoleone District che coniuga le migliori cantine
italiane e internazionali e i piu prestigiosi global luxury brand.

Il Quadrilatero della moda milanese sara quindi vivo ed effervescente per l'intera settimana grazie a una
serie di appuntamenti ed esclusive avventure enologiche e sensoriali in un’atmosfera speciale e gioiosa
arricchita da decorazioni aeree con tralci di vite intrecciati lungo le prestigiose vie. Giunta alla 14° edizione,
“La Vendemmia di MonteNapoleone” ¢ realizzata in collaborazione con il Comitato Grandi Cru d’Italia, La
Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba e con il patrocinio di Confcommercio Milano. La
manifestazione ¢ inoltre sostenuta da Audi in qualita di main sponsor, Adecco divisione Fashion & Design e
Valverde, I'acqua uf ciale de La Vendemmia.

Nell'ambito della storica collaborazione tra MonteNapoleone District e Audi, quest’anno la casa
automobilistica dei quattro anelli torna a presidiare uno degli eventi piu importanti del Distretto con la
mostra fotogra ca open air “Vanishing places” di Sebastian Copeland, pluripremiato fotografo e tra i
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maggiori esploratori polari contemporanei.

Lungo via MonteNapoleone, 20 scatti celebreranno la forza e la magnificenza dell'ambiente polare,
sottolineandone la fragilita e la precarieta per richiamare l'attenzione al ruolo fondamentale che 'uomo
deve svolgere nella salvaguardia dell’ecosistema. Obiettivo che trova perfetta corrispondenza nella visione di
progresso del Brand contraddistinto da un approccio olistico e multidisciplinare in grado di ripensare
Iintero processo produttivo delle vetture, qui rappresentate da Audi SQ8 e-tron, 'evoluzione sostenibile

della sportivita dei quattro anelli che anticipa ad oggi il futuro della mobilita.

L'obiettivo di MonteNapoleone District di ideare e realizzare eventi speciali per accogliere ed incrementare
la clientela si accompagna, come da tradizione, all'impegno benefico con uno degli appuntamenti piu attesi
della settimana: I'Asta “ITALIAN MASTERS” battuta da Christie’s il cui ricavato viene interamente devoluto a
Fondazione Dynamo Camp in programma martedi 3 ottobre presso I'Hotel Principe di Savoia. Il Direttore di
Christie’s Italia battera 29 lotti di alcuni tra i vini italiani pit rinomati al mondo appartenenti al Comitato
Grandi Cru dTtalia, un lotto di pregiato Tartufo bianco d’Alba e un lotto di caviale Calvisius Tradition Royal. I
proventi dell'’Asta andranno a sostegno della Sessione di Natale - dal 28 dicembre al 2 gennaio - dedicata, in
modo gratuito, come tutti i programmi Dynamo Camp, a famiglie con bambini o ragazzi affetti da gravi

patologie neurologiche e sindromi rare.

Oltre alla solidarieta, la manifestazione offre opportunita uniche: per tutta la settimana anche quest’anno
oltre 27 rinomati ristoranti situati nel cuore di Milano si sono uniti al MonteNapoleone District, realizzando
menu speciali “La Vendemmia”, al costo di 35 Euro per il pranzo e 70 Euro per la cena, con una selezione di
piatti di alta gastronomia e ricette firmate dai piu prestigiosi chef della citta abbinati ad accurate selezioni di

vini.

Nella serata di giovedi 5 ottobre, le boutique del distretto accoglieranno, su invito, i loro ospiti con
degustazioni di etichette prestigiose, mentre al Museo Bagatti Valsecchi e previsto un appuntamento sulla
terrazza neorinascimentale con la degustazione di Altemasi Trentodoc. Inoltre, venerdi 6 ottobre si terra il
consueto wine tasting “Solo per veri intenditori”, che includera i migliori vini selezionati dai Soci del

Comitato Grandi Cru d'Italia nell'incantevole cornice di Palazzo Serbelloni.

Per tutta la settimana Valverde, I'acqua ufficiale de La Vendemmia, sara presente all'interno delle boutique

aderenti all'iniziativa con una bottiglia brandizzata appositamente per questo evento.

Per 'occasione, oltre ai consueti totem trifacciali per raccontare l'iniziativa, debuttera in via
MonteNapoleone un nuovo totem segnaletico realizzato dall’Associazione con la mappa delle boutique al

fine di facilitarne la localizzazione e dare maggiore visibilita alle vie limitrofe.

Guglielmo Miani, Presidente di MonteNapoleone District, ha commentato: “La Vendemmia di
MonteNapoleone” rappresenta la perfetta sintesi del connubio tra il meglio del lusso, il lifesg[yle italiano e
Ueccellenza enologica. Questo evento e ormai un appuntamento imperdibile per gli amanti del bello e i cultori
del vino, ogni anno sempre piu coinvolgente grazie all’adesione e allo spirito di collaborazione di eccellenze
dalle migliori boutique al mondo, alle cantiné di pregio, no agli hotel 5 stelle lusso e un ampliato network di

ristoranti, che renderanno sempre piu capillari e inclusivi Uexperience e lo spirito della manifestazione”.
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Vino, a Milano va in scena "La Vendemmia di MonteNapoleone"
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Vino, a Milano va in scena "La Vendemmia di MonteNapoleone"

Attualita Vino, a Milano va in scena "La Vendemmia di MonteNapoleone"

02/10/2023

Wine tasting ed eventi esclusivi, e |’asta benefica "Italian masters"

Milano, 2 ott. (askanews) - Si apre oggi a Milano "La Vendemmia di

MonteNapoleone", 14esima edizione dell’iniziativa ideata e promossa da MonteNapoleone District, che coniuga le
migliori Cantine italiane e internazionali con i piu prestigiosi "global luxury brand".

Fino all’8 ottobre il celebre Quadrilatero della moda milanese, decorato con tralci di vite intrecciati, diventa il
palcoscenico di una serie di "esclusive avventure enologiche e sensoriali", ma non solo. Lungo via MonteNapoleone,
infatti, & stata allestita la mostra "open air" "Vanishing places" con venti scatti realizzati da Sebastian Copeland,
pluripremiato fotografo e tra i maggiori esploratori polari contemporanei.

Momento importante della kermesse, & |"asta solidale "Italian Masters" in programma il 3 ottobre all’"Hotel Principe di
Savoia, il cui ricavato sara interamente devoluto a Fondazione Dynamo Camp. Il direttore di Christie’s Italia, battera 29
lotti di alcuni tra i vini italiani piu rinomati al mondo appartenenti al Comitato Grandi Cru d’ltalia, un lotto di pregiato
Tartufo bianco d’Alba e un lotto di caviale Calvisius Tradition Royal.

Nella serata di giovedi 5 ottobre, le boutique del distretto accoglieranno, su invito, i loro ospiti con degustazioni di
etichette prestigiose, mentre al Museo Bagatti Valsecchi e previsto un appuntamento sulla terrazza neorinascimentale
con la degustazione di Altemasi Trentodoc. Inoltre, venerdi 6 ottobre si terra il consueto wine tasting "Solo per veri
intenditori", che includera i migliori vini selezionati dai Soci del Comitato Grandi Cru d’ltalia nell’incantevole cornice di
Palazzo Serbelloni.

Infine, anche quest’anno, per tutta la settimana oltre 27 ristoranti situati nel cuore di Milano si sono uniti al
MonteNapoleone District, realizzando il menu "Vendemmia" a prezzi speciali per il pranzo e la cena, "con una
selezione di piatti di alta gastronomia e ricette firmate dai piu prestigiosi chef della citta, abbinati ad accurate selezioni
divini".

""La Vendemmia di MonteNapoleone’ rappresenta la perfetta sintesi del connubio tra il meglio del lusso, il lifestyle
italiano e I'eccellenza enologica" ha spiegato il presidente di MonteNapoleone District, Guglielmo Miani,
sottolineando che "questo evento € ormai un appuntamento imperdibile per gli amanti del bello e i cultori del vino,
ogni anno sempre pil coinvolgente grazie all’adesione e allo spirito di collaborazione di eccellenze, dalle migliori
boutique al mondo, alle cantine di pregio, fino agli hotel 5 stelle lusso e un ampliato network di ristoranti, che
renderanno sempre pil capillari e inclusivi I'experience e lo spirito della manifestazione".

La manifestazione e realizzata in collaborazione con il Comitato Grandi Cru d’ltalia, La Fiera Internazionale del Tartufo
Bianco d’Alba e con il patrocinio di Confcommercio Milano.

Check out our other content
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Vino, a Milano va in scena La Vendemmia di MonteNapoleone

Wine tasting ed eventi esclusivi, e |’asta benefica Italian masters Milano, 2 ott.

(askanews) Si apre oggi a Milano La Vendemmia di MonteNapoleone, 14esima

edizione dell’iniziativa ideata e promossa da MonteNapoleone District, che

coniuga le migliori Cantine italiane e internazionali con i piu prestigiosi global

luxury brand. Fino all’8 ottobre il celebre Quadrilatero della moda milanese,

decorato con tralci di vite intrecciati, diventa il palcoscenico di una serie di

esclusive avventure enologiche e sensoriali, ma non solo. Lungo via

MonteNapoleone, infatti, & stata allestita la mostra open air Vanishing places

con venti scatti realizzati da Sebastian Copeland, pluripremiato fotografo e tra i maggiori esploratori polari
contemporanei. Momento importante della kermesse, & |’asta solidale Italian Masters in programma il 3 ottobre all
"Hotel Principe di Savoia, il cui ricavato sara interamente devoluto a Fondazione Dynamo Camp. |l direttore di Christie
‘s Italia, battera 29 lotti di alcuni tra i vini italiani pil rinomati al mondo appartenenti al Comitato Grandi Cru d’ltalia,
un lotto di pregiato Tartufo bianco d’Alba e un lotto di caviale Calvisius Tradition Royal. Nella serata di giovedi 5
ottobre, le boutique del distretto accoglieranno, su invito, i loro ospiti con degustazioni di etichette prestigiose,
mentre al Museo Bagatti Valsecchi e previsto un appuntamento sulla terrazza neorinascimentale con la degustazione
di Altemasi Trentodoc. Inoltre, venerdi 6 ottobre si terra il consueto wine tasting Solo per veri intenditori, che
includera i migliori vini selezionati dai Soci del Comitato Grandi Cru d’ltalia nell’incantevole cornice di Palazzo
Serbelloni. Infine, anche quest’anno, per tutta la settimana oltre 27 ristoranti situati nel cuore di Milano si sono uniti
al MonteNapoleone District, realizzando il menu Vendemmia a prezzi speciali per il pranzo e la cena, con una selezione
di piatti di alta gastronomia e ricette firmate dai piu prestigiosi chef della citta, abbinati ad accurate selezioni di vini.
La Vendemmia di MonteNapoleone’ rappresenta la perfetta sintesi del connubio tra il meglio del lusso, il lifestyle
italiano e I'eccellenza enologica ha spiegato il presidente di MonteNapoleone District, Guglielmo Miani, sottolineando
che questo evento & ormai un appuntamento imperdibile per gli amanti del bello e i cultori del vino, ogni anno sempre
piu coinvolgente grazie all’adesione e allo spirito di collaborazione di eccellenze, dalle migliori boutique al mondo, alle
cantine di pregio, fino agli hotel 5 stelle lusso e un ampliato network di ristoranti, che renderanno sempre piu capillari
e inclusivi I'experience e lo spirito della manifestazione. La manifestazione & realizzata in collaborazione con il
Comitato Grandi Cru d’ltalia, La Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba e con il patrocinio di Confcommercio
Milano. continua a leggere sul sito di riferimento Privacy Overview This website uses cookies to improve your
experience while you navigate through the website. Out of these, the cookies that are categorized as necessary are
stored on your browser as they are essential for the working of basic functionalities of the website. We also use third-
party cookies that help us analyze and understand how you use this website. These cookies will be stored in your
browser only with your consent. You also have the option to opt-out of these cookies. But opting out of some of these
cookies may affect your browsing experience. Necessary Non-necessary
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Le bottiglie Valverde alla Vendemmia di MonteNapoleone

Il Quadrilatero della moda milanese torna ad animarsi con la 14esima edizione de La Vendemmia di
MonteNapoleone, evento che coniuga il vino e i luxury brand in un contesto prestigioso e glamour.
Acqua Valverde, nota per le sue particolari caratteristiche
organolettiche e per il suo look dal raffinato design, sara
presente in qualita di acqua ufficiale all'interno delle boutique
aderenti all'iniziativa con una bottiglia brandizzata
appositamente per questo evento. Per tutta la settimana, dal 2
all'8 ottobre, saranno organizzate esperienze sensoriali
d’eccezione, menu gourmet nei ristoranti piu prestigiosi, una
mostra fotografica a cielo aperto di Sebastian Copeland, oltre
ad esclusivi eventi nelle boutique. Valverde, I'acqua che abbina
purezza e leggerezza a un’anima elegante e artistica, presenta
una grafica in limited edition ideata da Antonio Colomboni,
illustratore e art director di Toiletpaper Magazine, nel formato
da 25 cl nelle versioni naturale e frizzante. Tra gli appuntamenti
piu attesi della settimana ¢ prevista I'Asta 'ltalian Masters' battuta
da Christie's il cui ricavato viene interamente devoluto a
Fondazione Dynamo Camp in programma martedi 3 ottobre
all'Hotel Principe di Savoia. Nella serata di giovedi 5 ottobre, le
boutique del distretto accoglieranno, su invito, i loro ospiti con
degustazioni di etichette prestigiose, mentre al Museo Bagatti
Valsecchi & previsto un appuntamento sulla terrazza
neorinascimentale. Inoltre, venerdi 6 ottobre si terra il consueto
wine tasting nell'incantevole cornice di Palazzo Serbelloni.
L'importante collaborazione con MonteNapoleone District,
conferma il legame di Acqua Valverde, e di Refresco ltaly, con i
pit importanti ed esclusivi eventi lifestyle, riuscendo ad offrire un prodotto unico ad una clientela sempre piu
attenta ed esigente.

La grafica & stata ideata da Antonio Colomboni

Pubblicato dalla Redazione alle 00:30 MD |®

Etichette: acqua, Antonio Colomboni, design, Valverde, vendemmia
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I PIU LETTI DEL MESE

Ritorna la Vendemmia di MonteNapoleone

di Redazione 2 Ottobre 2023

accoglie la stagione autunnale con la quattordicesima edizione de’ La
Vendemmia di MonteNapoleone, evento che della convivialita ha fatto la propria
forza e che ¢ stato capace di coniugare due dei protagonisti piu amati dell’industria

del lusso, il vino e I’alta moda.

Mentre il centro di Milano si adorna di viti rigogliose e intrecciate, le boutique dei
luxury brand che costellano via MonteNapoleone ospitano esperienze sensoriali ed

enologiche, creando un’atmosfera di bellezza e comfort.

Da oggi, lunedi 2 ottobre, fino alla giornata dell’8 ottobre, La Vendemmia proporra
numerosi eventi, tra cui degustazioni esclusive, mostre fotografiche, aste di

beneficenza e appuntamenti gastronomici.

Martedi 3 ottobre, ad esempio, si terra 1’asta Italian Masters battuta da ,
un’occasione benefica che prevede di donare 1’intero ricavato alla Fondazione
Dynamo Camp; organizzata all’interno dell’Hotel Principe di Savoia, 1’asta si

compone di 29 lotti ¢ include alcuni tra i vini pit rinomati al mondo, nonché

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.




Data 02-1 0-2023

Pagina

Foglio 2 / 2

prelibatezze gastronomiche come rare varieta di tartufo e caviale.

I1 5 ottobre, invece, i luxury brand di via Montenapoleone offriranno i propri spazi
per ospitare eventi di wine-tasting su invito, mentre il Museo Bagatti Valsecchi ha
aperto le porte della sua terrazza neorinascimentale per degustare esclusive bottiglie

di Altemasi Trentodoc.

Le degustazioni proseguiranno il 6 ottobre, giorno in cui sara possibile assaggiare i
migliori vini selezionati dai Soci del Comitato Grandi CRU d’Italia tra le sale di

Palazzo Serbelloni.

Infine, MonteNapoleone District e Audi hanno annunciato la mostra open-air
Vanishing Places realizzata dal fotografo e dedicata ai

panorama mozzafiato dell’ambiente polare.

“La Vendemmia di MonteNapoleone rappresenta la perfetta sintesi del connubio tra
il meglio del lusso, il lifestyle italiano e I’eccellenza enologica®, commenta
Guglielmo Miani, Presidente di MonteNapoleone District. “Questo evento ¢
ormai un appuntamento imperdibile per gli amanti del bello e i cultori del vino, ogni
anno sempre piu coinvolgente grazie all’adesione ¢ allo spirito di collaborazione di
eccellenze, dalle migliori boutique al mondo, alle cantine di pregio, fino agli hotel 5
stelle lusso e un ampliato network di ristoranti, che renderanno sempre piu capillari

e inclusivi ’experience e lo spirito della manifestazione™.
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Vino, a Milano va in scena “La
Vendemmia di MonteNapoleone”
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Vino, a Milano va in scena “"La Vendemmia di MonteNapoleone”
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Wine tasting ed eventi esclusivi, e I'asta benefica “Italian masters”

Milano, 2 ott. (askanews) — Si apre oggi a Milano “La Vendemmia di
MonteNapoleone”, 14esima edizione dell'iniziativa ideata e promossa da
MonteNapoleone District, che coniuga le migliori Cantine italiane e
internazionali con i piu prestigiosi “global luxury brand”.

Fino all’8 ottobre il celebre Quadrilatero della moda milanese, decorato con
tralci di vite intrecciati, diventa il palcoscenico di una serie di “esclusive
avventure enologiche e sensoriali”, ma non solo. Lungo via
MonteNapoleone, infatti, & stata allestita la mostra “open air” “Vanishing
places” con venti scatti realizzati da Sebastian Copeland, pluripremiato
fotografo e tra i maggiori esploratori polari contemporanei.

Momento importante della kermesse, € l'asta solidale “Italian Masters” in
programmai il 3 ottobre all'Hotel Principe di Savoig, il cui ricavato sara
interamente devoluto a Fondazione Dynamo Camp. Il direttore di Christie’s
Italia, batterd 29 lotti di alcuni tra i vini italiani pit rinomati al mondo
appartenenti al Comitato Grandi Cru d'ltalia, un lotto di pregiato Tartufo
bianco d’Alba e un lotto di caviale Calvisius Tradition Royal.

Nella serata di giovedi 5 ottobre, le boutique del distretto accoglieranno, su
invito, i loro ospiti con degustazioni di etichette prestigiose, mentre al
Museo Bagatti Valsecchi & previsto un appuntamento sulla terrazza
neorinascimentale con la degustazione di Altemasi Trentodoc. Inoltre,
venerdi 6 ottobre si terrd il consueto wine tasting “Solo per veri intenditori”,
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Vino, a Milano va in scena “La
Vendemmia di MonteNapoleone”

Di: Ondazzurra Date: 2 Ottobre 2023
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terra il consueto wine tasting “Solo per veri
intenditori”, che includera i migliori vini selezionati
dai Soci del Comitato Grandi Cru d'Italia
nell'incantevole cornice di Palazzo Serbelloni.

Napolitano,
Parlamento
europeo, 'omaggio
di Metsola in
plenaria

Infine, anche quest’anno, per tutta la settimana
oltre 27 ristoranti situati nel cuore di Milano si sono
uniti al MonteNapoleone District, realizzando il menu
“Vendemmia” a prezzi speciali per il pranzo e la
cena, “con una selezione di piatti di alta gastronomia
e ricette firmate dai piu prestigiosi chef della citta,
abbinati ad accurate selezioni di vini”.

“La Vendemmia di MonteNapoleone’ rappresenta la
perfetta sintesi del connubio tra il meglio del lusso, il
lifestyle italiano e I'eccellenza enologica” ha spiegato
il presidente di MonteNapoleone District, Guglielmo
Miani, sottolineando che “questo evento & ormai un
appuntamento imperdibile per gli amanti del bello e
i cultori del vino, ogni anno sempre piu coinvolgente
grazie all’adesione e allo spirito di collaborazione di
eccellenze, dalle migliori boutique al mondo, alle
cantine di pregio, fino agli hotel 5 stelle lusso e un
ampliato network di ristoranti, che renderanno
sempre piu capillari e inclusivi I'experience e lo
spirito della manifestazione”.

La manifestazione é realizzata in collaborazione con
il Comitato Grandi Cru d'Italia, La Fiera
Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba e con il
patrocinio di Confcommercio Milano.
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MonteNapoleone a Giada House

DI MATTEO BORRE| 2 OTTOBRE 2023

.

STORY

WINCCOUTURE

Dello stesso argomento

Dal 20 al 22 ottobre 2023 arriva la
prima edizione del Positano Wine
Fest

» - r 3 > £
La Vendemmia di MonteNapoleone = Come & andato il Valtidone Wine
2023 al via: il programma dal 2 all'8 Fest 2023

ottobre tra moda e vino
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Lunedi 23 ottobre i vini Bolgheri Caseus: sabato 30 e domenica 1 Onav: torna il format di webinar
Doc e Bolgheri Sassicaia Doc ottobre, 'Asolo Prosecco incontra i Vino & Terroir, dedicato al Trentino
protagonisti alla Reggia di Monza formaggi d’eccellenza

UELENOSI

L5COL| FIEEME

Oltrepo sempre piu Terra di Pinot
Dal 2 all'8 ottobre torna a Milano l'iconica iniziativa de La Vendemmia di Nero

MonteNapoleone. Giunta alla sua 14ma edizione, ideata e promossa da
CONTINUA A LEGGERE »

ERET

MonteNapoleone District, la kermesse meneghina celebra le aziende del vino
italiano ed internazionale assieme ai piu prestigiosi global brand nel famoso
Quadrilatero della Moda. Tra i numerosi appuntamenti, il prossimo 5 ottobre, i
vini cru di Tedeschi rinnovano la sinergia con le creazioni della maison Giada

presso il concept store Giada House in Via Montenapoleone.

I vini cru di Tedeschi incontrano le creazione di
Giada House per La Vendemmia di
MonteNapoleone

II'5 ottobre appuntamento al concept store Giada House in Via

Montenapoleone per degustare alcune etichette dell'azienda Tedeschi, pionieri QEI
dei cru della Valpolicella che vanta quattro secoli di storia e di tradizione s < |
vitivinicola.  MEETS

|_Una continuita tra passato e presente che si
tramanda tra le generazioni e che la famiglia
Tedeschi ha voluto simbolicamente raccontare in
un breve documentario a cura di Federica Gregotti
e di Pietro Federico (scaricabile a questolink)
uscito di recente, con una dedica speciale al padre
Lorenzo, per trasmettere ’'amore per il territorio e
la passione per il lavoro di produrre vini che
conservino 'impronta, come una sorta di firma
aromatica.J

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.




WINECOUTURE.IT pata  02-10-2023

Pagina

Foglio 3 /:3

12023 dell’Alta Langa Docg:
“Crescita a doppia cifra per
I’Horeca e un mercato Italia in
ascesa”

CONTINUA A LEGGERE »

PASQUA

|_Dalle ore 19 alle 21.30, nel flagship store della
maison, saranno in assaggio I'annata 2019 di
Ansari Amarone della Valpolicella Docg, di grande
struttura, equilibrio e stile, il Capitel Nicalo
Valpolicella Doc Superiore annata 2020, un rosso
classico delle colline da cui proviene, elegante e
complesso, il Capitel Tenda Soave Doc Classico
2022,100% Garganega, fresco e piacevolmente

armonioso, ideale da aperitivo.J

Una bella intesa tra moda e vino, quella tra il brand di lusso femminile Giada,
nato a Milano e caratterizzato da sofisticato minimalismo, modernita ed
eleganza e Tedeschi, azienda storica della Valpolicella e punto di riferimento in
Italia e nel mondo di questo territorio, che attraverso i propri vini si racconta
tra stile, eleganza e una spiccata personalita, elementi tipici dell'area in cui
nasce.

EnoConegliano 2023: a Springo
Bronze Le Manzane il premio
speciale “Tullio de Rosa” per il
miglior spumante

Due eccellenze a confronto, per il rendez-vous mondano con La Vendemmia di
MonteNapoleone il prossimo 5 ottobre, dalle 19, presso Giada House in Via
Montenapoleone 15 con i vini di Tedeschi.

CONTINUA A LEGGERE »

#LORENZO TEDESCHI: 'LI‘-1E $TQR
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La Vendemmia di MonteNapoleone 2023 al via: il programma
dal 2 all’8 ottobre tra moda e vino

DI MATTEO BORRE| 2 OTTOBRE 2023

WIHESOUTURE

] WFLRas) AN —'-,,_,
La Lugana sbarca il 13 ottobre a Vinitaly 2022: bilancio positivo con Pasqua Vini: installazione tributo
Milano con Armonie Senza Tempo 88mila visitatori, 25mila buyer alla citta di Verona per il fuori
2023 esteri Vinitaly
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Ucraina, bottiglie da sogno all'asta L'Anteprima del Chiaretto di Prime di Vite in Riviera: la nuova
per solidarieta: a Milano, il 29 Bardolino si fa internazionale annata dei vini del Ponente Ligure
marzo si presenta

VELEN

Oltrepo sempre piu Terra di Pinot
Dal 2 all'8 ottobre ritorna nel Quadrilatero 'appuntamento autunnale Nero

allinsegna dei uno dei connubi pit famosi: moda e vino. Esperienze sensoriali
CONTINUA A LEGGERE »

FROF

d'eccezione, menu gourmet nei ristoranti piu prestigiosi, una mostra
fotografica a cielo aperto di Sebastian Copeland, oltre a esclusivi eventi nelle
boutique. Ecco il programma in pillole per La Vendemmia di MonteNapoleone
2023.

La mostra fotografica a cielo aperto di Sebastian
Copeland nel Quadrilatero

-

Dal 2 all'8 ottobre in scena La Vendemmia di MonteNapoleone 2023, iniziativa [ d § X g
che inaugura la stagione autunnale meneghina, ideata e promossa da Sevpr i Cniostiabiclliy but el

MonteNapoleone District che coniuga le migliori cantine italiane e L
internazionali e i piu prestigiosi global luxury brand. §§.

m Quadrilatero della moda milanese sara quindi
vivo ed effervescente per I'intera settimana grazie
a una serie di appuntamenti ed esclusive
avventure enologiche e sensoriali in un’atmosfera
speciale e gioiosa arricchita da decorazioni aeree

con tralci diviteintrecciati lungo le prestigiose

vie.J

La Lugana sbarca il 13 ottobre a Milano con Armonie Senza
Tempo 2023

Giunta alla 14esima edizione, La Vendemmia di MonteNapoleone 2023 &
realizzata in collaborazione con il Comitato Grandi Cru d'ltalia, La Fiera
Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba e con il patrocinio di Confcommercio
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Milano.
La manifestazione € inoltre sostenuta da Audi in qualita di main sponsor,
Adecco divisione Fashion & Design e Valverde, l'acqua ufficiale. 112023 dell’Alta Langa Docg:

“Crescita a doppia cifra per
I’Horeca e un mercato Italia in
ascesa”

Nell'ambito della storica collaborazione tra MonteNapoleone District e Audi,
quest'anno la casa automobilistica dei quattro anelli torna a presidiare uno
degli eventi pit importanti del Distretto con la mostra fotografica open air
“Vanishing places” di Sebastian Copeland, pluripremiato fotografo e tra i CONTINUA A LEGGERE »
maggiori esploratori polari contemporanei.

Lungo via MonteNapoleone, 20 scatti celebreranno la forza e la magnificenza
dellambiente polare, sottolineandone la fragilita e la precarieta per richiamare
I'attenzione al ruolo fondamentale che 'uomo deve svolgere nella salvaguardia
dell'ecosistema. Obiettivo che trova perfetta corrispondenza nella visione di
progresso del Brand contraddistinto da un approccio olistico e multidisciplinare
in grado di ripensare l'intero processo produttivo delle vetture, qui
rappresentate da Audi SQ8 e-tron, I'evoluzione sostenibile della sportivita dei
quattro anelli che anticipa ad oggi il futuro della mobilita. PASQUA

EnoConegliano 2023: a Springo
Bronze Le Manzane il premio
speciale “Tullio de Rosa” per il

“Vanishing places” di Sebastian Copeland L.
miglior spumante

CONTINUA A LEGGERE »
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L'Asta “Italian Masters” di Christie’s con i vini -
Comitato Grandi Cru d'Italia all'Hotel Principe di SPringo

Savoia

WWW RMmanzIang.com

L'obiettivo di MonteNapoleone District di ideare e realizzare eventi speciali per

accogliere ed incrementare la clientela si accompagna, come da tradizione,
allimpegno benefico con uno degli appuntamenti piu attesi della settimana:
I'Asta “Italian Masters” battuta da Christie’s il cui ricavato viene interamente
devoluto a Fondazione Dynamo Camp in programma martedi 3 ottobre presso
I'Hotel Principe di Savoia.

m direttore di Christie’s Italia battera 29 lotti di
alcuni tra i vini italiani pit rinomati al mondo
appartenenti al Comitato Grandi Cru d’Italia, un
lotto di pregiato Tartufo bianco d’Alba e un lotto di
caviale Calvisius Tradition Royal. J

is the new trend!

| racconti di
TOP CHAMPAGNE

TENUTA

TaprTaLi

Ghardino df Sicilia

Distillati - Liquori - Amari
LE NOVITA

Ultime news

| proventi dell'Asta andranno a sostegno della Sessione di Natale - dal 28
dicembre al 2 gennaio - dedicata, in modo gratuito, come tutti i programmi
Dynamo Camp, a famiglie con bambini o ragazzi affetti da gravi patologie
neurologiche e sindromi rare.

TRADE

| tesori dell'Oltrepo
Pavese del vino
ritornano in tour negli
Usa dal 2 al 12 ottobre

2 OTTOBRE 2023
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|_Oltre alla solidariet3, la manifestazione offre

opportunita uniche: per tutta la settimana anche
quest’anno oltre 27 rinomati ristoranti situati nel
cuore di Milano si sono uniti al MonteNapoleone
District, realizzando menu speciali “La
Vendemmia”, al costo di 35 euro per il pranzo e 70
euro per la cena, con una selezione di piatti di alta
gastronomia e ricette firmate dai piu prestigiosi
chef della citta abbinati ad accurate selezioni di

vini._l

Il programma della settimana dal 2 all’8 ottobre
con La Vendemmia di MonteNapoleone 2023

|_Nella serata di giovedi 5 ottobre, le boutique del
distretto accoglieranno, su invito, i loro ospiti con
degustazioni di etichette prestigiose, mentre al
Museo Bagatti Valsecchi & previsto un
appuntamento Altemasi Trentodoc. Inoltre,
venerdi 6 ottobre si terra il consueto wine tasting
“Solo per veri intenditori”, che includera i migliori
vini selezionati dai Soci del Comitato Grandi Cru
d’Italia nell’incantevole cornice di Palazzo
Serbelloni.J

Per tutta la settimana Valverde, 'acqua ufficiale dell'evento, sara presente
allinterno delle boutique aderenti all'iniziativa con una bottiglia brandizzata

appositamente per 'occasione.

Per la nuova edizione 2023, oltre ai consueti totem trifacciali per raccontare
liniziativa, debuttera in via MonteNapoleone un nuovo totem segnaletico
realizzato dall'Associazione con la mappa delle boutique al fine di facilitarne la

localizzazione e dare maggiore visibilita alle vie limitrofe.

Polpo: nuova trattoria
di pesce a Milano per
Viviana Varese e Ritu
Dalmia

2 OTTOBRE 2023

COLLECTION

Ceci 1938 celebra il
riconoscimento “5
Grappoli” con una
nuova trilogia di
Nerodilambrusco

2 OTTOBRE 2023

TRADE

Bottega: prima
vendemmia per la
nuova cantina del
Chianti Classico

1 OTTOBRE 2023

TRADE

Federvini lancia la
campagna che
promuove il consumo
moderato di alcol

1 OTTOBRE 2023

TRADE

Henriot passa in
mano a Terroirs &
Vignerons de
Champagne, la piu
grande cooperativa
della regione

30 SETTEMBRE 2023
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|_“La Vendemmia di MonteNapoleone 2023
rappresenta la perfetta sintesi del connubio tra il
meglio del lusso, il lifestyle italiano e I'eccellenza
enologica”, spiega Guglielmo Miani, presidente di
MonteNapoleone District. “Questo evento
ormai un appuntamento imperdibile per gli
amanti del bello e i cultori del vino, ogni anno
sempre piu coinvolgente grazie all’adesione e allo
spirito di collaborazione di eccellenze, dalle
migliori boutique al mondo, alle cantine di pregio,
fino agli hotel 5 stelle lusso e un ampliato network
di ristoranti, che renderanno sempre piu capillari e
inclusivi ’experience e lo spirito della

manifestazione”.J

Questi gli appuntamenti che scandiranno il programma de La Vendemmia di
MonteNapoleone 2023:

e Martedi 3 ottobre alle ore 18.30. Asta di vini del Comitato Grandi Cru
d'ltalia battuta da Christie’s in favore di Dynamo Camp presso I'Hotel
Principe di Savoia
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Palazzo Serbelloni
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e Mercoledi 4 ottobre dalle ore 19 alle 21. Visita del Museo Bagatti
Valsecchi con Degustazione Altemasi Trentodoc e assaggi in

e Giovedi 5 ottobre dalle ore 19 alle 21.30. Cocktail nelle boutique del

e Venerdi 6 ottobre dalle ore 18.45 alle 20.15 e dalle ore 20.30 alle 22.
Wine Tasting delle migliori etichette del Comitato Grandi Cru d'ltalia a

Milano Wine Week 2023 torna dal 7 al 15 ottobre: come sara

B EGCELLENZA

CHAMPAGNE
VINI E DISTILLATI SAG I%I A_

IMPORTATOR] E DISTRIBUTORI DAL 1928

UNA FAMIGLIA
CON 95 ANNI
DI STORIA

§ ABC DEL VINO

% | CONSIGLI DI WINECOUTURE

Quale vino bere con il tuo piatto estivo
preferito: gli abbinamenti perfetti per la
tavola di agosto

Che cos'@ il vino dealcolato: tutto quello

=1 che c'@ da sapere
(0 ALCOHO

ISIG %ﬂ
COUURE

Visione, il rosé Feudi di San Gregorio per
combattere il primo caldo estivo: i nostri
vini del weekend

La Barbera d’Alba per un assaggio di
Piemonte a pranzo: i nostri vini del
weekend
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DA OGGI ALL'8 OTTOBRE

Calici di vino e abiti firmati nelle piu famose boutique
del *“Quadrilatero della moda” di Milano

Con “La Vendemmia di MonteNapoleone” i grandi brand della moda ospitano le griffe del vino italiano per la gioia dei “fashion &

wine victim”

f ¥ © in & T

Vino & moda nelle boutique di Milano

Calici di vino e abiti firmati nelle piu famose boutique del “Quadrilatero della moda”

di Milano, come Zenato da Alberta Ferretti nel segno della femminilita e
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dell’eleganza, da Donnafugata che consolida il sodalizio con Dolce & Gabbana a Il
Borro di Ferragamo nello showroom dello storico marchio fiorentino o le etichette di
Diesel Farm da Maison Margiela, da Feudi di San Gregorio da Giuseppe Zanotti a
Bertani da Marchesi 1824, da Barone Pizzini da Montblanc a Castello Banfi da Paul &
Shark, da Isole e Olena tra le creazioni di Venini a Leone De Castris da Gianvito Rossi,
dalle coppie Ca’' del Bosco-Tom Ford e Villa Sandi-Elie Saab al connubio tra Venica &
Venica da Almini, da Marchesi Mazzei da Drumohr a Marchesi Frescobaldi da Gio
Moretti, dalla Cantina La Giuva da Falconeri a Tedeschi da Giada, da Coppo da Herno
ad Umani Ronchi da Roger Vivier, da Masseria Altemura da Dsquared?2 a Missoni che
espone il Ferrari Missoni Limited Edition, da Rubinacci che ospita le etichette di
Famiglia Cecchi a Ludovica Mascheroni che mette in vetrina quelle di Podere Forte,
da Allegrini a Casa Gessi Milano alla Grappa Nonino da Hogan, e se Lungarotti &
all’Armani Hotel Milano, il Castello del Terriccio & al Park Hyatt, Marchesi Antinori-
Tenuta Montenisa al Grand Hotel et De Milan e Zorzettig nel prestigioso Christie’s
International Real Estate. Per la gioia dei “fashion & wine victim”, da oggi all'8 ottobre,
con “La Vendemmia di MonteNapoleone”, edizione n. 14, i grandi marchi della moda
e i ristoranti piu prestigiosi del MonteNapoleone District tornano ad ospitare le griffe
del vino italiano, e non solo.

Si rinnova cosi il connubio tra vino e moda, icone del made in ltaly e del lifestyle
italiano, con la partecipazione delle migliori cantine e dei piu prestigiosi global luxury
brand nella ormai tradizionale “Wendemmia di MonteNapoleone” a Milano. Il
Quadrilatero della moda milanese é vivo ed effervescente per l'intera settimana,
grazie ad una serie di appuntamenti ed esclusive avventure enologiche e sensoriali in
un'atmosfera speciale, arricchita da decorazioni aeree con tralci di vite intrecciati
lungo le prestigiose vie. A partire dalla mostra fotografica open air, promossa da
Audi, “Vanishing places” di Sebastian Copeland, pluripremiato fotografo e tra i
maggiori esploratori polari contemporanei: 20 scatti celebrano la forza e la
magnificenza dell’'ambiente polare, sottolineandone la fragilita e la precarieta per
richiamare I'attenzione al ruolo fondamentale che 'uomo deve svolgere nella
salvaguardia dell’ecosistema.

Senza dimenticare I'impegno benefico, con uno degli appuntamenti piu attesi della
settimana, I'asta “Italian Masters”, battuta da Christie’s, domani all’Hotel Principe di
Savoia, il cui ricavato verra interamente devoluto a Fondazione Dynamo Camp. Il
direttore Christie’s Italia, Cristiano De Lorenzo, battera 29 lotti di alcuni tra i vini
italiani piu rinomati al mondo, appartenenti al Comitato Grandi Cru d’'Italia, un lotto
di pregiato Tartufo Bianco d’Alba e un lotto di caviale Calvisius Tradition Royal, e i
proventi dell'incanto serviranno per sostenere la sessione di Natale, dal 28 dicembre
al 2 gennaio, dedicata gratuitamente a famiglie con bambini o ragazzi affetti da gravi
patologie neurologiche e sindromi rare. E mentre il 5 ottobre le boutique del

MonteNapoleone District, ma anche alcuni locali, accolgono - su invito - i loro ospiti

BERTANI
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Rocca delle Macie

FaAMIGLIA FINGARTLL]
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con degustazioni di etichette prestigiose, per tutta “La Vendemmia”, 27 rinomati

ristoranti situati nel cuore di Milano si sono uniti al Distretto realizzando menu

speciali (al costo di 35 euro per il pranzo e 70 euro per la cena, ndr), con una selezione

di piatti di alta gastronomia e ricette firmate dai piu prestigiosi chef della citta

abbinati ad accurate selezioni di vini.

Tra gli eventi, nell’evento, il 4 ottobre, nel Museo Bagatti Valsecchi, & previsto un

appuntamento, sulla terrazza neorinascimentale, con la degustazione di Altemasi

Trentodoc (Cavit), e il 6 ottobre sara di scena il wine tasting “Solo per veri

intenditori”, che includera i migliori vini selezionati del Comitato Grandi Cru d'Italia,

nell'incantevole cornice di Palazzo Serbelloni.

Focus - “La Vendemmia di MonteNapoleone™: i vini & le boutique

Zenato - Alberta Ferretti

Col d’'Orcia - Bally

Perrier-Jouét - Breguet

La Scolca - Buccellati

Chateau Monestier La Tour - Chopard
Chateau D’Esclans Rosé - Cova Montenapoleone
Pico Maccario - Miani

Donnafugata - Dolce & Gabbana

Cantina La Giuva - Falconeri

Il Borro - Ferragamo

Feudi di San Gregorio - Giuseppe Zanotti
Tedeschi - Giada

Coppo - Herno

Grappa Nonino - Hogan

Le Lucere 2016 Azienda San Filippo - House of Bmw
Vezzoli - llly Caffe

Valdo - Ippolita

Davide Fregonese - Jaeger-LeCoultre
Bertani - Marchesi 1824

Barone Pizzini - Montblanc

Castel Faglia - Moorer

Giuseppe Meregalli-Champagne Bollinger - Omega
Castello Banfi - Paul & Shark

Bersi Serlini - Pomellato

Il Pollenza - Santoni

Ruinart - Tag Heuer

Rocca di Frassinello - Tod's

Isole e Olena - Venini

La Battagliola - Carlo Tivoli

Leone De Castris - Gianvito Rossi

Rivera - Il Bisonte

Donna Olimpia 1898 Bolgheri - Raquel Diniz

JRIA dei BARBI Montalcino

SPECIALISTI

GRUPPO
DE!J.\"NO MEREGALLI

DIAM

CONTROLLA
L'OSSIGENO E IL TEMPO
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Veuve Clicquot - Stella MCCartney

Vallone - Banner

Chateau Rauzan Segla & Chateau Canon - Chanel
Mionetto - Chiara Boni

Bugia Nen di Fregonese - Kiton

Maria Pia Castelli - LaDouble]

Diesel Farm - Maison Margiela

Coffele - Philippe Model

Umani Ronchi - Roger Vivier

Baron De Rotschild Pour Thom Browne - Thom Browne Donna
Sparici Landini - Harmont & Blaine

Scubla - Lanvin

Masseria Altemura - DSquared?2

Brunello Col d'Orcia - Larusmiani

Ferrari Missoni Limited Edition - Missoni

Ca’ del Bosco - Tom Ford

Zorzettig - Christie’s International Real Estate
Villa Sandi- Elie Saab

Podere Forte - Ludovica Mascheroni

Famiglia Cecchi - Rubinacci

Venica & Venica - Almini

Tenuta Cafaggiolo - Bianchi & Nardi 1946
Luigi Lauria - Misula

Val di Suga - Akris

Cantina Donna Emilia - Creed

Marchesi Mazzei - Drumohr

Marchesi Frescobaldi - Gio Moretti

Tenute Ugolini - Longchamp

Collavini - Moschino

Marco Felluga - Sergio Rossi

Lungarotti - Armani Bamboo Bar

Marchesi Antinori Tenuta Montenisa - Grand Hotel et De Milan
Castello del Terriccio - Park Hyatt

Allegrini - Spazio Gessi

Altemasi Trentodoc - Museo Bagatti Valsecchi

Copyright © 2000/2023

TAG: CHRISTIE'S, COMITATO GRANDI CRU D'ITALIA, LA VENDEMMIA DI
MONTENAPOLEONE, MILANO, MODA, MONTENAPOLEONE DISTRICT, VIA
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Vini di Tedeschi di nuovo protagonisti nella prestigiosa Giada House
9 1 Ottobre 2023 & Lorella Mehmetllari

I vini cru di Tedeschi rinnovano la sinergia con le creazioni della Maison Giada.

Milano — Dal 2 all'8 ottobre torna I'iconica iniziativa de La Vendemmia di MonteNapoleone. Giunta alla
sua 14ma edizione, ideata e promossa da MonteNapoleone District, la kermesse meneghina celebra le
aziende del vino italiano ed internazionale assieme ai pil prestigiosi global brand nel famoso
Quadrilatero della Moda.

Tra i numerosi appuntamenti, il prossimo 5 ottobre presso il concept store GIADA House in Via
Montenapoleone sara I'occasione per degustare alcune etichette dell’azienda Tedeschi, pionieri dei
cru della Valpolicella che vanta quattro secoli di storia e di tradizione vitivinicola.

Una continuita tra passato e presente che si tramanda tra le generazioni e che la famiglia Tedeschi ha
voluto simbolicamente raccontare in un breve documentario (*) uscito di recente, con una dedica
speciale al padre Lorenzo, per trasmettere I'amore per il territorio e la passione per il lavoro di produrre
vini che conservino I'impronta, come una sorta di firma aromatica.

Dalle ore 19.00 alle 21.30, nel flagship store della maison, saranno in assaggio I'annata 2019 di
Ansari Amarone della Valpolicella Docg, di grande struttura, equilibrio e stile, il Capitel Nicalo
Valpolicella Doc Superiore annata 2020, un rosso classico delle colline da cui proviene, elegante e
complesso, il Capitel Tenda Soave Doc Classico 2022, 100 % Garganega, fresco e piacevolmente
armonioso, ideale da aperitivo.

Una bella intesa tra moda e vino, quella tra il brand di lusso femminile GIADA, nato a Milano e
caratterizzato da sofisticato minimalismo, modernita ed eleganza e Tedeschi, azienda storica della
Valpolicella e punto di riferimento in Italia e nel mondo di questo territorio, che attraverso i propri vini si
racconta tra stile, eleganza e una spiccata personalita, elementi tipici dell'area in cui nasce.
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Due eccellenze a confronto, appuntamento il prossimo 5 ottobre, dalle 19.00 presso GIADA House in
Via Montenapoleone 15, con i vini di Tedeschi e le creazioni di GIADA.

0 Aziende @Il Eventi NEWS PiGietalVifid ® Giada House, Tedeschi

« Il successo di Amerino Tipico Festival 2023

LEGGI ANCHE...
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La “Vendemmia
di Montenapo”
nel Quadrilatero

ME Moda e vino nel cuo-
re del Quadrilatero. Da
lunedi a domenica 8 ot-
tobre andra in scena la
«Vendemmia di Monte-
napoleone», iniziativa
che coniuga le migliori
cantine italiane con fa-
mosi marchi del lusso.
Non manchera l'impe-
gno benefico con uno
degli appuntamenti pit
attesi della settimana,
ovvero l'asta battuta da
Christie’s il cui ricavato
viene devoluto per inte-
ro alla Fondazione Dy-
namo Camp. Olre alla
solidarieta sono previsti
vari eventi: dal cocktail
offerto agli ospiti dalle
boutique alle degusta-
zioni al Museo Bagatti
Valsecchi, dal sempre at-
teso wine tasting a Palaz-
zo Serbelloni organizza-
to dal Comitato Grandi
Cru fino alle proposte
gourmet di circa 30 noti
ristoranti milanesi a un
prezzo calmierato.
MA.DE.A.
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A Milano si torna a brindare, e tempo
di vendemmia

Dal 2 all’8 ottobre torna I’appuntamento autunnale con moda e vino. “La
Vendemmia di MonteNapoleone” festeggia nel Quadrilatero la sua 14° edizione

[#][w]?]

oda e vino, un connubio felice che da 14

edizioni anima le strade del Quadrilatero

di Milano con “La Vendemmia di
MonteNapoleone”, I'iniziativa che, subito dopo la
chiusura della Fashion Week Milanese, inaugura la
stagione autunnale meneghina all'insegna della

convivialita.
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L.a Vendemmia di
MonteNapoleone

Ideata e promossa da MonteNapoleone District, la
Vendemmia sin dalla sua prima edizione ha saputo
affiancare le migliori cantine italiane e
internazionali ai i piu prestigiosi global luxury brand
del distretto. E cosl per una settimana le strade della
moda si animano di appuntamenti ed esclusive
avventure enologiche e sensoriali in un’atmosfera
speciale e gioiosa arricchita da decorazioni aeree

con tralci di vite intrecciati lungo le vie del centro.

LEGGI ANCHE
> Wine Resort: dove vedere la vendemmia da vicino

L.a mostra e gli eventi

La Vendemmia di MonteNapoleone

Nella serata di giovedi 5 ottobre, le boutique del
distretto accoglieranno, su invito, i loro ospiti con
degustazioni di etichette prestigiose, mentre al
Museo Bagalli Valsecchi ¢ previsto un
appuntamento sulla terrazza neorinascimentale con

la degustazione di Altemasi Trentodoc.

Venerdi 6 ottobre si terra il wine tasting “Solo per
veri intenditori”, che includera i migliori vini
selezionati dai Soci del Comitato Grandi Cru d’Ttalia

nell’incantevole cornice di Palazzo Serbelloni.

Nell’ambito della storica collaborazione tra
MonteNapoleone District e Audi, quest’anno la casa
automobilistica sara presente con la mostra
fotografica open air “Vanishing places” di Sebastian
Copeland, pluripremiato fotografo e tra i maggiori
esploratori polari contemporanei. Lungo via
MonteNapoleone, 20 scatti celebreranno la forza e
la magnificenza dell’ambiente polare. Un’occasione
per riflettere sulla fragilita del nostro pianeta e sul
futuro della mobilita.

La Vendemmia 2023: “Vanishing places” di Sebastian Copeland.

(Press Office)

[.’asta benefica

All'interno del ricco palinsesto della settimana si
terra anche I'’Asta “ITALIAN MASTERS” battuta da
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Christie’s il cui ricavato viene interamente devoluto
a Fondazione Dynamo Camp in programma martedi
3 ottobre presso I'Hotel Principe di Savoia. Il
Direttore di Christie’s Italia battera 29 lotti di alcuni
tra i vini italiani piu rinomati al mondo
appartenenti al Comitato Grandi Cru d’Italia, un
lotto di pregiato Tartufo bianco d’Alba e un lotto di
caviale Calvisius Tradition Royal. I proventi dell’Asta
andranno a sostegno della Sessione di Natale - dal 28
dicembre al 2 gennaio - dedicata, in modo gratuito,
come tutti i programmi Dynamo Camp, a famiglie

con bambini o ragazzi affetti da gravi patologie

neurologiche e sindromi rare.

[ menu speciali per
L.a Vendemmia di
MonteNapoleone

Oltre alla solidarieta, la manifestazione offre anche
opportunita di gustare piatti unici. Durante tutta la
settimana, oltre 27 rinomati ristoranti situati nel

cuore di Milano realizzeranno menu speciali “La
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Vendemmia®, al costo di 35 Euro per il pranzo e 70
Euro per la cena, con una selezione di piatti di alta
gastronomia e ricette firmate dai piu prestigiosi
chef della citta abbinati ad accurate selezioni di vini.

Per tutta la settimana Valverde, I’acqua ufficiale de
La Vendemmia, sara presenle all'interno delle
boutique aderenti all’iniziativa con una bottiglia

brandizzata appositamente per questo evento.

MYBEAUTYBOXI3
L]

ILbeauty & una tua
passione?

MYBEAUT YBOXD
S

Scegli Mybeautybox!

| s ¢ |
Ognl mese direttamente a casa < | 0 o ]
una mistery box con tanti prodotti 1'3 Sl | i“ I
per la tua beauty routine. ( -':,-_ L
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3
» .
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Per I'occasione, oltre ai consueti totem trifacciali per
raccontare l'iniziativa, debuttera in via
MonteNapoleone un nuovo totem segnaletico
realizzato dall’Associazione con la mappa delle
boutique al fine di facilitarne la localizzazione e dare
maggiore visibilita alle vie limitrofe.

«"La Vendemmia di MonteNapoleone” rappresenta la
perfetta sintesi del connubio tra il meglio del lusso, il
lifestyle italiano e I’eccellenza enologica — ha
commentato Guglielmo Miani, Presidente di
MonteNapoleone District - Questo evento ¢ ormai
un appuntamento imperdibile per gli amanti del
bello e i cultori del vino, ogni anno sempre piu
coinvolgente grazie all’adesione e allo spirito di
collaborazione di eccellenze, dalle migliori boutique
al mondo, alle cantine di pregio, fino agli hotel 5
stelle lusso e un ampliato network di ristoranti, che
renderanno sempre piu capillari e inclusivi

I'experience e lo spirito della manifestaziones.

iO Donna ©RIPRODUZIONE RISERVATA

EVENTI A MILANO | VENDEMMIA ‘ VINO ‘
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Vino, moda & sport
Se vino & moda, icone del made in Italy, tornano ad
incontrarsi nelle boutique del “Quadrilatero della moda” di
Milano che ospitano alcune delle pit prestigiose cantine
italiane e la degustazione dei loro vini per “La Vendemmia
di MonteNapoleone” (2-8 ottobre), il connubio tra vino &
sport si rinnova nelle leggendarie strade bianche tra i
vigneti del Chianti Classico con “L'Eroica” a Gaiole in Chianti
({domani e il 1 ottobre), in sella a bici d'epoca in maglia di
lana sulle orme dei grandi campioni del passato come
Coppi e Bartali, e nelle Colline del Prosecco di Conegliano e
Valdobbiadene Patrimonio Unesco con la “Prosecco
Cycling” (1 ottobre), dove 100 sommelier Ais-Associazione
Italiana Sommelier Veneto accoglieranno i ciclisti di tutto il
mondo con un brindisi da record. Sono questi solo alcuni
dei tantissimi eventi segnalati in agenda da WineNews.
Approfondimento su WineNews.it
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Acqua Valverde é protagonista

con la nuova limited edition
all’evento “La Vendemmia di

Montenapoleone”

28/09/2023 - 125 LETTURE

\g

LY
VALVERDE
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Il Quadrilatero della Moda milanese torna ad animarsi con la 14°
edizione de La Vendemmia di MonteNapoleone, I’atteso evento
che coniuga il vino e i luxury brand nel contesto piu prestigioso e

glamour di Milano.

[# ACQUITALIA 22

Acqua Valverde, da sempre conosciuta per le sue particolari
caratteristiche organolettiche e per il suo look dal raffinato design,
sara presente in qualita di acqua ufficiale all’interno delle
boutique aderenti all’iniziativa con una bottiglia brandizzata

appositamente per questo evento.

Per tutta la settimana, dal 2 all’8 ottobre, saranno organizzate
esperienze sensoriali d’eccezione, menti gourmet nei ristoranti
pitu prestigiosi, una mostra fotografica a cielo aperto di Sebastian

Copeland, oltre ad esclusivi eventi nelle boutique.

In particolare, tra gli appuntamenti piu attesi della settimana c’e
I’Asta “ITALIAN MASTERS” battuta da Christie’s il cui ricavato
viene interamente devoluto a Fondazione Dynamo Camp in
programma martedi 3 ottobre presso I’Hotel Principe di Savoia.
Nella serata di giovedi 5 ottobre, le boutique del distretto
accoglieranno, su invito, i loro ospiti con degustazioni di
etichette prestigiose, mentre al Museo Bagatti Valsecchi ¢
previsto un appuntamento sulla terrazza neorinascimentale.

Inoltre, venerdi 6 ottobre si terra il consueto wine tasting

: AQUA é il software
gz Ll I

AT oL T volto a rendere!
. volto
arendere]

Valverde e MOOD
sponsor ufficiali di
Orticolario 2023 a
Villa Erba

001000 Acqua Orsini &

TRAVEL

OFFICIALWATER Official Water di
Food & Travel Italia
Reader Awards: il 3

iy Ottobre 2023 a
Paestum

- & TUTTE

J - LE BANCHEDAT
= — BEVERFOOD

Y m=
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nell’incantevole cornice di Palazzo Serbelloni.

TUTTELE EE S

" BANCHEDAT
, BEVERFOOD

Valverde, ’acqua che abbina purezza e leggerezza a un’anima
elegante e artistica, sara presente in tutte le boutique aderenti
all’iniziativa con la sua nuova limited edition che presenta una
grafica ideata da Antonio Colomboni, llustratore e Art
Director di Toiletpaper Magazine, nel formato da 25cl nelle

versioni naturale e frizzante.

L’importante collaborazione con MonteNapoleone District, conferma
il legame di Acqua Valverde, e di Refresco Italy, con i pitu
importanti ed esclusivi eventi lifestyle, riuscendo ad offrire
un prodotto unico ad una clientela sempre pitu attenta ed

esigente.

+ info: www.valverdewater.com

Tu cosa ne pensi? Scrivi un commento (0)

COLLABORAZIONE GRUPPO SPUMADOR f L4 in P
LIFESTYLE LIMITED EDITION LUXURY

OFFICIAL WATER - ACQUA UFFICIALE REFRESCO

VALVERDE

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.




CRONACHEDIGUSTO.IT (WEB) pata  28-09-2023

Pagina
Foglio 1

Alta moda, grandi vini e beneficenza: torna a Milano La Vendemmia di
MonteNapoleone

Moda e vino di nuovo insieme a Milano sia per confermare che il connubio funziona, sia per dare lavvio alla
stagione autunnale meneghina. Infatti, da lunedi 2 a domenica 8 ottobre, € in programma la 14 edizione de La
Vendemmia di MonteNapoleone, ideata e promossa da MonteNapoleone District che coniuga le migliori cantine
italiane e internazionali e i pil prestigiosi global luxury brand che sono ben 120. E, quindi, il quadrilatero della moda
milanese oltre che vivo, per una settimana sara anche effervescente per i numerosi appuntamenti ed esclusive
avventure enologiche e sensoriali in unatmosfera speciale arricchita da decorazioni aeree con tralci di vite intrecciati
lungo le vie che formano il famoso quadrilatero (MonteNapoleone, SantAndrea, Verri, Santo Spirito, Gesu, Bagutta,
San Pietro allOrto). Daltronde lobiettivo di MonteNapoleone District & quello di ideare e realizzare eventi speciali per
accogliere ed incrementare la clientela e tanti arrivano dallestero senza trascurare limpegno benefico come uno degli
appuntamenti piu attesi della settimana, |Asta Italian Masters battuta da Christies il cui ricavato viene interamente
devoluto a Fondazione Dynamo Camp : martedi 3 ottobre presso IHotel Principe di Savoia, il direttore di Christies ltalia
battera 29 lotti di alcuni tra i vini italiani pit rinomati al mondo appartenenti al Comitato Grandi Cru dltalia, nonché
un lotto di pregiato Tartufo bianco dAlba e un lotto di caviale Calvisius Tradition Royal. | proventi dellasta andranno a
sostegno della Sessione di Natale dal 28 dicembre al 2 gennaio dedicata, in modo gratuito, come tutti i programmi
Dynamo Camp, a famiglie con bambini o ragazzi affetti da gravi patologie neurologiche e sindromi rare. Oltre alla
solidarieta, la manifestazione offre opportunita uniche come, per tutta la settimana, liniziativa di 27 rinomati ristoranti
situati nel cuore di Milano che realizzeranno menu speciali La Vendemmia, al costo di 35 euro per il pranzo e 70 euro
per la cena, con una selezione di piatti di alta gastronomia e ricette firmate dai pil prestigiosi chef della citta abbinati
ad accurate selezioni di vini. Mentre la sera di giovedi 5 ottobre, le boutique del distretto accoglieranno, su invito, i
loro ospiti con degustazioni delle loro migliori etichette ; invece al Museo Bagatti Valsecchi € previsto un
appuntamento sulla terrazza neorinascimentale con la degustazione di Altemasi Trentodoc. Inoltre, venerdi 6 ottobre,
negli incantevoli saloni di Palazzo Serbelloni, ci sara il consueto wine tasting Solo per veri intenditori, con la presenza
dei migliori vini selezionati dai soci del Comitato Grandi Cru dltalia. Percio, secondo Guglielmo Miani, presidente di
MonteNapoleone District La Vendemmia di MonteNapoleone rappresenta la perfetta sintesi del connubio tra il meglio
del lusso, il lifestyle italiano e leccellenza enologica. Questo evento € ormai un appuntamento imperdibile per gli
amanti del bello e i cultori del vino, ogni anno sempre piu coinvolgente grazie alladesione e allo spirito di
collaborazione di eccellenze, dalle migliori boutique al mondo, alle cantine di pregio, fino agli hotel 5 stelle lusso e un
ampliato network di ristoranti, che renderanno sempre piu capillari e inclusivi lexperience e lo spirito della
manifestazione. Contestualmente lobiettivo dellassociazione & far conoscere il Quadrilatero della moda, non solo
come tempio dello shopping e del lifestyle, ma anche come luogo in cui storia, tradizione, creativita e innovazione si
fondono. E, per accrescere costantemente la qualita del servizio e dellofferta, lassociazione mira a consolidare il
primato di Milano a livello internazionale nelle sue espressioni piu tipiche: Fashion, Design, Food & Beverage,
Hospitality, Made in Italy. Nellambito della storica collaborazione tra MonteNapoleone District e Audi, questanno la
casa automobilistica tedesca torna a presidiare uno degli eventi pit importanti del distretto con la mostra fotografica
open air Vanishing places di Sebastian Copeland, pluripremiato fotografo e tra i maggiori esploratori polari
contemporanei. Lungo via MonteNapoleone, 20 scatti celebreranno la forza e la magnificenza dellambiente polare,
sottolineandone la fragilita e la precarieta per richiamare lattenzione al ruolo fondamentale che luomo deve svolgere
nella salvaguardia dellecosistema. Obiettivo che trova perfetta corrispondenza nella visione di progresso del Brand
contraddistinto da un approccio olistico e multidisciplinare in grado di ripensare lintero processo produttivo delle
vetture. Mentre, per tutta la settimana Valverde, lacqua ufficiale de La Vendemmia, sara presente allinterno delle
boutique aderenti alliniziativa con una bottiglia brandizzata appositamente per questo evento. Per loccasione, oltre ai
consueti totem trifacciali per raccontare liniziativa, debuttera in via MonteNapoleone un nuovo totem segnaletico
realizzato dallAssociazione con la mappa delle boutique al fine di facilitarne la localizzazione e dare maggiore visibilita
alle vie limitrofe.
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I vini di Tedeschi protagonisti alla Giada House

| vini cru di Tedeschi rinnovano la sinergia con le creazioni della maison Giada in

occasione della Vendemmia di MonteNapoleone. Dal 2 all8 ottobre torna liconica

iniziativa de La Vendemmia di MonteNapoleone. Giunta alla sua 14ma edizione,

ideata e promossa da MonteNapoleone District, la kermesse meneghina celebra le

aziende del vino italiano e internazionale assieme ai pil prestigiosi global brand nel

famoso Quadrilatero della Moda. Tra i numerosi appuntamenti, il prossimo 5

ottobre presso il concept store GIADA House in Via Montenapoleone sara loccasione

per degustare alcune etichette dellazienda Tedeschi, pionieri dei cru della

Valpolicella che vanta quattro secoli di storia e di tradizione vitivinicola. Una continuita tra passato e presente che si
tramanda tra le generazioni e che la famiglia Tedeschi ha voluto simbolicamente raccontare in un breve documentario
uscito di recente, con una dedica speciale al padre Lorenzo, per trasmettere lamore per il territorio e la passione per il
lavoro di produrre vini che conservino limpronta, come una sorta di firma aromatica. Dalle ore 19:00 alle 21:30, nel
flagship store della maison, saranno in assaggio lannata 2019 di Ansari Amarone della Valpolicella Docg, di grande
struttura, equilibrio e stile, il Capitel Nicalo Valpolicella Doc Superiore annata 2020, un rosso classico delle colline da
cui proviene, elegante e complesso, il Capitel Tenda Soave Doc Classico 2022, 100% Garganega, fresco e
piacevolmente armonioso, ideale da aperitivo. Una bella intesa tra moda e vino, quella tra il brand di lusso femminile
Giada, nato a Milano e caratterizzato da sofisticato minimalismo, modernita ed eleganza, e Tedeschi, azienda storica
della Valpolicella e punto di riferimento in Italia e nel mondo di questo territorio, che attraverso i propri vini si
racconta tra stile, eleganza e una spiccata personalita, elementi tipici dellarea in cui nasce. Tedeschi Wines
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TEDESCHI

Alla Vendemmia di Montenapoleone i Vini
di Tedeschi da Giada House

4 28 Settembre 2023 & Carlo Bellino % amarone, GIADA, La Vendemmia di MonteNapoleone,

Montenapoleone district, Soave Classico, Tedeschi, Valpolicella

Alla Vendemmia di Montenapoleone i vini cru di Tedeschi rinnovano la sinergia con le
splendide creazioni della maison GIADA

Dal 2 all'8 ottobre si alza nuovamente il sipario su La Vendemmia di
MonteNapoleone, ideata e promossa da MonteNapoleone District. Giunta oramai
alla 14ma edizione, la kermesse meneghina celebra le aziende del vino italiano ed
internazionale in connubio coi piu prestigiosi global brand nel famoso Quadrilatero
della Moda.

Tra i numerosi appuntamenti, il prossimo 5 ottobre presso il concept store GIADA
House in Via Montenapoleone da non perdere la degustazione di alcune etichette
dell’'azienda Tedeschi, pionieri dei cru della Valpolicella che vanta quattro secoli di

storia e di tradizione vitivinicola.

Una continuita tra passato e presente che si tramanda tra le generazioni e che la
famiglia Tedeschi ha voluto simbolicamente raccontare in un breve documentario
uscito di recente, con una dedica speciale al padre Lorenzo, per trasmettere I'amore
per il territorio e la passione per il lavoro di produrre vini che conservino I'impronta,
come una sorta di firma aromatica.

Select your language
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Dalle ore 19.00 alle 21.30, nel flagship store della maison, saranno in assaggio -
I'annata 2019 di Ansari Amarone della Valpolicella Docg, di grande struttura,

equilibrio e stile, il Capitel Nicald Valpolicella Doc Superiore annata 2020, un rosso
classico delle colline da cui proviene, elegante e complesso ed il Capitel Tenda Soave
Doc Classico 2022, 100 % Garganega, fresco e piacevolmente armonioso, ideale come

Seleziona il mesejl

aperitivo.

Una bella intesa tra moda e vino, quella tra il brand di lusso femminile GIADA, nato a
Milano e caratterizzato da sofisticato minimalismo, modernita ed eleganza e
Tedeschi, azienda storica della Valpolicella e punto di riferimento in Italia e nel
mondo di questo territorio, che attraverso i propri vini si racconta tra stile, eleganza
e una spiccata personalita, elementi tipici dell'area in cui nasce. Due eccellenze in
perfetta armonia: i vini di Tedeschi e le creazioni di GIADA.

«— Mionetto Aperitivo, la nuova creazione di Mionetto
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2016: un millesimo da
incorniciare
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Come a Malibi
Torna “La Vendemmia di MonteNapoleone”, 14° edizione. Dal 2 all’8

ottobre, nel celebre Quadrilatero, I'appuntamento all’insegna di uno dei

connubi pit famosi: moda e vino. Con esperienze sensoriali d’eccezione, n
g
menu gourmet nei ristoranti piu prestigiosi, una mostra fotografica a cielo f_?"
[ L ’l
aperto di Sebastian Copeland, oltre a esclusivi eventi nelle boutique. S e
L}
Dal 2 all’8 ottobre andra in scena “La Vendemmia di MonteNapoleone’, ViVa la Sicllia

iniziativa che inaugura la stagione autunnale meneghina, ideata e
promossa da MonteNapoleone Districtin collaborazione con le migliori
cantine italiane e internazionali e i piu prestigiosi global luxury brand. Il
Quadrilatero della moda milanese sara quindi vivo ed effervescente per
I'intera settimana. Una serie di avventure enologiche e sensoriali
prenderanno vita un’atmosfera gioiosa arricchita da decorazioni aeree con

tralci di vite intrecciati lungo le vie.

Tempi moderni

Giunta alla 14° edizione, I'’evento é realizzato in collaborazione con il
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Comitato Grandi Cru d’ltalia, La Fiera Internazionale del Tartufo Bianco
d’'Alba e con il patrocinio di Confcommercio Milano. “La Vendemmia di
MonteNapoleone rappresenta la perfetta sintesi del connubio tra il meglio
del lusso, il lifestyle italiano e I'eccellenza enologica”, ha commentato il
presidente di MonteNapoleone District Guglielmo Miani. “Questo evento &

ormai un appuntamento sempre molto atteso dagli amanti del bello e i

cultori del vino, ogni anno sempre piu coinvolgente grazie all'adesione e
La villa dIl Los Angeles amata dalle

allo spirito di collaborazione di eccellenze, dalle migliori boutique al star

mondo alle cantine di pregio, fino agli hotel 5 stelle lusso e un ampliato

network di ristoranti, che renderanno sempre piu capillari e inclusivi

I'experience e lo spirito della manifestazione”.

Copeland in mostra

Vanishing Places, Sebastian Copeland
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Nell'ambito della storica collaborazione tra MonteNapoleone District e
Audi, quest’anno la casa automobilistica torna a presidiare uno degli
eventi piu importanti del Distretto con la mostra fotografica open air
“Vanishing places” di Sebastian Copeland, pluripremiato fotografo e tra i
maggiori esploratori polari contemporanei. Lungo via MonteNapoleone, 20
scatti celebreranno la forza e la magnificenza dell’'ambiente polare. Ne
sottolineano la fragilita e la precarieta e richiamano I'attenzione al ruolo
fondamentale che 'uomo deve svolgere nella salvaguardia
dell’'ecosistema. Obiettivo che trova perfetta corrispondenza nella visione
di progresso del brand contraddistinto da un approccio olistico e
multidisciplinare in grado di ripensare I'intero processo produttivo delle

vetture, qui rappresentate da Audi SQ8 e-tron.

L’asta per Dynamo Camp alla
Vendemmia di MonteNapoleone

L'obiettivo di MonteNapoleone District di ideare e realizzare eventi speciali
per accogliere e incrementare la clientela si accompagna, come da
tradizione, all'impegno benefico con uno degli appuntamenti piu attesi
della settimana. L'Asta “Italian Masters” battuta da Christie’s il cui
ricavato viene interamente devoluto a Fondazione Dynamo Camp, in
programma martedi 3 ottobre presso I'Hotel Principe di Savoia. Verranno
battuti 29 lotti di alcuni tra i vini italiani pit rinomati al mondo
appartenenti al Comitato Grandi Cru d’ltalia, un lotto di pregiato tartufo
bianco d’Alba e uno di caviale Calvisius Tradition Royal. | proventi
andranno a sostegno della Sessione di Natale — dal 28 dicembre al 2
gennaio — dedicata, in modo gratuito, a famiglie con bambini o ragazzi

affetti da gravi patologie neurologiche e sindromi rare.

A cena dai grandi chef

Oltre alla solidarieta, la manifestazione offre opportunita uniche. Per tutta
la settimana 27 rinomati ristoranti situati nel cuore di Milano si sono uniti
al MonteNapoleone District, realizzando menu speciali “La Vendemmia”. |l
costo di 35 euro per il pranzo e 70 euro per la cena, comprende una

selezione di piatti abbinati ad accurate selezioni di vini.
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Newsletter

Ogni martedi le news del vino italiano nella
tua casella di posta elettronica. Niente
spam e ti puoi cancellare quando vuoi!

Invia

Cantine ltaliane

Abruzzo (121) Basilicata (34)
Calabria (64) Campania (226)
Emilia Romagna (273)

Friuli Venezia Giulia (233) Lazio (101)

Liguria (50) Lombardia (341)
Dal 2 all’8 ottobre torna l'iconica iniziativa de La Vendemmia di MonteNapoleone. Marche (184) Molise (16)

Giunta alla sua 14ma edizione, ideata e promossa da MonteNapoleone District, la Piemonte (780) Puglia (172)
kermesse meneghina celebra le aziende del vino italiano ed internazionale assieme ai .

. L . Sardegna (94) Sicilia (347)
piu prestigiosi global brand nel famoso Quadrilatero della Moda.

Toscana (809)
Tra i numerosi appuntamenti, il prossimo 5 ottobre presso il concept store GIADA Trentino Alto Adige (142) Umbria (123)
House in Via Montenapoleone sara I'occasione per degustare alcune etichette Valle d'Aosta (12) Veneto (672)
dell’azienda Tedeschi, pionieri dei cru della Valpolicella che vanta quattro secoli di
storia e di tradizione vitivinicola.
Una continuita tra passato e presente che si tramanda tra le generazioni e che la Vetrina Cantine
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famiglia Tedeschi ha voluto simbolicamente raccontare in un breve documentario (*)
uscito di recente, con una dedica speciale al padre Lorenzo, per trasmettere I'amore Jopsulir

per il territorio e la passione per il lavoro di produrre vini che conservino l'impronta,

come una sorta di firma aromatica.

Dalle ore 19.00 alle 2130, nel flagship store della maison, saranno in assaggio
'annata 2019 di Ansari Amarone della Valpolicella Docg, di grande struttura,
equilibrio e stile, il Capitel Nicalo Valpolicella Doc Superiore annata 2020, un
rosso classico delle colline da cui proviene, elegante e complesso, il Capitel Tenda
Soave Doc Classico 2022, 100 % Garganega, fresco e piacevolmente armonioso,
ideale da aperitivo.

Una bella intesa tra moda e vino, quella tra il brand di lusso femminile GIADA, nato a
Milano e caratterizzato da sofisticato minimalismo, modernita ed eleganza e Tedeschi,
azienda storica della Valpolicella e punto di riferimento in Italia e nel mondo di questo
territorio, che attraverso i propri vini si racconta tra stile, eleganza e una spiccata
personalita, elementi tipici dell’area in cui nasce.

Due eccellenze a confronto, appuntamento il prossimo 5 ottobre, dalle 19.00 presso
GIADA House in Via Montenapoleone 15, con i vini di Tedeschi e le creazioni di GIADA.

MORENZO TEDESCHI; THE SPORY om,mlNE\
> 2 o . @, Copia link

Guarda.su (3 YouTube

Newsletter

Iscriviti alla nostra newsletter settimanale e rimani aggiornato sulle novita del panorama
vitivinicolo italiano. Prova, ti puoi cancellare quando vuoi!!!
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La Vendemmia di MonteNapoleone: il 5 ottobre i vini di Tedeschi e le creazioni di GIADA insieme per un esclusivo
evento

La Vendemmia di MonteNapoleone: il 5 ottobre i vini di Tedeschi e le creazioni di GIADA insieme per un esclusivo
evento

REDAZIONE

Milano - Dal 2 all’8 ottobre torna l'iconica iniziativa de La Vendemmia di MonteNapoleone . Giunta alla sua 14ma
edizione , ideata e promossa da MonteNapoleone District, la kermesse meneghina celebra le aziende del vino italiano
ed internazionale assieme ai piu prestigiosi global brand nel famoso Quadrilatero della Moda.

Tra i numerosi appuntamenti, il prossimo 5 ottobre presso il concept store GIADA House in Via Montenapoleone sara |
“occasione per degustare alcune etichette dell’azienda Tedeschi, pionieri dei cru della Valpolicella che vanta quattro
secoli di storia e di tradizione vitivinicola.

Una continuita tra passato e presente che si tramanda tra le generazioni e che la famiglia Tedeschi ha voluto
simbolicamente raccontare in un breve documentario (*) uscito di recente, con una dedica speciale al padre Lorenzo,
per trasmettere I"amore per il territorio e la passione per il lavoro di produrre vini che conservino I'impronta, come
una sorta di firma aromatica.

Dalle ore 19.00 alle 21.30, nel flagship store della maison, saranno in assaggio |I" annata 2019 di Ansari Amarone della
Valpolicella Docg, di grande struttura, equilibrio e stile, il Capitel Nicalo Valpolicella Doc Superiore annata 2020, un
rosso classico delle colline da cui proviene, elegante e complesso, il Capitel Tenda Soave Doc Classico 2022, 100 %
Garganega, fresco e piacevolmente armonioso, ideale da aperitivo.

Una bella intesa tra moda e vino, quella tra il brand di lusso femminile GIADA , nato a Milano e caratterizzato da
sofisticato minimalismo, modernita ed eleganza e Tedeschi, azienda storica della Valpolicella e punto di riferimento in
Italia e nel mondo di questo territorio, che attraverso i propri vini si racconta tra stile, eleganza e una spiccata
personalita, elementi tipici dell’area in cui nasce.

Due eccellenze a confronto, appuntamento il prossimo 5 ottobre, dalle 19.00 presso GIADA House in Via
Montenapoleone 15, con i vini di Tedeschi e le creazioni di GIADA .

(*) I docuvideo prodotto da FG Films a cura di Federica Gregotti e di Pietro Federico e scaricabile a questo link
https://www.youtube.com/watch?

Correlati

Eventi Ansari Amarone della Valpolicella Docg , azienda Tedeschi, Capitel Tenda Soave Doc, GIADA House, La
Vendemmia di MonteNapoleone., Montenapoleone District , Nicalo Valpolicella Doc Superiore , Quadrilatero della
Moda
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MonteNapoleone District: Vi invita alla XIV° edizione di La Vendemmia di MonteNapoleone

Dal prossimo 2 all'8 Ottobre andra in scena “La Vendemmia di MonteNapoleone’, iniziativa che inaugura la
stagione Autunnale Meneghina, ideata e promossa da MonteNapoleone District che coniuga le migliori
cantine ltaliane e Internazionali e i piti prestigiosi Global Luxury Brand.

Presso il Quadrilatero della Moda Milanese si attende per l'intera settimana una serie di appuntamenti ed esclusive avventure enologiche e
sensoriali in un’atmosfera speciale e gioiosa arricchita da decorazioni aeree con tralci di vite intrecciati lungo le prestigiose vie. Giunta alla 14°
edizione, “La Vendemmia di MonteNapoleone” & realizzata in collaborazione con il Comitato Grandi Cru d’lItalia, La Fiera Internazionale del
Tartufo Bianco d'Alba e con il patrocinio di Confcommercio Milano. La manifestazione & inoltre sostenuta da Audi in qualita di main sponsor,
Adecco divisione Fashion & Design e Valverde, I'acqua ufficiale de La Vendemmia.

Della storica collaborazione tra MonteNapoleone District e Audi, quest'anno la casa automobilistica dei quattro anelli torna a presidiare uno degli
eventi pitl importanti del Distretto con la mostra fotografica open air “\ ing places” di ian C pluripremiato Fotografo e tra i
maggiori esploratori polari contemporanei. L'obiettivo di MonteNapoleone District di ideare e realizzare eventi speciali per accogliere ed
incrementare la clientela si accompagna, come da tradizione, allimpegno benefico con uno degli appuntamenti piu attesi della settimana: I'Asta
“ITALIAN MASTERS” battuta da Christie’s il cui ricavato viene interamente devoluto a Fondazione Dynamo Camp in programma Martedi 3
Ottobre presso I'Hotel Principe di Savoia. Il Direttore di Christie’s Italia battera 29 lotti di alcuni tra i vini italiani pit rinomati al mondo
appartenenti al Comitato Grandi Cru d'ltalia, un lotto di pregiato Tartufo bianco d’Alba e un lotto di caviale Calvisius Tradition Royal. | proventi
dell'Asta andranno a sostegno della Sessione di Natale - dal 28 Dicembre al 2 Gennaio - dedicata, in modo gratuito, come tutti i programmi
Dynamo Camp, a famiglie con bambini o ragazzi affetti da gravi patologie neurologiche e sindromi rare.

Oltre alla solidarieta, la manifestazione offre opportunita uniche: per tutta la settimana anche quest'anno oltre 27 rinomati ristoranti situati nel cuore
di Milano si sono uniti al MonteNapoleone District, realizzando menu speciali “La Vendemmia®, al costo di € 35 per il pranzo e € 70 per la cena,
con una selezione di piatti di alta gastronomia e ricette firmate dai piti prestigiosi Chef della citta abbinati ad accurate selezioni di vini.

Giovedi 5 Ottobre, le boutique del distretto accoglieranno, su invito, i loro ospiti con degustazioni di etichette prestigiose, mentre al Museo Bagatti
Valsecchi & previsto un appuntamento sulla terrazza neorinascimentale con la d ione di Alt i T doc. Inoltre, Venerdi 6 Ottobre si
terra il consueto wine tasting “Solo per veri intenditori”, che includera i migliori vini selezionati dai Soci del Comitato Grandi Cru d’ltalia
nell'incantevole cornice di Palazzo Serbelloni.

Per tutta la settimana Valverde, 'acqua ufficiale de La Vendemmia, sara presente all'interno delle boutique aderenti all'iniziativa con una bottiglia
brandizzata appositamente per questo evento.

Guglielmo Miani, Presidente di MonteNapoleone District, ha commentato: “La Vendemmia di MonteNapoleone” rappresenta la perfetta sintesi del
connubio tra il meglio del lusso, il lifestyle italiano e I'eccellenza enologica. Questo evento & ormai un appuntamento imperdibile per gli amanti del
bello e i cultori del vino, ogni anno sempre pit coinvolgente grazie all’adesione e allo spirito di collaborazione di eccellenze, dalle migliori boutique
al mondo, alle cantine di pregio, fino agli hotel 5 stelle lusso e un ampliato network di ristoranti, che renderanno sempre piti capillari e inclusivi
I'experience e lo spirito della manifestazione”.

Per Maggiori Informazioni: www.montenapoleondistric.it
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Calici d’autunno: le idee migliori per un
weekend o una serata eno-gourmet

Da Milano a Modena, al Trentino: nella stagione della vendemmia, gli eventi da non
perdere per chi ama la cultura del vino e le degustazioni in compagnia di esperti e
amici.

di Barbara Sgarzi
21 settembre 2023

A La Wine Boat della Milano Wine Week

[Z] @ Ascolta la versione audio dell'articolo

® 3'dilettura

Bollicine di Montagna

©000¢%

Dopo il bellissimo esordio dello scorso anno torna, dal 22 al 24 settembre,
il Festival dedicato al Trentodoc . Un weekend che e anche una scusa per
una fuga dalla citta, perché accanto ai numerosi eventi e degustazioni
organizzati a Trento, ci sono tante visite in cantina da fare. E solo fra i
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filari, infatti, che si possono ammirare i vigneti ai piedi delle Dolomiti e
capire come le montagne, cosi vicine, e il microclima danno allo spumante
trentino i suoi aromi unici fatti di freschezza, verticalita e croccantezza.

Info e prenotazioni anche sull’app da scaricare gratuitamente per IOS e
Android https://www.trentodoc.com/it/app-trentodoc

11 vino di moda

La Vendemmia di Montenapoleone a Milano ¢ imperdibile per gli amanti
di calici e luxury brands e ormai un appuntamento fisso per i turisti di
ottobre a Milano.

Per la 14ma edizione, dal 2 all’8 ottobre, gli organizzatori di
MonteNapoleone District propongono, lungo la strada piu famosa del
Quadrilatero, la mostra fotografica open air Vanishing Places di Sebastian
Copeland, tra i maggiori esploratori polari contemporanei. Venti scatti per
celebrare la forza della natura nell'ambiente polare e focalizzare
l'attenzione sulla salvaguardia di un ecosistema fragile. Tantissimi gli
appuntamenti organizzati nelle boutique — bastera una passeggiata per
essere coinvolti - ma per gli appassionati di vini esclusivi, da non perdere
l'asta Italian Masters battuta da Christie's (3 ottobre all'hotel Principe di
Savoia), il cui ricavato verra devoluto a Fondazione Dynamo Camp.
Saranno 29 i lotti di vini italiani tra i pill rinomati al mondo appartenenti
al Comitato Grandi Cru d'Italia, un lotto di Tartufo bianco d'Alba e uno di
caviale Calvisius Tradition Royal.

Calici a Milano
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Torna dal 7 al 15 ottobre I'ormai classico appuntamento con la Milano
Wine Week , kermesse ricca di appuntamenti per professionisti del vino e
wine lover, sempre piu diffusa in tutti i quartieri della citta. Dal quartier
generale di Palazzo Bovara in Corso Venezia, con walk around tasting e
masterclass, fino alla Wine Boat - il battello lungo i Navigli per un tasting
in navigazione - e al Wine Bus che permettera di raggiungere varie
degustazioni organizzate in collaborazione con aziende e consorzi
italiani, insieme a enoteche e locali sul territorio, sara tutta la citta a
brindare, per una settimana. Con un evento di particolare importanza, una
Masterclass in collaborazione con I’associazione nazionale Le Donne del
Vino (I'11 ottobre alle 20:30 in omaggio a Marisa Leo, il cui ricavato sara

devoluto dell'associazione Palma Vitae di Partanna (TP), impegnata contro
la violenza sulle donne.

11 focus di quest'anno sara diviso fra professionisti e consumatori, spiega il
presidente della MWW Federico Gordini: “Il focus sul mondo dei
professionisti € molto importante perché abbiamo bisogno di lanciare
tanti messaggi anche rispetto alla formazione di nuove leve. Accanto,
crescono le attivita per entrare in relazione con i consumatori in maniera
innovativa, con location che vanno dal ristorante stellato fino al
supermercato, dalla Wine Boat a banchi d'assaggio aperti, perché il vino &
di tutti e 'approccio deve essere sempre pitt democratico ed
esperienziale.”
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Sempre a ottobre, ma dal 15 al 16, 1o Champagne torna a Modena per
Champagne Experience , uno degli appuntamenti piu attesi per
professionisti e wine lover. Due giorni di degustazioni fuori dal comune,
con bottiglie ed etichette che € raro trovare insieme allo stesso evento, in
5.000 metri quadrati divisi per zone geografiche di produzione e in piu
Masterclass esclusive e incontri per i produttori per fare il punto su un
vino sempre pill amato in Italia. Secondo i dati del Comité de Champagne,
I'Ttalia nel 2022 € infatti quarta in classifica per le esportazioni di
Champagne e ha raggiunto il record storico con 10,6 milioni di bottiglie
(+11,5%) e un giro d'affari di 247,9 milioni di euro, in crescita del 19,1%. E
I'occasione buona per concedersi uno o piu calici davvero esclusivi.

Riproduzione riservata ©

ARGOMENTI vino Italia Milano Partanna Francia
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Audi, at the Quadrilatero della moda with a photographic exhibition to

promote the new Q8 e-tron

Audi, at the Quadrilatero della moda with a photographic exhibition to promote
the new Q8 e-tron Audi returns to the Fashion Quadrilatero with the
photographic exhibition "Vanishing Places" by the French artist and explorer
Sebastian Copeland - his first exhibition in Italy - An initiative part of the 14th
edition of La Vendemmia, an exhibition dedicated to the excellence of Made in
Italy. The collaboration between Audi and MonteNapoleone District - the
Milanese association that manages projects and initiatives related to the world
of luxury and fashion - began in 2014 and saw the creation of several

promotional campaigns. Tema della mostra, le bellezze artiche . Una galleria di 20 scatti che si propongono di
intrattenere gli osservatori con un racconto aggiornato della resa dell'ecosistema polare al cambiamento climatico . Le
fotografie saranno esposte lungo via Montenapoleone dal 2 all'8 ottobre 2023. Per Audi € I'occasione di rilanciare sul
mercato italiano la promozione del nuovo e inedito modello 100% elettrico Q8 e-tron, con autonomia dichiarata fino
a 600 km nel ciclo WLTP. GUARDA ANCHE ASCOLTA ANCHE LEGGI ANCHE Ti protebbe interessare
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Via Montenapoleone: torna “La
Vendemmia”, connubio tra moda e
vino

Dal 2 all’8 ottobre 2023 in programma esperienze sensoriali d’eccezione, menu gourmet nei ristoranti piu prestigiosi,
eventi esclusivi nelle boutique e un’asta all’insegna della solidarieta

18 Settembre 2023
STILE Redazione

Le migliori cantine italiane e internazionali ospiti dei piu prestigiosi
global luxury brand per una settimana all'insegna del connubio tra
moda e vino. E La Vendemmia di via Montenapoleone, evento
ideato e promosso da MonteNapoleone District che dal 2 all’8
ottobre 2023 portera nel cuore di Milano una serie di appuntamenti
oltre ad avventure enologiche e sensoriali tra le vie de Quadrilatero
della moda.

Gli appuntamenti de La Vendemmia
2023 di via Montenapoleone
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Come da tradizione, I'obiettivo di MonteNapoleone District di ideare
e realizzare eventi speciali per accogliere e incrementare la clientela
si accompagnera all'impegno benefico con uno degli
appuntamenti piu attesi della settimana: I'asta “/talian Masters” in
programma martedi 3 ottobre all’Hotel Principe di Savoia. Battuta
da Christie’s, il ricavato dell’asta verra interamente devoluto a
Fondazione Dynamo Camp.

Saranno battuti 29 lotti di alcuni tra i vini italiani piu rinomati al
mondo appartenenti al Comitato Grandi Cru d’ltalia, un lotto di
pregiato Tartufo bianco d’Alba e un lotto di caviale Calvisius
Tradition Royal.

Per tutta la settimana anche quest’anno oltre 27 rinomati ristoranti
situati nel cuore di Milano si sono uniti al MonteNapoleone District,
realizzando menu speciali “La Vendemmia”, al costo di 35 euro
per il pranzo e 70 euro per la cena, con una selezione di piatti di alta
gastronomia e ricette firmate dai piu prestigiosi chef della citta
abbinati ad accurate selezioni di vini.

Nella serata di giovedi 5 ottobre, le boutique del distretto
accoglieranno, su invito, i loro ospiti con degustazioni di etichette
prestigiose, mentre al Museo Bagatti Valsecchi & previsto un
appuntamento sulla terrazza neorinascimentale con la degustazione
di Altemasi Trentodoc. Inoltre, venerdi 6 ottobre si terra il wine
tasting ‘Solo per veri intenditori’, che includera i migliori vini
selezionati dai soci del Comitato Grandi Cru d’ltalia nella cornice di
Palazzo Serbelloni.

Come evidenziato da Guglielmo Miani, presidente di
MonteNapoleone District, La Vendemmia di via MonteNapoleone
rappresenta “la perfetta sintesi del connubio tra il meglio del lusso, il
lifestyle italiano e I'eccellenza enologica. Questo evento € ormai un
appuntamento imperdibile per gli amanti del bello e i cultori
del vino, ogni anno sempre piu coinvolgente grazie all’adesione e
allo spirito di collaborazione di eccellenze, dalle migliori boutique al
mondo, alle cantine di pregio, fino agli hotel 5 stelle lusso e un
ampliato network di ristoranti, che renderanno sempre piu capillari e
inclusivi I'experience e lo spirito della manifestazione”.
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Audi e MonteNapoleone District insieme
per la prima mostra italiana di Sebastian
Copeland

di Redazione 18 Settembre 2023

Audi torna a Milano e conferma la propria collaborazione con MonteNapoleone
District in occasione della mostra fotografica open air “Vanishing places — Luoghi
che scompaiono” di Sebastian Copeland, pluripremiato fotografo e tra i maggiori

esploratori polari contemporanei.

L’installazione prende vita all’interno della 14ma edizione de La Vendemmia,

I’appuntamento autunnale all’insegna delle eccellenze del Made in Italy. Questa
partnership nasce dalla condivisione di vedute e attitudini che lega Audi al
MonteNapoleone District dal 2014 ¢ da allora si ¢ trasformata ed evoluta,
assumendo un significato valoriale ancor piu profondo rispetto alle affinita elettive
basate su fascino ed estetica che legano Audi al distretto del lusso piu esteso al

mondo: la proiezione verso il futuro.

Dal 2 all’8 ottobre lungo via MonteNapoleone verranno esposti 20 scatti del
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fotografo francese Copeland, Brand Ambassador Audi, che celebrano la forza e la
magnificenza dell’ambiente polare, sottolineandone al contempo la fragilita e la
precarieta, per richiamare ’attenzione al ruolo fondamentale che 1’'uomo deve

svolgere nella salvaguardia dell’ecosistema.

Si tratta della prima mostra che Copeland allestisce in Italia e con le sue suggestive
opere accompagna I’osservatore in un viaggio fra gli affascinanti paesaggi che
contraddistinguono il Circolo Polare. Dopo 30 anni di spedizioni, Copeland ¢ ancora
affascinato dall’incredibile forza della natura, dall’immensita e dalla vastita che si
sperimentano a quelle latitudini. Nel percorso fotografico vuole pero evidenziare
anche la delicatezza di questi ambienti solo apparentemente eterni e scuotere le
coscienze. A causa del cambiamento climatico e del comportamento dell’uomo nei
confronti del proprio ambiente, questo fragile equilibrio viene messo a rischio.
Occorre quindi la consapevolezza individuale e collettiva del ruolo fondamentale che
I’uomo ricopre, in modo che si possa invertire la rotta e consentire anche alle

generazioni future di godere del privilegio di queste bellezze naturali.

Obiettivo che trova perfetta corrispondenza nella visione del progresso di Audi,
contraddistinto da un approccio olistico e multidisciplinare in grado di ripensare
I’intero processo produttivo delle vetture, dalla supply chain alle emissioni negli
stabilimenti di produzione, fino alla progettazione dell’intero ciclo di vita. Una
cultura dell’innovazione e del progresso all’interno del complesso ecosistema della
circular economy Audi e del processo rigenerativo che da anni sta trasformando il
Brand. Vision che, in occasione della scorsa Milano Design Week, ha trovato spazio
e voce presso 1’ Audi House of Progress, anche tramite Copeland stesso,
protagonista dei momenti di confronto e di approfondimento Audi all’interno della

location milanese del Portrait.

Nel corso degli anni, infatti, la Casa di Ingolstadt ¢ sempre stata parte del tessuto
della citta, valorizzando la vetrina d’eccezione che Milano offre e dando vita ad

eventi ed anteprime per il pubblico italiano.

A conferma di questa vicinanza, la presenza in Via MonteNapoleone di Audi SQ8 e-
tron. Audi SQ8 ¢ la versione sportiva di Audi Q8 e-tron, evoluzione della prima
vettura elettrica del Brand dei quattro anelli. Grazie alla superiore efficienza, alla
maggiore potenza di ricarica e all’aumento dell’autonomia fino a 600 km (ciclo
WLTP) derivante dall’evoluzione tecnica appena introdotta sul mercato italiano,
Audi Q8 e-tron si avvicina ulteriormente all’equivalenza funzionale con le vetture

termiche, anticipando il futuro della mobilita ad oggi.

AUDI MONTENAPOLEONE DISTRICT
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Con Audi e MonteNapoleone District per la prima mostra italiana di
Sebastian Copeland

3 minuti fa Dal 2 all'8 ottobre la mostra fotografica Vanishing Places Luoghi

che scompaiono nel Quadrilatero della moda assieme ad Audi e

MonteNapoleone district Il fotografo ed esploratore artico Sebastian Copeland

espone per la prima volta in Italia Un viaggio fra i ghiacciai, tra forza e fragilita,

grazie alle evocative immagini scattate durante le spedizioni Audi SQ8 e-tron

testimonia I'evoluzione sostenibile della sportivita dei quattro anelli, anticipando

il futuro della mobilita ad oggi Audi torna a Milano e conferma la propria

collaborazione con MonteNapoleone District in occasione della mostra

fotografica open air Vanishing places Luoghi che scompaiono di Sebastian Copeland, pluripremiato fotografo e tra i
maggiori esploratori polari contemporanei. L'installazione prende vita all'interno della 14ma edizione de La
Vendemmia, I'appuntamento autunnale all'insegna delle eccellenze del Made in Italy. Questa partnership nasce dalla
condivisione di vedute e attitudini che lega Audi al MonteNapoleone District dal 2014 e da allora si e trasformata ed
evoluta, assumendo un significato valoriale ancor piu profondo rispetto alle affinita elettive basate su fascino ed
estetica che legano Audi al distretto del lusso piu esteso al mondo: la proiezione verso il futuro. Dal 2 all'8 ottobre
lungo via MonteNapoleone verranno esposti 20 scatti del fotografo francese Copeland, Brand Ambassador Audi, che
celebrano la forza e la magnificenza dell'ambiente polare, sottolineandone al contempo la fragilita e la precarieta, per
richiamare I'attenzione al ruolo fondamentale che I'uomo deve svolgere nella salvaguardia dell'ecosistema. Si tratta
della prima mostra che Copeland allestisce in Italia e con le sue suggestive opere accompagna l'osservatore in un
viaggio fra gli affascinanti paesaggi che contraddistinguono il Circolo Polare. Dopo 30 anni di spedizioni, Copeland e
ancora affascinato dall'incredibile forza della natura, dall'immensita e dalla vastita che si sperimentano a quelle
latitudini. Nel percorso fotografico vuole pero evidenziare anche la delicatezza di questi ambienti solo
apparentemente eterni e scuotere le coscienze. A causa del cambiamento climatico e del comportamento dell'uvomo
nei confronti del proprio ambiente, questo fragile equilibrio viene messo a rischio. Occorre quindi la consapevolezza
individuale e collettiva del ruolo fondamentale che I'uomo ricopre, in modo che si possa invertire la rotta e consentire
anche alle generazioni future di godere del privilegio di queste bellezze naturali. Obiettivo che trova perfetta
corrispondenza nella visione del progresso di Audi, contraddistinto da un approccio olistico e multidisciplinare in
grado di ripensare l'intero processo produttivo delle vetture, dalla supply chain alle emissioni negli stabilimenti di
produzione, fino alla progettazione dell'intero ciclo di vita. Una cultura dell'innovazione e del progresso all'interno del
complesso ecosistema della circular economy Audi e del processo rigenerativo che da anni sta trasformando il Brand.
Vision che, in occasione della scorsa Milano Design Week, ha trovato spazio e voce presso I'Audi House of Progress,
anche tramite Copeland stesso, protagonista dei momenti di confronto e di approfondimento Audi all'interno della
location milanese del Portrait. Nel corso degli anni, infatti, la Casa di Ingolstadt & sempre stata parte del tessuto della
citta, valorizzando la vetrina d'eccezione che Milano offre e dando vita ad eventi ed anteprime per il pubblico italiano.
A conferma di questa vicinanza, la presenza in Via MonteNapoleone di Audi SQ8 e-tron. Audi SQ8 & la versione
sportiva di Audi Q8 e-tron, evoluzione della prima vettura elettrica del Brand dei quattro anelli. Grazie alla superiore
efficienza, alla maggiore potenza di ricarica e all'aumento dell'autonomia fino a 600 km (ciclo WLTP) derivante
dall'evoluzione tecnica appena introdotta sul mercato italiano, Audi Q8 e-tron si avvicina ulteriormente all'equivalenza
funzionale con le vetture termiche, anticipando il futuro della mobilita ad oggi.
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La Vendemmia di Montenapoleone 2023,
torna I’evento di moda e vino

CONDIVIDI ¢y g nnnﬂnﬂ

Dal 2 all’8 ottobre torna la 14ma edizione de “La Vendemmia di MonteNapoleone”,
Pappuntamento autunnale top luxury nelle boutique all’insegna di moda e vino!

Dal 2 all’8 ottobre andra in scena La Vendemmia di MonteNapoleone, I'iconica iniziativa che inaugura la stagione
autunnale meneghina. Ideata e promossa da MonteNapoleone District, coniuga le migliori cantine italiane e
internazionali e i pil prestigiosi global luxury brand. Giunto alla 14ma edizione, I'appuntamento € realizzato in co-
lab con il Comitato Grandi Cru d’ltalia e la Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba, e gode anche del

patrocinio di Confcommercio Milano.
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Potrebbe interessarti anche
Montenapoleone District, al via Rose
Rose il nuovo evento di primavera
© 4 Maggio 2023

Il Nastro Rosa di Valentino: la maison al
fianco di LILT nel mese della prevenzione

@ 22 Ottobre 2022

Montenapoleone District: al via la XIII°
Christmas Shopping Experience

O 2 Dicembre 2022

La Vendemmia di MonteNapoleone: torna
I'evento luxury di moda e vino

@ 19 Settembre 2022

La manifestazione & inoltre sostenuta da Audi in qualita di main sponsor, Adecco divisione Fashion & Design e

Valverde, I'acqua ufficiale de La Vendemmia. Quindi il Quadrilatero della moda milanese sara vivo per l'intera

settimana, grazie a una serie di appuntamenti ed esclusive avventure enologiche e sensoriali in un’atmosfera

speciale, arricchita da decorazioni aeree con tralci di vite intrecciati lungo le vie.
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Guglielmo Miani, presidente di MonteNapoleone District

Gli eventi della Vendemmia di MonteNapoleone 2023

Nella serata di giovedi 5 ottobre, le boutique aderenti accoglieranno, su invito, i loro ospiti con degustazioni di
etichette prestigiose. Al Museo Bagatti Valsecchi & previsto poi un appuntamento in terrazza con la degustazione
di Altemasi Trentodoc. Inoltre, venerdi 6 ottobre si terra il consueto wine tasting “Solo per veri intenditori”, che
includera i migliori vini selezionati dai Soci del Comitato Grandi Cru d’ltalia a Palazzo Serbelloni.
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Nell’ambito della storica co-lab tra MonteNapoleone District e Audi, quest'anno la maison automobilistica torna
alla mostra fotografica open air “Vanishing places” di Sebastian Copeland. Lungo via MonteNapoleone, 20 scatti
celebrano la magnificenza dell'ambiente polare per richiamare |'attenzione alla salvaguardia dell'ecosistema.
Obiettivo che trova corrispondenza nell’evoluzione sostenibile della sportivita dei quattro anelli che anticipa il
futuro della mobilita.
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L’ appuntamento con Dynamo Camp

L'obiettivo di MonteNapoleone District di realizzare eventi speciali si accompagna anche all'impegno benefico
con uno degli appuntamenti piu attesi della settimana. Ovvero I'asta “Italian Masters” battuta da Christie’s, in
programma martedi 3 ottobre presso I'Hotel Principe di Savoia. Il ricavato viene interamente devoluto a

Fondazione Dynamo Camp.
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Il Direttore di Christie’s Italia battera 29 lotti di alcuni tra i vini italiani pit rinomati al mondo appartenenti al

Comitato Grandi Cru d’ltalia, un lotto di pregiato Tartufo bianco d’Alba e un lotto di caviale Calvisius Tradition
Royal. | proventi dell’Asta andranno a sostegno della Sessione di Natale dedicata, in modo gratuito a famiglie con
bambini o ragazzi affetti da gravi patologie neurologiche e sindromi rare. Infine, 27 rinomati ristoranti nel cuore di

Milano hanno creato menu speciali “La Vendemmia”, abbinati ad accurate selezioni di vini. Stay Tuned!

LA VENDEMMIA DI MONTENAPOLEONE MODA E VINO MONTENAPOLEONE DISTRICT
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< ARTICOLO PRECEDENTE

Coccinelle, il brand di borse e accessori debutta nel mondo delle calzature

Paola Pulvirenti
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Torna a Milano (2-8 ottobre) “La Vendemmia di
MonteNapoleone” connubio di due icone made in
Italy

L'evento, edizione n. 14, unisce le migliori cantine ai piu prestigiosi global luxury brand, tra esperienze, menu gourmet e mostre
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banfi.it

Esperienze sensoriali d’eccezione, menu gourmet nei ristoranti piu prestigiosi, una

mostra fotografica a cielo aperto di Sebastian Copeland ed esclusivi eventi nelle
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boutique: torna a Milano, dal 2 all'8 ottobre, “La Vendemmia di MonteNapoleone”,
I'evento giunto all’edizione n. 14 che inaugura la stagione autunnale meneghina ed
unisce due icone del made in Italy, vino e moda, con la partecipazione delle migliori
cantine e dei piu prestigiosi global luxury brand.

Il Quadrilatero della moda milanese sara vivo ed effervescente per l'intera settimana,
grazie ad una serie di appuntamenti ed esclusive avventure enologiche e sensoriali in
un’atmosfera speciale, arricchita da decorazioni aeree con tralci di vite intrecciati
lungo le prestigiose vie. A partire dalla mostra fotografica open air, promossa da
Audi, intitolata “Vanishing places” di Sebastian Copeland, pluripremiato fotografo e
tra i maggiori esploratori polari contemporanei: 20 scatti celebreranno la forza e la
magnificenza dell'ambiente polare, sottolineandone la fragilita e la precarieta per
richiamare I'attenzione al ruolo fondamentale che 'uomo deve svolgere nella
salvaguardia dell’ecosistema.

Senza dimenticare I'impegno benefico, con uno degli appuntamenti piu attesi della
settimana, I'asta “Italian Masters”, battuta da Christie’s il 3 ottobre presso I'Hotel
Principe di Savoia, il cui ricavato verra interamente devoluto a Fondazione Dynamo
Camp. Il direttore Christie’s Italia battera 29 lotti di alcuni tra i vini italiani piu rinomati
al mondo, appartenenti al Comitato Grandi Cru d'ltalia, un lotto di pregiato Tartufo
bianco d’Alba e un lotto di caviale Calvisius Tradition Royal: i proventi dell'asta
andranno a sostegno della sessione di Natale, dal 28 dicembre al 2 gennaio, dedicata
gratuitamente a famiglie con bambini o ragazzi affetti da gravi patologie
neurologiche e sindromi rare.

Oltre alla solidarieta, la manifestazione offre opportunita uniche: per tutta la
settimana anche quest’anno oltre 27 rinomati ristoranti situati nel cuore di Milano si
sono uniti al MonteNapoleone District, realizzando menu speciali “La Vendemmia", al
costo di 35 euro per il pranzo e 70 euro per la cena, con una selezione di piatti di alta
gastronomia e ricette firmate da i piu prestigiosi chef della citta abbinati ad
accurate selezioni di vini.

Le boutique del distretto, ma anche alcuni locali, accoglieranno, su invito, i loro ospiti
con degustazioni di etichette prestigiose: cosi, sara possibile trovare, tra gli altri,
Zenato da Alberta Ferretti, Col d'Orcia da Bally, Donnafugata da Dolce & Gabbana, Il
Borro da Ferragamo, Feudi di San Gregorio da Giuseppe Zanotti, Grappa Nonino da
Hogan, Bertani da Marchesi 1824, Barone Pizzini da Montblanc, Castello Banfi da Paul
& Shark, Bersi Serlini da Pomellato, Rocca di Frassinello da Tod's, Isole e Olena da
Venini, Leone De Castris da Gianvito Rossi, Ca’ del Bosco da Tom Ford, Villa Sandi da
Elie Saab, Venica & Venica da Almini, Val di Suga da Akris, Marchesi Mazzei da
Drumohr, Marchesi Frescobaldi da Gio Moretti, Lungarotti da Armani Bamboo Bar,
Marchesi Antinori Tenuta Montenisa da Grand Hotel et De Milan, Allegrini da Spazio
Gessi.

Sempre il 5 ottobre, al Museo Bagatti Valsecchi & previsto un appuntamento sulla
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terrazza neorinascimentale con la degustazione di Altemasi Trentodoc; inoltre, il 6
ottobre sara di scena il consueto wine tasting “Solo per veri intenditori”, che includera
i migliori vini selezionati dai soci del Comitato Grandi Cru d’Italia, nell'incantevole
cornice di Palazzo Serbelloni.

Secondo Guglielmo Miani, presidente MonteNapoleone District “I'appuntamento con
“La Vendemmia di MonteNapoleone” rappresenta la perfetta sintesi del connubio tra
il meglio del lusso, il lifestyle italiano e I'eccellenza enologica. questo evento & ormai
un appuntamento imperdibile per gli amanti del bello e i cultori del vino, ogni anno
sempre piu coinvolgente grazie all’adesione e allo spirito di collaborazione di
eccellenze, dalle migliori boutique al mondo, alle cantine di pregio, agli hotel 5 stelle
lusso ed un ampliato network di ristoranti, che renderanno sempre piu capillari e

nn

inclusivi I'experience e lo spirito della “Vendemmia"”.

Focus - “La Vendemmia di MonteNapoleone”: i vini e le boutique
Zenato - Alberta Ferretti

Col d’'Orcia - Bally

Perrier-Jouét - Breguet

La Scolca - Buccellati

Chateau Monestier La Tour - Chopard

Chateau D’Esclans Rosé - Cova Montenapoleone
Pico Maccario - Miani

Donnafugata - Dolce & Gabbana

Cantina La Giuva - Falconeri

Il Borro - Ferragamo

Feudi di San Gregorio - Giuseppe Zanotti

Tedeschi - Giada

Coppo - Herno

Grappa Nonino - Hogan

Le Lucere 2016 Azienda San Filippo - House of Bmw
Vezzoli - llly Caffe

Valdo - Ippolita

Davide Fregonese - Jaeger-LeCoultre

Bertani - Marchesi 1824

Barone Pizzini - Montblanc

Castel Faglia - Moorer

Giuseppe Meregalli-Champagne Bollinger - Omega
Castello Banfi - Paul & Shark

Bersi Serlini - Pomellato

Il Pollenza - Santoni

Ruinart - Tag Heuer

Rocca di Frassinello - Tod's

Isole e Olena - Venini

La Battagliola - Carlo Tivoli

Leone De Castris - Gianvito Rossi
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Rivera - Il Bisonte

Donna Olimpia 1898 Bolgheri - Raquel Diniz
Veuve Clicquot - Stella MCCartney

Vallone - Banner

Chateau Rauzan Segla & Chateau Canon - Chanel
Mionetto - Chiara Boni

Bugia Nen di Fregonese - Kiton

Maria Pia Castelli - LaDoubleJ

Diesel Farm - Maison Margiela

Coffele - Philippe Model

Umani Ronchi - Roger Vivier

Baron De Rotschild Pour Thom Browne - Thom Browne Donna
Sparici Landini - Harmont & Blaine

Scubla - Lanvin

Masseria Altamura - DSquared?2

Brunello Col d'Orcia - Larusmiani

Ferrari Missoni Limited Edition - Missoni

Ca’ del Bosco - Tom Ford

Zorzettig - Christies International Real Estate
Villa Sandi- Elie Saab

Podere Forte - Ludovica Mascheroni
Famiglia Cecchi - Rubinacci

Venica & Venica - Almini

Tenuta Cafaggiolo - Bianchi & Nardi 1946
Luigi Lauria - Misula

Val di Suga - Akris

Cantina Donna Emilia - Creed

Marchesi Mazzei - Drumohr

Marchesi Frescobaldi - Gio Moretti

Tenute Ugolini - Longchamp

Collavini - Moschino

Marco Felluga - Sergio Rossi

Lungarotti - Armani Bamboo Bar

Marchesi Antinori Tenuta Montenisa - Grand Hotel et De Milan
Castello del Terriccio - Park Hyatt

Allegrini - Spazio Gessi

Altemasi Trentodoc - Museo Bagatti Valsecchi
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L'evento da Misula boutique a Milano porta i vini Lauria di Chiaromonte
nell'impero delle bottiglie

L'evento & tra quelli che gli appassionati fissano nella propria agenda
gia mesi prima: si chiama La Vendemmia, & organizzato
dall'associazione Montenapoleone District e il 5 ottobre, da Misula
boutique di via Bagutta 14 a Milano, ospitera anche quest'anno
I'azienda vinicola lucana Luigi Lauria. Vino e i luxury brand si
incontrano nel contesto pil prestigioso e glamour di Milano. Nel cuore

pulsante del Quadrilatero della moda, saranno organizzati eventi,
esclusive degustazioni. Come le regole prevedono, ogni boutique del ! ,
distretto ospitera un produttore vitivinicolo offrendo degustazioni d' ecceIIenza Misula per I'occasione presenta
I'azienda vinicola Luigi Lauria con le sue etichette, per un viaggio sensoriale tra i sapori della Basilicata. «La scelta del
partner», ha spiegato Misula in un comunicato, «é stata determinata non solo dal fatto che le coltivazioni da cui
derivano i principi attivi vegetali delle nostre formulazioni cosmetiche sono adiacenti ai vigneti Luigi Lauria e nel Parco
Nazionale del Pollino, ma soprattutto perché desideriamo farvi conoscere e riscoprire e sperimentare dei gusti e sapori
davvero unici. Vini rari e straordinari, che con grande piacere ospitiamo presso la nostra boutique milanese, e che
saranno presentati direttamente dal loro autore, Luigi Lauria - attore della riscoperta del Guarnaccino, vitigno
autoctono del Parco Nazionale del Pollino (Basilicata) - con i suoi famosissimi vini Bianco e Rosato 2022 e la
nuovissima versione in Rosso del 2021 in anteprima assoluta. Luigi Lauria, dopo gli studi universitari e I'avvio
dell'attivita professionale, ha coltivato la grande passione per il vino attivando (2006) e portando a termine (2017)
I'iter scientifico per il riconoscimento delle varieta di uve da vino, ed é riuscito a riscoprire e salvare un'antica varieta di
uva presente sul territorio Chiaromonte (PZ) nel Parco Nazionale del Pollino, il Guarnaccino Nero. Dopo anni di lavoro
e passione, cosi come prevede la scienza e l'iter amministrativo, il Guarnaccino ha ottenuto la denominazione di
Indicazione Geografica Protetta. Il recupero di una varieta prevede anche la sua valorizzazione, tutela e salvaguardia,
guale miglior modo se non impiantare dei campi vitati e provare le vinificazioni? La prima annata prodotta fu la 2014,
poche bottiglie, ed anche se alla prima prova gli amici e gli esperti ne riconobbero le potenzialita del vitigno. Con la
vendemmia 2021 é riuscito a realizzare il suo sogno, da una verita di uva sconosciuta al mondo e alla scienza, con
pochi piedi di vite sopravvissuti, a campi vitati in piena forma ed alla gamma completa dei vini, ovvero il Guarnaccino
vinificato in tutte le sue possibilita, in Rosso, in Rosato e in Bianco. Le bottiglie prodotte sono numerate, solo 3.600
per tipologia ad annata. Tutte le lavorazioni in campo sono effettuate, a mano sulle viti e con piccoli mezzi meccanici
sul terreno al fine di rispettare la sostenibilita e ricercare la qualita adattando la mano dell'uomo al variare delle
annate. Ha impiantato il campo principale a forma di semi cerchio allo scopo di arricchire grazie alla diversa
esposizione al sole di ogni pianta i vini prodotti. Per Luigi Lauria il vino deve rispettare cio che ha fatto per secoli sulle
tavole, arricchire e facilitare il convivio allo scopo di far star al meglio i commensali impreziosendo il pasto, ¢ la
primaria funzione dell'arte del vino, non bisogna dimenticarlo mai, in secondo si completa con tutto il resto. Luigi
Lauria, anche quest'anno vi aspetta per la Vendemmia di Montenapoleone District da Misula il 5 ottobre per
I'anteprima assoluta del LUIGI LAURIA Rosso 2021. Commenta
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Audi presente alla prima

mostra italiana del suo brand
ambassador Sebastian

Copeland
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Audi presente alla prima
mostra italiana del suo
brand ambassador
Sebastian Copeland

Audi A6 Avant e-tron:
primi collaudi per la nuova
wagon elettrica [FOTO
SPIA]

Audi RS e-tron GT Ice Race
Edition: nuova versione
speciale per i 40 anni della

divisione sportiva [FOTO]
L'esposizione Vanishing Places - Luoghi si terra dal 2 all'8
ottobre nel MonteNapoleone District
di Alessio Salome 16 Settembre, 2023
Q Audi SQ8 e-tron >
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Nell'ambito della 142 edizione de La Vendemmia, evento che celebra il meglio del
Made in Italy, Audi fa il suo ritorno nel cuore del lusso milanese, il MonteNapoleone
District. La presenza del brand tedesco in questa location & la continuazione di una
collaborazione avviata nel 2014, che si € consolidata nel tempo e ha assunto un
significato sempre pit profondo, puntando sulle visioni di futuro.

Dal 2 all’8 ottobre, il famoso fotografo e brand ambassador di Audi Sebastian
Copeland esporra 20 dei suoi scatti pit impressionanti sulla Via Monte Napoleone.
L'esposizione, intitolata “Vanishing Places — Luoghi”, segna il debutto italiano di
Copeland e mira a sensibilizzare il pubblico sulla fragilita dell'ecosistema polare.

L'esploratore francese, con tre decadi di esperienza nelle spedizioni polari, attraverso
le sue fotografie rivela la grandiosita e la vulnerabilita di questi ambienti,
sottolineando I'importanza del ruolo umano nella loro preservazione. Le sfide
ambientali delineate dall'opera di Sebastian Copeland si riflettono nelle ambizioni di
Audi, che si impegna in una strategia olistica e multidisciplinare per reinventare
I'intera filiera produttiva delle sue auto.

FOTO

TUTTE LE FOTO >
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Dalla supply chain alle emissioni in fabbrica, fino al ciclo di vita del prodotto, la casa
dei quattro anelli si propone come un pioniere nel settore dell’'economia circolare.
Questo spirito innovativo é stato anche in evidenza durante la Milano Design Week
presso |'Audi House of Progress, dove Copeland ha avuto modo di essere
protagonista in diversi momenti di confronto e di approfondimento.

Ci sara un Audi SQ8 e-tron in esposizione

Per sottolineare ulteriormente la sua presenza nel MonteNapoleone District, I'Audi
SQ8 e-tron sara esposto in Via Monte Napoleone. Questo modello rappresenta la
versione sportiva del Q8 e-tron, lI'auto elettrica che ha aperto una nuova era per il
marchio tedesco.

Grazie alle recenti innovazioni tecniche, come una maggiore efficienza e una potenza
di ricarica superiore, I'SQ8 e-tron pud vantare un'autonomia fino a 600 km secondo il
ciclo WLTP con una sola ricarica, avvicinandosi cosi all'equivalenza funzionale con le
auto endotermiche e anticipando il futuro della mobilita sostenibile.

Motorionline.com é stato selezionato dal nuovo servizio di Google News, se vuoi
essere sempre aggiornato sulle nostre notizie
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E' tempo de “La Vendemmia di
MonteNapoleone”, 14° edizione dal
2 all'8 ottobre

By redazione - 15 Settembre 2023

Dal 2 all’8 ottobre andra in scena “La Vendemmia di MonteNapoleone”, iniziativa che
inaugura la stagione autunnale meneghina, ideata e promossa da MonteNapoleone
District che coniuga le migliori cantine italiane e internazionali e i pil prestigiosi global

luxury brand.

Il Quadrilatero della moda milanese sara quindi vivo ed effervescente per l'intera

settimana grazie a una serie di appuntamenti ed esclusive avventure enologiche e
sensoriali in un‘atmosfera speciale e gioiosa arricchita da decorazioni aeree con tralci
di vite intrecciati lungo le prestigiose vie. Giunta alla 14° edizione, “La Vendemmia di
MonteNapoleone” & realizzata in collaborazione con il Comitato Grandi Cru d’Italia, La
Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba e con il patrocinio di Confcommercio
Milano. La manifestazione € inoltre sostenuta da Audi in qualita di main sponsor,

Adecco divisione Fashion & Design e Valverde, I'acqua ufficiale de La Vendemmia.

IVISI

sistema

commercedisuccesso

SALUTE E BENESSERE

CHARME HOME

CONTATTI

ottieni Il massimo anling

www.scommercedisuccesso.com

SPORT RUBRICHE

GAZZETTA della
LOMBARDIA

il quotidiano on line

notizie ed approfondimenti da
tutte le citta della Lombardia

ellalombardia.it

resta aggiornato ‘

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario

, non

riproducibile.




GAZZETTADIMILANO.IT

Data 1 5-09-2023
Pagina

Foglio 2 / 3

Nell’'ambito della storica collaborazione tra MonteNapoleone District e Audi,
quest’anno la casa automobilistica dei quattro anelli torna a presidiare uno degli eventi
pit importanti del Distretto con la mostra fotografica open air “Vanishing places” di
Sebastian Copeland, pluripremiato fotografo e tra i maggiori esploratori polari

contemporanei.

Lungo via MonteNapoleone, 20 scatti celebreranno la forza e la magnificenza
dell'ambiente polare, sottolineandone la fragilita e la precarieta per richiamare
|’attenzione al ruolo fondamentale che I'uomo deve svolgere nella salvaguardia
dell’ecosistema. Obiettivo che trova perfetta corrispondenza nella visione di progresso
del Brand contraddistinto da un approccio olistico e multidisciplinare in grado di
ripensare l'intero processo produttivo delle vetture, qui rappresentate da Audi SQS8 e-
tron, I'evoluzione sostenibile della sportivita dei quattro anelli che anticipa ad oggi il

futuro della mobilita.

L'obiettivo di MonteNapoleone District di ideare e realizzare eventi speciali per
accogliere ed incrementare la clientela si accompagna, come da tradizione,
all'impegno benefico con uno degli appuntamenti piu attesi della settimana: I'Asta
“ITALIAN MASTERS” battuta da Christie’s il cui ricavato viene interamente devoluto a
Fondazione Dynamo Camp in programma martedi 3 ottobre presso |I'Hotel Principe di
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Savoia. Il Direttore di Christie’s Italia battera 29 lotti di alcuni tra i vini italiani piu
rinomati al mondo appartenenti al Comitato Grandi Cru d'Italia, un lotto di pregiato
Tartufo bianco d’Alba e un lotto di caviale Calvisius Tradition Royal. I proventi dell’Asta
andranno a sostegno della Sessione di Natale - dal 28 dicembre al 2 gennaio -
dedicata, in modo gratuito, come tutti i programmi Dynamo Camp, a famiglie con
bambini o ragazzi affetti da gravi patologie neurologiche e sindromi rare.

Oltre alla solidarieta, la manifestazione offre opportunita uniche: per tutta la
settimana anche quest’anno oltre 27 rinomati ristoranti situati nel cuore di Milano si
sono uniti al MonteNapoleone District, realizzando menu speciali “La Vendemmia”, al
costo di 35 Euro per il pranzo e 70 Euro per la cena, con una selezione di piatti di alta
gastronomia e ricette firmate dai piu prestigiosi chef della citta abbinati ad accurate

selezioni di vini.

Nella serata di giovedi 5 ottobre, le boutique del distretto accoglieranno, su invito, i
loro ospiti con degustazioni di etichette prestigiose, mentre al Museo Bagatti Valsecchi
e previsto un appuntamento sulla terrazza neorinascimentale con la degustazione di
Altemasi Trentodoc. Inoltre, venerdi 6 ottobre si terra il consueto wine tasting “Solo
per veri intenditori”, che includera i migliori vini selezionati dai Soci del Comitato Grandi
Cru d’Italia nell'incantevole cornice di Palazzo Serbelloni.

Per tutta la settimana Valverde, I'acqua ufficiale de La Vendemmia, sara presente
all'interno delle boutique aderenti all’iniziativa con una bottiglia brandizzata

appositamente per questo evento.

Per I'occasione, oltre ai consueti totem trifacciali per raccontare l'iniziativa, debuttera
in via MonteNapoleone un nuovo totem segnaletico realizzato dall’Associazione con la
mappa delle boutique al fine di facilitarne la localizzazione e dare maggiore visibilita alle

vie limitrofe.

Guglielmo Miani, Presidente di MonteNapoleone District, ha commentato: "La
Vendemmia di MonteNapoleone” rappresenta la perfetta sintesi del connubio tra il
meglio del lusso, il lifestyle italiano e I’'eccellenza enologica. Questo evento é ormai
un appuntamento imperdibile per gli amanti del bello e i cultori del vino, ogni anno
sempre pil coinvolgente grazie all’adesione e allo spirito di collaborazione di
eccellenze, dalle migliori boutique al mondo, alle cantine di pregio, fino agli hotel 5
stelle lusso e un ampliato network di ristoranti, che renderanno sempre pit capillari e
inclusivi I'experience e lo spirito della manifestazione”.
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MonteNapoleone District promuove dal 2 all'8 ottobre a Milano la 14°
edizione de "La Vendemmia" all'

Redazione

Dal 2 all'8 ottobre andra in scena "La Vendemmia di MonteNapoleone",

iniziativa che inaugura la stagione autunnale meneghina, ideata e promossa da

MonteNapoleone District che coniuga le migliori cantine italiane e internazionali

e i piu prestigiosi global luxury brand.

Il Quadrilatero della moda milanese sara quindi vivo ed effervescente per l'intera

settimana grazie a una serie di appuntamenti ed esclusive avventure enologiche

e sensoriali in un'atmosfera speciale e gioiosa arricchita da decorazioni aeree

con tralci di vite intrecciati lungo le prestigiose vie.

Giunta alla 14° edizione, "La Vendemmia di MonteNapoleone" e realizzata in collaborazione con il Comitato Grandi
Cru d'ltalia, La Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d'Alba e con il patrocinio di Confcommercio Milano. La
manifestazione & inoltre sostenuta da Audi in qualita di main sponsor, Adecco divisione Fashion & Design e Valverde,
I'acqua ufficiale de La Vendemmia.

Nell'ambito della storica collaborazione tra MonteNapoleone District e Audi, quest'anno la casa automobilistica dei
guattro anelli torna a presidiare uno degli eventi pit importanti del Distretto con la mostra fotografica open air
"Vanishing places" di Sebastian Copeland, pluripremiato fotografo e tra i maggiori esploratori polari contemporanei.
Lungo via MonteNapoleone, 20 scatti celebreranno la forza e la magnificenza dell'ambiente polare, sottolineandone la
fragilita e la precarieta per richiamare |'attenzione al ruolo fondamentale che I'uomo deve svolgere nella salvaguardia
dell'ecosistema. Obiettivo che trova perfetta corrispondenza nella visione di progresso del Brand contraddistinto da un
approccio olistico e multidisciplinare in grado di ripensare l'intero processo produttivo delle vetture, qui rappresentate
da Audi SQ8 e-tron, I'evoluzione sostenibile della sportivita dei quattro anelli che anticipa ad oggi il futuro della
mobilita.

L'obiettivo di MonteNapoleone District di ideare e realizzare eventi speciali per accogliere ed incrementare la clientela
si accompagna, come da tradizione, all'impegno benefico con uno degli appuntamenti piu attesi della settimana:
I'Asta "ITALIAN MASTERS" battuta da Christie's il cui ricavato viene interamente devoluto a Fondazione Dynamo Camp
in programma martedi 3 ottobre presso I'Hotel Principe di Savoia. Il Direttore di Christie's Italia battera 29 lotti di
alcuni tra i vini italiani pit rinomati al mondo appartenenti al Comitato Grandi Cru d'ltalia, un lotto di pregiato Tartufo
bianco d'Alba e un lotto di caviale Calvisius Tradition Royal. | proventi dell'Asta andranno a sostegno della Sessione di
Natale - dal 28 dicembre al 2 gennaio - dedicata, in modo gratuito, come tutti i programmi Dynamo Camp, a famiglie
con bambini o ragazzi affetti da gravi patologie neurologiche e sindromi rare.

Oltre alla solidarieta, la manifestazione offre opportunita uniche: per tutta la settimana anche quest'anno oltre 27
rinomati ristoranti situati nel cuore di Milano si sono uniti al MonteNapoleone District, realizzando menu speciali "La
Vendemmia", al costo di 35 Euro per il pranzo e 70 Euro per la cena, con una selezione di piatti di alta gastronomia e
ricette firmate dai piu prestigiosi chef della citta abbinati ad accurate selezioni di vini.

Nella serata di giovedi 5 ottobre, le boutique del distretto accoglieranno, su invito, i loro ospiti con degustazioni di
etichette prestigiose, mentre al Museo Bagatti Valsecchi e previsto un appuntamento sulla terrazza neorinascimentale
con la degustazione di Altemasi Trentodoc. Inoltre, venerdi 6 ottobre si terra il consueto wine tasting "Solo per veri
intenditori", che includera i migliori vini selezionati dai Soci del Comitato Grandi Cru d'ltalia nell'incantevole cornice di
Palazzo Serbelloni.

Per tutta la settimana Valverde, I'acqua ufficiale de La Vendemmia, sara presente all'interno delle boutique aderenti
all'iniziativa con una bottiglia brandizzata appositamente per questo evento.

Per I'occasione, oltre ai consueti totem trifacciali per raccontare l'iniziativa, debuttera in via MonteNapoleone un
nuovo totem segnaletico realizzato dall'Associazione con la mappa delle boutique al fine di facilitarne la localizzazione
e dare maggiore visibilita alle vie limitrofe.

Guglielmo Miani, Presidente di MonteNapoleone District, ha commentato : "La Vendemmia di MonteNapoleone"
rappresenta la perfetta sintesi del connubio tra il meglio del lusso, il lifestyle italiano e I'eccellenza enologica. Questo
evento & ormai un appuntamento imperdibile per gli amanti del bello e i cultori del vino, ogni anno sempre piu
coinvolgente grazie all'adesione e allo spirito di collaborazione di eccellenze, dalle migliori boutique al mondo, alle
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cantine di pregio, fino agli hotel 5 stelle lusso e un ampliato network di ristoranti, che renderanno sempre piu capillari
e inclusivi I'experience e lo spirito della manifestazione".

Fonte : MonteNapoleone District
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Torna l'appuntamento con La vendemmia di
Montenapoleone

Dal 2 all’8 ottobre andra in scena nel Quadrilatero il rendez-vous autunnale all'insegna dei uno dei
connubi piu famosi del paese, moda e vino. Tra menu gourmet in una selezione di ristoranti, una mostra
fotografica a cielo aperto di Sebastian Copeland ed eventi nelle boutique

di Matteo Zhu 15/09/2023

A » » Torna I'appuntamento con La vendemmia di
Montenapoleone

Condividi:
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uno dei connubi piu famosi
dell’'ltalia, quello tra moda e vino. LIVESTAGE
Dal 2 all’8 ottobre andra in scena

15/09/2023

La vendemmia di
Montenapoleone, iniziativa che
inaugura la stagione autunnale
meneghina, ideata e promossa da
Montenapoleone district che

A

ARTIGIANATO E PALAZZO
AL VIA CON IL SUPPORTO
global luxury brand. DI LVMH

coniuga le migliori cantine italiane

e internazionali e i piu prestigiosi

Il presidente di Montenapoleone district Guglielmo Miani

15/09/2023

(courtesy Montenapoleone district) Giunto alla 14° edizione,

'appuntamento enologico &
realizzato in collaborazione con il Comitato grandi cru d’ltalia, La fiera
internazionale del tartufo bianco d’Alba e con il patrocinio di
Confcommercio Milano.

«La vendemmia di Montenapoleone rappresenta la perfetta sintesi del HOLDING MODA SI AMPLIA
. . . - - } ) CON ALTRI QUATTRO
connubio tra il meglio del lusso, il lifestyle italiano e I'eccellenza enologica. LABORATORI

Questo evento & ormai un appuntamento imperdibile per gli amanti del bello
e i cultori del vino», ha commentato il presidente di Montenapoleone district, 15/09/2023
Guglielmo Miani. «<Ogni anno diventa sempre piu coinvolgente grazie
all’adesione e allo spirito di collaborazione delle eccellenze, dalle migliori
boutique al mondo, alle cantine di pregio, fino agli hotel cinque stelle e un

ampliato network di ristoranti, che renderanno sempre piu capillari e inclusivi

I'experience e lo spirito della manifestazione», ha poi concluso.
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DA LVMH A KERING, |
GRUPPI DEL LUSSO
con la mostra fotografica open air Vanishing places di Sebastian Copeland, GUARDANO...

Quest’'anno Audi torna a presidiare uno degli eventi piu importanti della zona

pluripremiato fotografo e tra i maggiori esploratori polari contemporanei.
Lungo la via, 20 scatti celebreranno la forza e la magnificenza dell’'ambiente

polare, sottolineandone la fragilita e la precarieta per richiamare 'attenzione

al ruolo fondamentale che 'uomo deve svolgere nella salvaguardia
dell’ecosistema.

L'obiettivo di Montenapoleone district di ideare e realizzare eventi speciali per

IL SISTEMA PELLE
accogliere ed incrementare la clientela si accompagna, come da tradizione, ITALIANO SUPERA | 27
MILIARDI DI...

all'impegno benefico con uno degli appuntamenti piu attesi della

settimana, 'asta Italian masters, battuta da Christie’s, il cui ricavato viene
interamente devoluto a Fondazione dynamo camp in programma martedi 3
ottobre presso I'Hotel principe di Savoia. Il direttore di Christie’s Italia
battera 29 lotti di alcuni tra i vini italiani piu rinomati al mondo appartenenti
al Comitato grandi cru d’ltalia, un lotto di pregiato tartufo bianco d’Alba e un
lotto di caviale Calvisius tradition royal. | proventi dell’asta andranno a
sostegno della Sessione di Natale, dal 28 dicembre al 2 gennaio, dedicata a
famiglie con bambini o ragazzi affetti da gravi patologie neurologiche e

sindromi rare.

Oltre alla solidarieta, la manifestazione offre opportunita uniche. Per tutta la
settimana 27 rinomati ristoranti, situati nel cuore di Milano,

realizzeranno menu speciali al costo di 35 euro per il pranzo e 70 euro per la
cena, con una selezione di piatti di alta gastronomia e ricette firmate dai noti

chef della citta abbinati ad accurate selezioni di vini. (riproduzione riservata)
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LA VENDEMMIA e

SPAZIO PROMOZIONALE

Condividi subito la notizia

In occasione della 14° Edizione de “La Vendemmia” MISULA presenta presso la sua
boutique milanese, esclusivamente tramite invito, I'azienda vinicola Luigi Lauria.

Location: MISULA boutique, via Bagutta 14 Milano
Data: 5 ottobre.

Orario: dalle 19:00 alle 21:30.
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L'evento é tra quelli che gli appassionati fissano nella propria agenda gia mesi prima: si
chiama La Vendemmia, € organizzato dall'associazione Montenapoleone District ¢ il 5
ottobre, da Misula boutique di via Bagutta 14 a Milano, ospitera anche quest'anno
I'azienda vinicola lucana Luigi Lauria. Vino e i luxury brand si incontrano nel contesto piu
prestigioso e glamour di Milano. Nel cuore pulsante del Quadrilatero della moda, saranno
organizzati eventi, esclusive degustazioni. Come le regole prevedono, ogni boutique del
distretto ospitera un produttore vitivinicolo offrendo degustazioni d'eccellenza. Misula per
'occasione presenta 'azienda vinicola Luigi Lauria con le sue etichette, per un viaggio
sensoriale tra i sapori della Basilicata. «La scelta del partner», ha spiegato Misula in un
comunicato, «é stata determinata non solo dal fatto che le coltivazioni da cui derivano i
principi attivi vegetali delle nostre formulazioni cosmetiche sono adiacenti ai vigneti Luigi
Lauria e nel Parco Nazionale del Pollino, ma soprattutto perché desideriamo farvi
conoscere e riscoprire e sperimentare dei gusti e sapori davvero unici. Vini rari e
straordinari, che con grande piacere ospitiamo presso la nostra boutique milanese, e che
saranno presentati direttamente dal loro autore, Luigi Lauria - attore della riscoperta del
Guarnaccino, vitigno autoctono del Parco Nazionale del Pollino (Basilicata) - con i suoi
famosissimi vini Bianco e Rosato 2022 e la nuovissima versione in Rosso del 2021 in
anteprima assoluta.

Luigi Lauria, dopo gli studi universitari e I'avvio dell'attivita professionale, ha coltivato la
grande passione per il vino attivando (2006) e portando a termine (2017) l'iter scientifico
per il riconoscimento delle varieta di uve da vino, ed e riuscito a riscoprire e salvare
un’antica varieta di uva presente sul territorio Chiaromonte (PZ) nel Parco Nazionale del
Pollino, il Guarnaccino Nero. Dopo anni di lavoro e passione, cosi come prevede la scienza
e l'iter amministrativo, il Guarnaccino ha ottenuto la denominazione di Indicazione
Geografica Protetta. Il recupero di una varieta prevede anche la sua valorizzazione, tutela
e salvaguardia, quale miglior modo se non impiantare dei campi vitati e provare le
vinificazioni? La prima annata prodotta fu la 2014, poche bottiglie, ed anche se alla prima
prova gli amici e gli esperti ne riconobbero le potenzialita del vitigno. Con la vendemmia
2021 é riuscito a realizzare il suo sogno, da una verita di uva sconosciuta al mondo e alla

CERCA
scienza, con pochi piedi di vite sopravvissuti, a campi vitati in piena forma ed alla gamma

completa dei vini, ovvero il Guarnaccino vinificato in tutte le sue possibilita, in Rosso, in

Rosato e in Bianco. Le bottiglie prodotte sono numerate, solo 3.600 per tipologia ad

annata. Tutte le lavorazioni in campo sono effettuate, a mano sulle viti e con piccoli mezzi

meccanici sul terreno al fine di rispettare la sostenibilita e ricercare la qualita adattando

la mano dell'uomo al variare delle annate. Ha impiantato il campo principale a forma di

semi cerchio allo scopo di arricchire grazie alla diversa esposizione al sole di ogni pianta i GLI APPUNTAMENTI

vini prodotti. Per Luigi Lauria il vino deve rispettare cio che ha fatto per secoli sulle
tavole, arricchire e facilitare il convivio allo scopo di far star al meglio i commensali
impreziosendo il pasto, € la primaria funzione dell'arte del vino, non bisogna dimenticarlo
mai, in secondo si completa con tutto il resto. Luigi Lauria, anche quest'anno vi aspetta
per la Vendemmia

di Montenapoleone District da Misula il 5 ottobre per I'anteprima assoluta del LUIGI
LAURIA Rosso 2021
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